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Elle fut établie en 1671 par l'intendant Jean Talon,

& Québec. -~ Sur le méme

‘'emplacement, s’éléve au-

jourd’hui une autre brasserie. — Une visite dans les
voiites de la ¥Brasserie du Roi"”. — Découvertes pré-
cieuses,
i

(ad
o

? ol 1936 i

De Talon __lf!_ Roswell

Reportage par ALBERT DUC
——

Saviez-vous qu'il y plus de deux sitcles et deml on faisail
de la biere dans la Nouvelle-France 7 Et que celle biére étalt

fabriquée & Québee, el que sur

l'emaplacement de la premiére

brasserie¢ du Canada s'éléve aujourd'hul une brasserie moderne

trés considérable? (lest en 1671,

en effel, que l'intendant Jean

Talon annoncait & Colbert que Ia construction d’'une brasserie,
commencée & ses frals 3 ans plus tot, élait terminée. Malgré
les années qui se sont écoulées depuis, on peut visiter les sept

voules du sous-sol de ces vastes

billments, grice aux proprié-

taires de la brasserie Boswell établle en 1844 sur le site de
celle du grand intendant,

Depuis qualre ans, en effet, les
brasseurs québecols blen connus ont

paré d'une trés intelligente ma-
;Tc\re ces reliques du passé, Les tra-
vaux qu'ils ont falt leur ont per-
mis de découvrir en quaniité consl-
dérable un grand nombre d'objels
du plus haut Inbtérét

UN MUSEE TYPIQUE

Ces objels, Ltrouvés au cours des
excavatlons, onl élé préservés avec
soln el peuvent Atre vus dans l'u-
ne des vollles en question. On.y re-
marque, entre autres choses, des|
projectlles de toute description, des ||
balonnetles, des boulels armés, des|
boutons d'uniformes de soldats, des
tomahawks, des lames de sabre, des

|

trongons de chandellers, des piques,
el une foule de débris Intéressants
qui se rattachent 4 notre petite ot|!

grande histolre. i |

DE LA BIERE POUR I!.H.\!PLACERF

L'ALCOOL,

Pour revenir & la premiére bras-|
serie du Oanada, disons que Taloni
T'établit pour diminuer les ravages
que causalt, parml la population, |
T'alcool. 11 espéralt aussl que les
habltants  pourralent également
écouler de cotle ma leur grain
& des prix plus avan 1x, el se|

pre

ide

mars 1668, La méme année Talon'
commencalent sa brasserie. La cons-
truction, interrompue pendant les
deux années de son séjour en Fran-
ce, Tut reprise et terminée en 1671,
Le 2 novembre, 11 écrivalt la lelbre
Sulvante au ministre:

“Elle (la brasserle) est achevée, de
maniere quoutre le logement gu'el-|
le pout donner aux oharpentiers |

de l'atelier (de marine) duquel elle do Ia N

est proche, en attendant qu'll lul
en solt bdue, elle peut fournlr deux
mille barriques de blére pour les |
Anlilles, al elles en peuvent con-

(sommer autant, el en travalller au-|

tres deux milies pour 'usage du Ca-|
nada, ce qul donnera lleu 4 la con-
sommallon de plus de 12.000 minots
grains par chaque annéde, les
qualre minots falsant le septler de|
Parls, au bénéfice et au soulage-
ment des labourcurs.”
INSUOCES
La brasserie, malheureusement, ne
fut en opération que cing anndées,
les habilants ayant réussi A impor-
ter de Jeau-de-vie, qu'lls préfé-
ralent & la bidre. En 1672, Fronte-
nac converilssalt la brasserie en
prison militaire. En 1686, la prison

avalt révé de pouvolr fabriquer
quatre mille barriques de blére. Plus
de doux siécles et demi plus tard,
au méme endrolt, on en fabrique
pus de solxante-dix mille par an-
née,

Albert DUC.

Jean Talon, le premier Intendant

ouvelle - Franse. 11 fut

le premier “brasseur” du
Canada,

aussl

Eorasiand e e | Ut ansformée en Palals des In-
]:l\‘:-?::‘tl’ (i.l':']:‘::‘lnfx;;:r::cfu:l‘;.Ji:'. 11:-: :_t.'“d'[m_"‘ﬁ- Er‘c'_’-'t' aujourd’hul, on dé-
tensive. |signe le gquariler sous le nom de

Nous dans le livre de (,lm:ﬂ'” dl_l padais”, Cet, édifice, Irl?~
Thomas Chapais, “Jean Talon, in-| P&Fc et agrandl par M. de Meulles,
t ndant de la Nouvelle-France", los Ut 1on seulement une habitation
d‘:’n‘i;‘ Prdbiantinnioly - convenable pour les {ntendants, mals

: fournit aussl de salles publiques et

“MQ par toutes ces consldéralions, | des bureaux pour le conseil souve-
Je Contell rondit un auTét par le-

quel 1l ¢ “*4 qu'apres 1"6'.,.1-

raln qul y tint pendant longlemps
blissement des Masseries on ne

Geg Scéances. Il y avalt auss! des

cours de Justice, des volles pour
powralt lmporler de 'ancienne| les archilves publiques et une prison
France dans la nouvelle aucuns' pour les criminels. Ay Palals atle-
vins nl eau-de-vie sans avolr oble-| nalent leg magasing du gouverne-
ny congé du rol, de celul qui auralt | ment francals oQ l'on emmagasi-
pouvolr de Sa Majesté ou du Con-{ nalt les provisions des colons. En
sell, A pelne de cing cent livres d'a-| 1775, lorsque les Américains tenté-
mende applicable par tiers aux
seigneurs du pays, & 'HOtol-Dieu et

rent de s'emparer de Québec, la mi-|
& celul qul auralt établl la premié-

trallle détrulsit complétement ces
\mposanies bdtlsses. Enfin, il y a

re brasserie. Les permis d'imporier, | prés d'un

|de la part du Consell,

siécle, en 1844 exacte-
ne mur-!'.-'mm" un M. Boswell établit, sur

raient excéier douze cenits barri-

ques de bolssons aloooliques en™toud,

| Femplacement méme de la “brasse-
rie” du rol”, une modeste brasserle
| dont deux-ti*rs de vin ol un tlers
| d'eau-de-vie.”

trouvons

devenue aujourd’hul, sous la direc-
; {tion de M. Allan. Boswell, un éta-
Ce'te crdcnnance est dalée du 5 blissement tris consldérable, Talon




La brasserie Boswell, au pied de la cite du Palals, i Québec, Des
bitisses modernes ont remplacé celles de Jean Talon, (Photo *“Pelit
Journal”,)

DANS LES VOUTES DE LA PREMIERE BRASSERIE DU CANADA. — Treize mille touristes, I'an der-

nier, ont visité les voules de la brasserie Talon, Il ¥ en a scpl en excellent état, deux grandes et clng

petites. Les murs oni plus de quatre pleds d'épalsseur. Ci-haut, I'une d'elles que l'on a transformée en

bar ou la brasserie Boswell, sltuée sur l'emplacement de la brasserle Talon, sert de ses prodults sux visl-

leurs. On peul voir quelques louristes, i I'extréme droite, attablés dans une aulre voite, (Photo “Pelit
Journal”,)




Aprés avoir expllqué ensulte les
différents proo en cours ‘4 la
brasserie, M. Hanson déclara que le
but des brasseurs étall de produlre
un breuvage rafralchilssant qul pos-

L ““h.‘ )
La bigre, son
| . . sede quelque peu les qualibés stimu-
|s u [ Et lantes de 1'alcoo!; les qualltés tonl-
flantes du houblon ; les qualltés

sallérantes de l'eau stérilisée: les
qualliés . appétissanies du houblon

Lol
Conférence de M. C.-Hugh
Hanson devant le Rotary

Club de Montréal.
/7 fewaier—yg3 {

D¢ nofte extra d*hier)

“J'al imtitulé ma conlérence “Blé-
re ot brasscrie” et sans élre
technique, J'essaieral de vous do
quelqu'idée de ocette industrie
tient une place sl Importante dans
plusleurs pays, produlsant, . comme
elle le falt, d'énormes revenus par
e moyen de l[axes aux gouvernc-
ments et fournissant de l'emplol &

+5 mliliers de personnes par ses ra-
mificalions variées, et qul coniribue
=i grandement & ia sant L au bon-
heur du public en gén ", dit ce
midl M. C.-Hugh Hanson, au lunch
hebdomadalre du Rotary Club de
Montréal

L'histolre de la blére est aussi an-
clenne que 'histoire elle-méme. 11
esL prouvé que ce breuvage exstalt
cing mille ans avant I'ére chrétienne,
Les Romains ont appris l'art de
brasser des Egyptiens. L'usage de la
biére était également connu des Gau-
lois et des Germains, et les Indiens
d'Amérique brassalent une sorte de
biére.

La liqueur de malt étalt connue en
Angleterte dés le cinqu.éme slécle,

|1'M}':t1'.-:|. el il e presgue certaln
jquil ¥ avalt des brasseries en Aa-
tleterre avanl la conquéle norman-

La biére au Canada

y Icl, au Canada, Jean Talon, le
| premier Intendant de la Nouvelle-
| France, gn ement ennuyé par le
ima: que faisait auy premiers colons
rio:u' grande consommation de vin et
|d'alcool, et cherchant le moyen de
| remédier & ce mal, commenca en 1668
|la construction d'une brasserie qul

lait “La Brusserie du Rol”.

¢ brusserie étall située & Qué-

sur le bord de la rividre 8-
| Charles, au pled de la Chite du Ps
| Iclau Canada, les seuls Ingrédie
ydont on se sert dans les brasseries,
c'est de I'eau, du malt et du houblon

L'eau est trés importante, Elle dolt
contenir certains éléments minéraux
et étre exemple d'aulres,

Le malt, c'est de l'orge germée jus-
qud un certain point et séchés par
une sérle de procidés. L'orge con-
tlent un fort pourcentage d'amidon
et d'enzimes lmportants.

L'orge ¢t le houblon

L'orge qul sert dans les brasserles
au Canada est une orge A six rangs.
cnoisie par le collége dagriculture
d'Ontario, aprés plusieurs années
d'essals el approuvée par les experts
en orge el les brasseurs,

Depuis des années les brasseurs
ont conselllé aux fermiers de la pro-
vinee de cultiver cette sorte d'orge et
ces dernlers en stment et en vendent
maintenant de grandes quantités. La
récolte, qui était de 12,000 bolsseaux
en 1032, est passée & 150,000 bolsseaux
el 19356 el est de bonne qualité,

On se sert encore @Gu houblon
qu'on récolle en grande quantilé en
Colombie-Brilannique et dont la
propriéié est de donner & la blére
un léger gofit amére, une odeur
agréable ol certaines qualités tonl-
fiantes.

La levure eause la fermentation au
cours de lagnuelle se form~:ar 'alcool
el des gaz carbonlques.

[ ] r
ses alltgs amer el les qualités nourrissantes
des protéines et des carbohydrates
s dfr. .. .

qul resfent dans la blére.

2 aepeld ¥ La biere /937

Brillat-Savarin a écrit que I'invention de la biére
“remontait jusqu'aux temps au deld desquels il n'y
& rien de certain”. La mythologie en attribuait le
nérite & Cérés, sous prétexte que cette déesse avait
donné aux hommes les produits de la terre avec
'un desquels cette boisson était fabriquée. Les Egyp-
tiens en falsaient honneur & Osiris. Mais, comme ce-
la se passait vingt siécles avant Jésus-Christ, nous
ne croyons pas utile d'insister.

Le plus vraisemblable c'est, qu'en effel, la bidre
fut inventée par les Egyptiens. On 'appela, d'abord,
“boisson pélusiaque”, du nom de la ville de Péluse,
située i l'embouchure du Nil, ol elle était née. Il v
e  avait de deux mortes : I'une, douce, appelée zithum
et l'autre, plus forte, nommée corni, correspondant
quelque peu & nos biéres blondes et brunes. Certains
auteurs prétendent qu'elle aurait été une boisson cou-
rante chez les Hébreux, mais d'autres soutiennent
que ce :|'t‘tuy la qu'une simple infusion, dite aussi
“vin d'orge",

Les Grecs connurent et apprécidrent la biére. Les
Latins également, qui la nommaient Cervitia ou Cer-
voise. Elle fit ensuite son apparition dans les Gaules
ou, d'aprés Chateaubriand, 'empereur Julien I'Apos-
tat fit contre elle “une jolie épigramme”. Au pre-
mier siécle de I'dre chrétienne, elle était déji la
boisson favorite des pays septentrionaux. En Fran-
ce, une des plus anciennes corporations fut celle des
brasseurs-cervoisiers qui date du treizidme sié-
cle et qui avait ses statuts ot ses armoiries.

Au Moyen fge, I'Ecole de Salerne, qui rédigeait
un recueil collectif de préceptes hygiéniques, vantait
les propriétés de cette boizson et la recommandait
hautement aux malades :

La bi¢re qui me plait n’a point un gofit acide.
Sa-liqgueur offre a Uoeil une clarté limpide.

Faite de grains bien miirs, meilleure en vieillissant,
Elle ne charge pas I'cg&gmuc faiblissant...

C’est vers cette époque également que naquit la
légende de Gambrinus ou Cambrinus, sorte de bon
géant ou de magicien fabuleux regardé comme le
fondateur de Cambrai, l'inventeur et le roi de la
biére. Par la suite, on I'identifia avec “Jan primus”,
Jean ler duc de Brabant, président de la gilde des
brasseurs de Bruxelles au treizitme siécle ot, par
généralisation, patron de tous les buveurs de biére,

En général, la bidre est la boisson des pays ol il
| n'y a pas de vigne, Les Lapons boivent le braga et le

quass, sortes de bidres faites de seigle et de cham-

pignons. Les peuples scandinaves, germaniques, bel-

ges, hollandais, anglais et américains du nord sont
{ les plus grands buveurs de bidre du monde.

En France, pays vignoble par excellence, la biére

n'a jamais été qu'une boisson occasionnelle et, en
| quelque sorte, supplémentaire, utilisée surtout pen-
dant les fortes chaleurs. Cela n'empécha pas, du
reste, l'industrie de la biére d'y prospérer. Au dix-
septieme sidcle, il y avait a Paris, des visiteurs, con-
troleurs et essayeurs de bidres. Sous la Révolution,
maints établissements publics affichaient cet avis :
“Ici, on boit de.la bierre (sic), on fume, on chique
et on jure." On sait que le fameux Santerre, com-
mandant de la garde nationale, était aussi brasseur.
On composa par anticipation son épitaphe ironique
en ces termes : .

Ci-git Santerre
Qui de Mars ne connut que la bidre

A la fin du dix-huitléme siécle, on comptait prés
d'une centaine de brasseurs i Paris, Sous Louis-
Philippe, au Cercle des Etrangers et A Frascat!, on
essayn de mettre la bidre i ln mode, Au Café Ture,
on la buvait en grignotant des échaudés. Mais c'est
seulement en 1852 qu'elle obtint vraiment droit de




'G_ Lians ses gouv-enirg d(‘-'vm littéraire, Philibert
Audebrand a raconté comment elle fot lancée i la
Brasserie des Martyrs, au pied de la Butte Mont-
martre : “Un inconnu, correctement vétu d'un habit
noir, bien cravaté, d'une politesse rare, qu'on disait
| &tre médecin, y faisait chaque soir de la réclame pour
| la biére d'Outre-Rhin : “Ah ! s'écriait-il, on a ca-
| lomnié la bidre. Elle est digestive, diurétique. Elle
| nourrit, solidifie et embellit. C'est une panacée !”
Et, soit & cause de cetta propagande, soit par amour
de la nouvenuté, les Parisiens aceoururent en foule
a la brasserie des Martyrs, que d'aulres brasseries
s'empressérent d'imiter, en copiant jusqu'au déeor
des sombres brasserica-tabagies allemandes, aux boi-
series sévires, aux vitraux clinquants qui, trop long-
temps, firent concurrence & nos cafés clairs, gnis et

A . d . MA‘L

Y u temps jadis

du et § T 7Y - /t?f‘_‘b |
(Safvice specinl de B FREHNE)

QUEBEC, 8. —Avec le rationnhanent des bolssons, 11 I
est permls <le tenter une pellle excursion dans 'histolre
et de nouws demander, par exempic, ce que buvalent nos
ancMres, les premlers colons du Salut-Lauremt, ceux|
qui vivalent dans la période relativement tranquille del
ia fondation de notre pays. De l'eay, sans doute, s'emn-

bien frangais.

pressera-t-on de répondre

s ne devalent pas en man-|

Monselet a raconté quelque part que Gérard de
Nerval “lui faisait faire une lieue pour aller boire
de la biére sous une tonnelle de la barriére dg Tré-
ne, en lui affirmant que ce n'était gue li qu'on en
buvait de bonne”

Dans .une des lettres qu'il écrivait, en 1837, de
Bruxelles,” & sa chére 'Adéle,” Victor Hugo notait
plaisamment : “Je bois de la biére comme un Alle-
mand. La bié¢re de Louvain a un arriére-goiit dou-
ceitre qui sent la souris crevée. (C'est fort bien". A
Anvers, disait-il dans une autre lettre, “on respire
comme une vapeur de bié¢re.” Toute 1, il avounit
préférer la biére de Bordeaux au * el au “lam-
bic™

La biére coule & flots en Belgique, ou I'on organi-
se parfois des concours de buveurs qui durent sou-
vent plusieurs jours et s'appellent des “neuvaines”,
toujours’ célébrées avee solennité. Mais c'est quand
méme & Berlin et & Vienne que 'on trouve les plua
nombreux et les plus fervents disciples de Gambri-
nus.

En France, la société fondée en 1 sous le voca-
ble du Ben Bock, comprenait d'illustres membres :
Daumier, Carjat, Feyen-Perrin, Charles Garnier
('architecte de I'Opéra), Octave Pradels, etc. Mais,

1épit de
vivants, sans cracher sur la bidére, ne dédaignait pas,
A l'occasion, caresser le goulol de vieilles bouteilles
du meilleur vin.

Quand elle n'est pas falsifiée, quand elle est réel-
lement faite d'orge et de houblon, la biére est une
boisson saine ot agréable, surto en &té. On en fait
maintenant une grande conzommation en.’ France,
principalement dans les régions du Nord, 4 Paris et

ns toutes les grandes villes. Malgré toul, le vin
resté heureusement ancore la boisson /favorite ot
vraiment nationale des Frangais

n enseigne, celle association de bons !

quer, Les premiers colons laudentiens, comime ceux qull
vinrent aprés eux, pouvalent blen bolre de l'eau, mals
s buvalent auss! de la "cervolse". Mais la “cervolse”|
qu'est~ce?.. De la blére, quol! Méme s! l'on alme mieux;
de ]a “grog lmplement. On fabrigualt la

avec du bieé, de I'orge et du houblon moulllé
rendu humide puls fermenté, Ce n'éall pas I, d'ail-
leurs, une innovation ou, st 'on veut, une recette exclu-
sive aux asplranis Canadiens, un produit spécilique du
pays. Bous différents noms, on fabriqualt depuls long-
temps ce breuvage en Egypte, en Espagne, en Turquie,
en Asle of cher les Romains qul n'y prirent cependant
pas golt, leurs médecins en ayant, du reste, prolitbé
I'nsage. Les Gennalns, d'aprés Taclle, fabriqualent la
cervolse en grande quaniité et l'on sadt que leurs descen-
dants, les Allemands de nos jours, en sont trés sensible-
mend friands. Les Gaulols raffolalent aussl de la cer-
volse mals Us ne réussissalent pas 4 la brasser comme
les Germains.

Disons, en passaift, que la vin obtenu des vignes de
lempereur Phobus plantées dans les'Guaules, ne mit pas
moins de deux cles & dowrdner la cervolse el qu'll fut
ioln, ensulle, d'flre auss! populalre. Mals 1l seralt assu-
rément trop long de {alre I'histolre du vin et de la bitre
dans les vieux pays d'Burope, Cela durs des slécles et
on pourrall dire que la Jutte n'est pas Enie. Quolqu'd en
s0it, nos anoé 3 en revendr A eux, n'étalent pas
adonnds au v nd 1ls vinrent s'établir sur les bords
du Baint-Laurent. On a prétendu qu'tls commencérent
pur bolre du eldre, mals rlen n'est molns sur... D'abord,
on manquall de pommes. Nos premlers pommlers furent
envoyés de la Normandle par le Sleur de Mountls ¢, ne
purent [ructlfier que plusleurs années aprés le premier
¢tablissement de Champlain et du Dr Gifard,

D'aprés Benjunin Sulte, 11 est probable que l'on
commenga, au Canada, par la fabrication de la blére
d'éplnette dont le pd6 étalt connu en France, Louls
Héberl, qul &all apothicuire, possédalt une “chaudiére

| & biére" qu'il préta, dit~on, & Champlain un jour que

celul-cl voulut faire une “tabagle” aux sauvages. Cette
blére d'éplnetie étall, disait-on, un excellent antiscor-

butique.

Au début de la colonle, 1l y eul nussi ce breuvage que
on appelalt le “boulllon” qui étalt partioulidrement
connu en Plcarndle et dans la Haute Normandle, Le
"boulllon™ se fabriqualt avec de Ila plle crue, lavés et
fermenlée dans une eau épicée. On en fabriqualt sire-
ment & l'origine de la colonle lanreptienne et pendant
méme assez longlemps pulshjue dans les inventalres
falts en 1650 et en 1670 on mentionne des “barlls de
boulllon”.

Les premiéres bolssons dope que burent nos ancd-
tres [urent la blére d'épinetie, la "cervolse”, le¢ “boull-
| lon”, et aussl le cldre, quund on eut des patnimes, et chez
| des plus fortunés, le vin. C'est, d'allleurs, ce que rapporte
*eire Boucher en 1663,

denri, “ICOLLE

Biere recommances pars e,
sg52. journal du Vatican

Rome, 2 (BUP) — “L'Osserva-
tore della Domenlea”, hebdoma-
daire du Vatican. publiera diman-
un arl Hustré

considére

aliment”,

ssement en

[

BAINTE-FOY

. BRI AynuivELe,
]

/{Vf"' ; l Des documents historiques de|
. - | |Chine affirment que la bitre a élq"|
iere /752

Inventée en Chine au 33e siécle
dans l'histoire

avant J.-C. par Yl Ti,,un ministre
Les archéologues sont d'avis qu'il

14), emp ir d'Occldent, ||
L déja de Ia bil-e, el que ce

D'aprés I’
Irs de vin pr
a biere “par
NOuUrrwssa
ns d'aleool

rl au corps®,

du gouvernement sous”le régne de
Yu le Grand, le premier empereur
et le fondateur de la premiére dy-
se buvait de 1a bidre il'y a 12,000 ?a_stiedher_edltalrc. Celte biére était |
: . Yy aite de riz.
a?:inLls{rc:}'r:lt‘enr:qugto:bhl:rg:;s:‘;. el Les Babyloniens étalent d'habiles
E En Yan 7000 avant J-C. les|ibrasseurs. On a découvert des ta- |
hra‘\i‘iel‘i{‘ﬁ étaient :'(‘Imndt.;e%'rhe: Disttes ¢ylindriques qui montrent
g s o l&; vallde du T‘igro ﬂ' comment la biére était faite et ven-
d'e- lI'Ei:::hrlnle tdue sur le marché.
. P ] . e oV B
Les documents Indiquent qu'on || En ,‘.'m._';'d -,"_L,‘;mt‘{"c‘b"él_es .l"‘""p
distribuait des rations quotidiennes | ens considéralent Ia blére comme
! § e | iun besoln essentiel du corps hu- |
de blére aux ouvriers, en quantités | el o W, OOLE v
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BRASSLRIES

BRASSLERIES A MONIREAL

Voir: Cahiers des Dix
Volumes ci-apres:

Vol. 2; 1937; page 135 _ :
. Raelle des Fortifications, no: 22. L'angienne Yilaison
‘ransforpée en brasserie aprs 1874, par George
ukert.

6. 1941; page 168

L'ancien "Hangar des Habitants" situé sur la Place du
Marché, ci-aprés la Place Royale mis en vente pour
étre converti en ‘brasserie, en 1670. On ne sait si
cet immeuble fut par la suite acheté pour cette fin,

10; 1945, page &8

fondatear de l'institut de Frércs Hospitaliers, a
llontréal, Frangois Charon de la Barre se consacre &
1l'hospitalisation des hommes infirmes ou agés ainsi
qu'd 1'enseignement des gargone, Afin d'assurer la
subsistance de gces deux oeuvres, il ouvrit une bras-
serle, organisa des péecheries, etc.

En 178§, John Molson fondait, au-deld de 1'enceinte
fortifiée de Montréal une brasserie qui existe encore
entire la rue Notre-Dame et le fleuve, au pied de la
rue Papineau. (page 208)

11; 1946, page 220
Plague commémorative, & Lachine, sur 1l'emplacement
ou Thomas Dawes avait construit une brasserie en 1611.
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But for Beer the British Race
Might Have Perished

History is repeating itself over the beer question. During the last w ar the manufacture of beer was suspended
over a large portion of Canada. In this war beer is now being rationed. Only the reasons are different. In the last war the
idea was to save grain to be shipped to star ing Britain. In this war the idea is to save gasoline or tires, or something.
Great indignation was expressed in Canada during the last war at the fact that while Canada saved grain by not brew-
ing beer, the British went on right through the war brewing beer from grain imported from Canada! Dr. Robertson,
former principal of Macdonald College, was sent to Britain by the government to inquire into this, among other things,
and he came back with the information that the British £ot more food value out of grain by brewing beer from it. and
with the startling conclusion that beer actually saved the British race from extinction! The following article giving Dr,
Robertson’s findings was published in the New York Times Magazine in 1930,

Lot lerre DID BEER SAVE THE BRITISH RACE FROM EXTINCTION?
‘ *’-:"rjvm' 2l
L U IG L T
strange question, that title—"Did Beer Save the the food situation in the allied countries. In Paris he was
British Race from Extinet ion?” appointed Canadian Director of Food Supplies, with mem.
If some old soak had posed it I should have remarked bership in the Food Section of the Supreme Economic
it as a bit of ironic humor, but it was set forth for my Council,
consideration by one of the most serious and high-minded Soon after the war he and 1 were lunching together
of Canadian citizens, the late Dr. James W, Robertson, at the Ritz Carlton Hotel in Montreal, and it was then
whose death is mourned by hosts of friends all over the that he sprang the arresting question with which | have
Dominion, and by none more than by the many hundreds headed this article. The conversation had drifted to an
of young people whose ambitions he had helped to in- exchange of experiences relating to the hardships borne
spire and whose lives he had helped to shape. by the British people as a consequence of the food short-
Dr. Robertson, LL.D., CM.G.. died in Ottawa, on age. I happened to have been in England before and
March 19, 1930, As Dairy Commissioner and Agricul- after peace was declared. and knew from experience
turist at the Central Experimental Farm at Ottawa he what it was to be placed on the scanty food rations which
did much to raise the farming industry in Canada to jts the British people had endured for years,
present status, but he will best he remembered as the “Yet,” 1 sui(_{. “with all that S]ll)l'l:l]_.{t‘ the English peo-
man who created Macdonald College for the late Sir ple all through the war went on using vast quantities of
William Macdonald and as the principal of that college grain for the brewing of beer.”
for the first five years. Kunowing Dr. Robertson’s principles of old. and know-
During the (first) World War De. Robertson was sent ing of his responsibilities in connection with the food
overseas by the Canadian Government to examine into supply of Great Britain, I rather thought he must have

By C. L. Sibley in the New York Times Magazine
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been impatient, to say the least. with the powers that
were for having permitted such waste ol Srain,

"Yes," he replied thoughtfully, “they went on brewing.
It was "Beer as Usual’, as it were. Yet | must acknowledge
that I was not out of sympathy with them. The people of
Great Britain owe a great deal more to beer than many of
us think. Did it ever strike you that beer probably saved
the British race from extinction?”

I must have stared at him with a startled expression
~probably looked at him as though | thought he had
!.nL-n leave of his senses. For he smuiled, and said, “No,
I am not crazy.”

“Perhaps you are joking, doctor,” 1 said.

“And I'm not joking, either,” he replied.  “Personally
I am inclined to the belief that if it were not for the beer
neither you nor I would ever have been born. 1 think
that in all probability the British race would have van-
ished from the earth away back in the Middle Ages. Can
you imagine how that would have altered the whole
course of human history? It is rather a startling thought,
is it not, that so much may have hinged on beer?”

“Startling!™ 1 remarked, “it is staggering, and further-
more, it is unbelievable,”

And then he began to explain. He recalled how all
over this continent we adopted prohibition largely to
help the Allies; he recalled how we had cut down on our
food supplies and started war gardens: he recalled how
a large portion of Canada had voluntarily given up the
manufacture of beer to help save the British people from
starvation; he recalled the growing complaints that while
we were doing all this the English people went on brew-
ing beer from Canadian grain, and how impatience at
this began to be manifested in Canada.

“That was one of the questions | was commissioned
to inquire into when 1 was sent over to England to look
into the food situation,” he said.

He told me that when the British authorities were no-
tified of the disturbing effect on Canadian opinion of
Britain’s action in allowing the brewing of beer from
Canadian grain to continue, the Government, instead of
stopping the practice, appointed a Commission composed
of men of scientific training to look into the question.

This Commission demonstrated that the British peo-
]1|r were not only not wasting grain lay 1||;m||f;u-tnri1:u it
mto beer, but were actually conserving it. A series of
experiments showed that there was an appreciable
amount of food in beer. Other experiments showed that
if the grain that was made into beer had been ted to
animals for meat, there would have been actually less
food produced for man in the meat thus provided than
there was in making the grain into beer and feeding the
malted grain to cattle.

_”H refore Il-{". wenl on ;I.'.lLiltL[ ’.‘l'l'F'

But the inquiry did not stop there.
question of beer drinking generally.

As vou may know. the question of drinking is largely
alfected by climate and diet. The Commission went into
the question of beer drinking in relation to the climate
of the British Isles and the diet of the people—not only
the scanty diet during the war, but the s anty diet in
the past ages.

It went into the

The study of the rise and prevalence of beer drinking
in England, coupled with the astonishing result in modern
times of a beer-drinking orgy by a scurvy-stricken sailor,
threw a new light on the place of beer in British history,
according to Dr. Robertson, and convinced the Commis-

sion that beer drinking during the war, while the popu-
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lation was on a semi-starvation diet, might be of value
altogether apart from keeping the beer-loving people
contented,

In view of what follows, do not forget that the people
of England were on strict rations during the war—that
only the barest amount of food necessary for subsistence
was allowed,

Conditions in the Middle Ages, when the British race
came within measurable distance of extinction, closely
paralleled those that obtained during the war. Read
the history of England, and you will find that up to that
time, and indeed until long after, it was oue long series
of wars and poverty and food shortage, with this differ-
ence, that while for long periods the people lived peril-
ously near famine, their food was less varied than during
the war. Hundreds of thousands of people died from
starvation and from the diseases induced by meagre diet
during centuries of privation. The mass of the people
had only the barest necessities of life. They lived,
especially during the winter months, largely on cooked
vegetables, poor bread, with salt herrings, salt cod and
salt pork, and so on—a diet inimical to health. But all
along beer drinking was general.

It took that scurvy-stricken sailor to supply in the
minds of the British Food Commission a link between the
bad food and the beer drinking of the people of the
Middle Ages.

You see, beer in the Middle Ages was cheap, and it
was a universal beverage. The Britons became a nation
of beer drinkers shortly after Caesar’s invasion, which is
not difficult to understand seeing that Tacitus tells us
that beer was the ordinary drint of the Romans, and
that the favorite drink of Julius Caesar was beer and
vinegar. When, after the departure of the Romans, the
English tribes—the Angles, Saxons, and Jutes—began to
arrive, they adopted beer drinking. As early as 728 ale
booths were regulated by law, while later, in the reigns
of the Norman princes, it was customary to regulate the
price of ale. Thus in 1272 a statute was passed enacting
that a brewer should be allowed to sell two gallons of
ale for a penny in the cities and three or four gallons for
the same price in the country.

Beer was a universal beverage in England until well
on in the 18th century. Neither tea nor coffee was
known there until the latter half of the 16th century, and
for a long time afterwards both were so dear that they
were bevond the means of all but a few.

Now consider what happened to the British race dur-
ing the Middle Ages, for this is the pivotal point of the
theory, Dr. Robertson advanced.

Again and again plague swept across Europe into
England, taking a frightful toll of the population of the
British Isles,

\ crucial time for the British people came at the close
ol 1348, when the most terrible plague the world had
ever witnessed advanced from the East upon  Britain,
Of the three or four millions who then formed the popu-
lation of England, more than one-half were swept away,
The plagne raged in city and village alike. In some
places the inhabitants were wiped out to a man. In
others there were hardly enough left to bury the dead.

Green, in his “History of the English People”, tells
us that as a result of the plague in 1348 so great was the
loss of the population that cultivation of the fields was
impossible. The sheep and cattle strayed where they
would, and there was none left to tend them. Harvests
rotted on the ground.
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Labor became so scarce and dear that a royal procla-
mation was issued that “because a great part of the people
is dead of plague” laborers were forbidden to continue to
demand higher wages than before, or-to quit the parishes
in which they lived. This proving ineffectual, the runaway
laborer was at last ordered to be branded with a hot iron
on the forehead.

Is it a Lancitul thought that the race which has since
peopled continents with its children, and has in addition
swaved the destinies of teeming myriads of alien peoples,
came perilously near extinction?  Just think of the posi-
tion! Of a total population of between three and four
millions, more than one-half, we are told by the historian
Green, was swepl away.

Just imagine the terror and desolation that would
prevail in Canada today were two millions of our people
to be destroved by plague. And just think of the posi-
tion in which the plague left England.

Actually the small nucleus of the British race which
was left was less than the combined populations of Greater
Montreal and Greater Toronto today.

When the scientists were investigating the food situ
ation during the war, a case was brought to their atten-
tion of a sailor who had come into an English port suffer-
ing from the deadly scurvy. The first thing the stricken
sailor did when he arrived was to escape from the
medical attention intended for him and start on a beer-
drinking bout. When he next cropped up, the SCUrvy
was found to have disappeared. Other cases were then
cited where scurvy had disappeared after beer became
available. An investigation of beer disclosed that it con-
tained  that vague and shadowy substance called
vitamins,

Dr. Robertson recounting these particulars, told me
that the scientists with whom he acted in England came
to the conclusion that for generations the meagre diet
ol the British people, with its predominance of cooked
roots and salted meat and fish, was defic ient in vitiunins

and that this lack was a dominant Factor i preparing the
way for plagues. A remnant of the race managed to
struggle through that period unharmed in physique and
stamina.  Had this anything to do with the vitamins
which a more or less large proportion of the adult people
absorbed with their beer?

“Yes,” said the scientists. and “ves,” said Dr. Robert-
son himself. Indeed. he went further, and said he agreed
with the scientists who declared it was probable that the
British race was saved from extinction because at that
period, when they lived so largely upon scanty food
lacking the vital life substance of vitamins. especially
during certain portions of the vear, without knowing the
dangers of this restricted diet, a substantial portion of
the people obtained the vitamins which they would
otherwise have lacked trom the beer which they drank
so consistently. .

Summing yp the interesting hypothesis which he pre-
sented, Dr. Robertson quoted the following expression
from one of the scientists who presented the British case
for beer. 1 made a note of it at the time. Here it is:

“Future generations who think of their beer-drinking
ancestors with pity and regret may, perhaps, in the light
of scientific investigation, have their pity and regret
tempered by the knowledge that, for all its harmful
effects in many wavs, beer had its mission. It preserved
the British race from extinction i times of frightful
dietetic error and privation.”
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La réclame a outrance et ses funestes effets

2o Sy 8

Sous Fanesthesique des brasseurs

L] Ces pages cinglantes de
une des pircs plaies de nolre province
cllvs susciter
yuir and un pen de cocur

Louis Jouvert déerivent
Puisscent-
tous ceuw
patriatisme (L'AC-

concertde de

of de

une action

FHON NATIONALE, vol. 21, no 1)

ARLONS d’abord
journaux. La partie pu-
été gavée d'an-

des

P

blicitaire a
nonces employées a faire une
vertu a la biére el au whisky.
On a dit que la biére était une
industrie consciente de ses de-
voirs envers la société, qu'el-

le apportait au peuple de
grands bienfails, qu'elle était
'amie de 'ouvrier, le lien des
familles l'indispensable invi-
tée de toutes les rencontres el
de toutes les fétes. On a van-
té sa valeur nutritive que
contestent catégoriquement
nombre de diététistes. On I'a
mise de toutes les fétes, acco-
lé son nom aux tableaux de
Massicotte et de Julien, aux
images religieuses féetes
de Noél et de Paques, inscrite

{T!‘S

en grosses lettres dorées sur
des calendriers placés bien en
vue dans des milliers de clas-
ses des écoles de la ville et de
la campagne. Quant au vin,
on a insisté en disant qu'il
fallait le boire a tous les re-
pas, & cause de sa saveur im-
périale ; ¢'était le vin Emu de

I"Australie et le vin @ Boer de
I'Afrique du Sud. Méme cho-
se pour les boissons alcooli-
proprement dites. J'ai
sous les yeux une annonce de
journal représentant un fla-
con cravaté d'un ruban, en-
touré de lis. On peut lire ce
qui suit: « Pur ... comme les
lis de Paques ! Gin de Kuy-
per. Le vrai goit de Hollande
a toujours distingué ce vieux
gin bienfaisant et les vrais
Canadiens 'ont toujours pré-
féré depuis plus de cent anss.

Discretement, le service
des annonces exercait son in-
fluence sur celui de la rédac-
tion. On ne pouvail, dans la
page de rédaction, ou en rap-
portant une rixe, un suicide,
un meutre, un scandale, ou
dans la colonne de la tribune
libre & l'usage des lecteurs,
parler contre le vin, la biére
et 'alcool. 1l fallait garder si-
lence sur leurs méfaits. La
main gauche n’ignorait pas ce
que recevait la droite. 1l ne
fallait pas faire 4 « I'amie du
peuple canadien-francais, &

(ques
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I'invitée de toutes les fétes, a
celle fabriquée par cing géné-
rations de brasseurs », la pei-
ne méme la plus légére. Si un
journal s’oubliait, un émis-
saire des prédateurs allait 1'a-
vertir que, si la chose se re-
nouvelait, les contrats, eux,
ne seraient pas renouvelés.

- . *

Les meutres ou ['alcool
tenu une part évidente
multiplient, et pas un journal
n'ose dire un mot. Deux jeu-
nes gens étaient pendus a
Bordeaux le 20 aoit dernier.
L’affaire avait été machinée
dans une taverne de la rue
Beaubien, entre 10 et 11 heu-
res du soir, en consomman
de la <biére amie du peuples.
On assaillit Mingan pour lui
voler la paie de $26 qu'il ve-
nait de recevoir, et sa mort en
résulta. Pas un mot dans les
journaux sur l'influence de
la taverne tardivement ou-
verte, et sur l'effet du pro-
duit du houblon dans cette
triste histoire.

Pas un mot des journaux
non plus dans le cas du meur-
tre de Roméo Hamel. Deux
Jeunes gens de Montréal loué-
rent un auto, se munirent
d’un flacon de scotch de vingt-
six onces et se rendirent a

AUJOURD'HUI

Saint-Elphége pour ticher de
s'emparer de la paye de la
fromagerie censée étre entre
ins du secrétaire qu'ils
massacrerent sauvagement.
Dans sa confession & la poli-
[ * avoua:

sous l'effet de la
autrement je
laissé Jacob
, ¢a ne sge dit

Je le regrette.
"'annonce de la biére,
i joué un role
mais plus perni-
cieux que les journaux. Du-
rant quatre ans, ¢ le Curé de
village » occupait les ondes
sous le signe de la biére Dow:
« Buvez-en en écoutant ce
programme. Versez-vous-en
un grand verre. Prenez plai-
sir en buvant cette biére déli-
cieuse au supréme degré ».
On poussa l'indécence jusqu'a
laisser proclamer aux quatre
du ciel les prétendus
bienfaits d'une biére & répu-
tation obscure par des per-
sonnages aimés du public
comme le Curé de village, le
docteur « des Hotels », Ana-
tole Theéberge, Noiraud Pi-
cotte, Toussaint Boisclair.
L’auteur, M. Robert Choquet-
te, a fait défiler sous les yeux
du public des centaines de
scénes campagnardes et villa-
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geoises. Pas une seule fois il
n'a illustré de ces scénes com-
me il en arrive souvent dans
les villages affligés d’hitels,
d’'une mére désolée, obligée de
réclamer |'aide de la St-Vin-
cent de Paul a4 cause de I'i-
vrognerie de son mari, d'un
ivrogne allant au presbytére
pleurer ses cuites passées,
d'une bonne fille demandant
conseil au curé avant d'épou-
ser un pilier de taverne en
perspective. Rien de tout cela
dans «le Curé de Village »
On était payé pour annoncer
la boisson.

Cette émission dura des an-
nées et personne ne protesta,
preuve que province était
déja anesthés

Il y avait alors I'annonce-
éclair qui talonnait les audi-
teurs a coeur de jour:

Huit heures du matin, heu-
re de la .., Prenez un bon
verre de bicre pour passer
une excellente journée,

Onze heures et demie. Heu-
de la ... Votre mari arrivera
bientot pour diner. Avez-vous
téléphoné a votre épicier pour
faire venir une bouteille de...?
Il lui en faut une pour son re-
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pas. Toute la famille aussé
aime la biére,

Cing heures et demie, Heu-
rede la .., Vous aurez ce soir
LLTLE )’_J!“‘.‘f' o ;Jf’.'.:_"‘_r;- a f(‘l'_
4

. y
:;_‘u.’{;‘ prennent part vos amis.

Avez-vous pPeENse a comman-
-:': r uUne NIHJ-‘;-"'H?!' r."i'. . .,’

Ve nalre a_‘..' .~'r':-.!'. .'1*'! ~=Uous
téléphené a votre épicier pour
commander wné s8¢ de bie-
re pour votre fin de semaine ?
La partie francaise de la po-
pulation entendait ces annon-
ces avec un air ahuri, ne sa-
chant que dire, 4 demi chloro-
formée. L'élément anglais in-
tervint et signifia 4 Radio-
Canada d'interdire ces sortes
d’annonces sur ses postes et
sur les postes privés, La pro-
vince d'Ontario, qui défend
toute annonce de quelque sor-
te que ce soit, en fait de bois-
son, fit sa part et réussit.

Les brasseurs firent mar-
cher les acteurs, les batisseurs
de « sketchs », le ban et I'ar-
riére-ban des artiste dramati-
ques qui, dans des émissions
sentant le mélodrame, ta-
chaient de persuader le public
que la classe des artistes se-
rait ruinée par le fait méme,
qu'il ne leur resterait plus
qu'a prendre la rue et & men-
dier. I1 y a cing ans de cela,
et pas un seul acteur n’est
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disparu de la scéne radiopho-
nique a cause de la suppres-
sion des « sketchs » de biere,
En méme temps, les journaux
publiaient des blancs a signer
renfermant une protestation
contre la suppression de |'an-
nonce du produit des brasse-
ries.

Une mesure de guerre a
défendu 'annonce de la bois-
son 4 la radio et dans les
journaux.

LLa réclame radiophonique
cessa, mais la réclame jour-
nalistique continua de plus
belle et la paralysie, prove-
nant des journaux, se répan-
dit dans les classes populai-
res.

L'an dernier, il s'est dépen-
sé, prix du gros, pour $48,-
000,000 en boisson, Il v a eu
augmentation de dix millions
et demi de dollars sur I'année
précédente, Depuis vingt-
deux ans, notre province a
gaspillé $393,000,000 en bois-
son forte et une somme équi-
valente en biére, soit 3786,-
000,000 pour le tout. C'est un
commerce qui exige du 100%
de profit, de sorte qu'on peut
dire que la somme de $1,572,-
000,000 est sortie de la poche
de nos gens en pure perte et
pour leur malheur. Ce mon-
tant n'est-il pas assez élevé

AUJOURD'HUI

1

pour que les Chambres de
Commerce s'en occupent 7

Le conseil de ville de Mont-
réal semble avoir recu sa part
d'anesthésie. Autrement,
comment expliquer qu’il ait
demandé fficiellement au
gouvernement de Québec, par
Ventremise de !'Exécutif, de

sorte que les taver-
srtes a la sortie

I'usine afin

uisse prendre son verre,
plutot sa bouteille de

3 Et pourtant, la biere
coiite cher 4 la ville. Elle
maintient l'ouvrier dans la
pauvreté, multiplie les taudis,
retarde le paiement des taxes,
fait défoncer la chaussée par
les camions encombrants des
brasseurs et courir radio-poli-
ce pour mettre 4 l'ordre les
poivrots.

Nos édiles municipaux de-
vraient songer que Montréal
a 1,244 permis de boisson,
dont 312 tavernes, 762 épice-
ries a4 biére, nombre de grills,
de restaurants, de cafés, To-
ronto, la ville-soeur, n'a que
178 permis de boisson formés
de 115 hotels, 46 clubs et 17
mess d'officiers.

D'un autre coté, Montréal
a 83 cas de tuberculose par
100,000 habitants, contre 26
& Toronto ; 12% seulement

AUJOURD'HUI .

de ses payeurs de taxes sont
propriétaires de leur maison
eontre 76°% a Toronto.

Il n'y a pas de tavernes a
Verdun, a Ville-LaSalle, &
Westmount, a4 Outremont.
Comme personne des nbtres
ne proteste, on les augmente
dans nos quartiers.

Tous les jours, on entend
des « patriotes » se plaindre
que nous n'ayons que 17% des
emplois gouvernementaux et
119 des salaires, alors que
nous formons 30% de la po-
pulation. Nous n'avons encore
vu personne se lever et s’indi-
gner du fait que les Anglais,
considérant les tavernes, dé-
bits de boisson, épiceries a
biére comme des handicaps
dans des centres respectables,
nous en aient imposé plus que
notre part.

Ordinairement, nos chefs
politiques, comme le public du
reste, ont peur de toucher a
la boisson pour la restreindre.
Tel n'est pas le cas du Bloc
populaire. On lit dans le pro-
gramme de M. Maxime Ray-
mond :

« C'est ainsi que les compa-
gnies comme celle du textile,
ou le trust du tabac, ou celui
de la biére, dont les excés sont
criants, tant du point de vue

]
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économique que =ocial, de-
vront étre étroitement sur-
veillés »,

Et plus loin:

« Non seulement nous sti-
mulerons la fabrication et la
vente du cidre de pomme: les
restrictions gouvernementa-
les 4 I'heure actuelle rendent
pratiquement impossible la
fabrication du cidre, ceci al
détriment de la classe agrico-
le et au profit des brasseries
qui alimentent la caisse élec-
torale ». '

Il v avait jadis dans nos
campagnes, ici et la, des mou-
lins & farine abandonnés que
nos peéres appelaient des
« Trompe-souris », parce que
la gent trotte-menu qui s’y
rendait était décue de ne pas
trouver de farine. Il vy a a
Rougemont une cidrerie »
(c’est comme ca qu'on l'ap-
pelle). C'est un trompe-la-
soif. On v fabrique du jus de
pomme, des pommes en seg-
ment, des pommes en conser-
ve, mais pas de cidre. Deman-
dez & la Commission des li-
queurs une bouteille de cidre
de Rougemont ? On vous ré-
pondra gqu'il n'y en a pas,
mais on vous offrira du cidre
ontarien, du « Beau-bec » ou
du « Du Barry ».

Et personne ne dit rien.
Toujours des anesthésiés.
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>tie {";' I;“‘l;:):“l;: ]-,:.:cneno;‘ de blére exppride aux; Elais
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sl elle est mise en viguour nous se-
rons dans I'obligation de majorer de quotas donnés aux tavernss, épics
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Biére en “cannettes”
de nouveau mise sur le
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5ix semaines, ces mémes restiric- cours d'une année. Jusqu'lcl, au Canada, Jamais la production d'une
tions avalent é1é levées. Celle sur scule et méme brasserie n'avait atteint un million de barils en
la livraison étant effective au- douze mols,
jourd'hul, les grands établisse -
|menis 'ont recommencée dés ce
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par Fernand Corminboeuf
L'Actualité Economique

de 1'Ecole des Hautes Etudes com-
merciales de Montréal.

Février 1946.

pages 369 a 381,
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t has been said of Jean Talon that:
e “"he did more [or Canada in a shaort
i than any --‘:|n'1 l!l‘lll.l |

Ihas first and greatest Intendant of Nodw
France bent his energies to the developmeant
of art and industry. During his short ad-
mumsiration (1665-1672), the -||||,'-|-u|l1lulg
industry he commenced in Quebiee was to
dominate the ecity’s activities Tog genera-
tions, He erected a namber of lactories . ¥,
and a tannery. He built roads, improvad
vl roads

He built the hirst vommeicial illl'\nl'}-‘
in Canada. Called the "Brasserie du R’
(King's Brewery), it was located on the
banks of the St. Charles River at the foot
of what 15 now known as “"Palace Hhill"”

On this very spol and over the ancient
vaults, Boswell Brewery., one of those
operated by your Company, now stands,

Ihe original brewery covered consider-
hile :_‘_|r-11!u| |1| the 1.|l1|::|-|I|<»Jl_ seven
vaulls were constructed, the walls of which

e eight leet thick in some places. Some
of the vaults in which Talon’s brewers aged
their brews are used, today, as a "Rece pltion
Room others, for storage.

hrough  suceeeding generations, hows-

er, the brewery founded by Talon was

nee. mans changs ol lortune,
oilenac arrived an Quebee to
ernor, Shortly

brewery anto

In 16806, upon the foundation of the
otiginal brewery, a Palace for the Intendants
of the French volony was erected. 11 wa
destroyed by lire in 1713 and reconstructed:

again damaged by fire in 1726 and 1727

But it remained the “"Palace™ until the fall
of New France

In 1775, the carly part of the American
Revolutionary War, the buildings were
seiu-ui amd held by Arnold’s atlacking
troops. During the battle and seige, the
superstructure ol the butlding was almost
enlirely destroved, but the vaulis, far below

street level, remained mlact

One can picture .I|n~-'|r|: Kuight Boswell,
ui't!-.r his arnival from lreland 1o establish
hithsell as a brewer in Quebee City, sur
veying the ruined superstructure with the
conviction that it would serve the purpose
he had in mind—admirably. In 1844, he
m‘qmrl--l the site and on the same location.
erected the brewery that still bears his
nane I became one ol the operating wimls
ol your Company an 1909,

Tf“f a.a."u.rjr.'.." histors assoctaled with " The
I\'mg'\ Brewery

has largely influenced the

format in the preparation of this brochuwre

(U“! the tlustrations throwgheot )'.flu “r.'f 0

tors Report” depict in miniature. events

Corn
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tre-Dame-des-
Vicaire de Pontoise: “Nous
pourrons
endier en

1 Grand
que dans deux ans nous
douze personnes

¢ parce que nous a f * 'T,?N“

1 faire du pain et de la biére™.
rependant nulle parl gue It:s
sl vile qu'ils voulaient mis

)| L& la fab

1 et de la blére, mais a lout évi nement
re relale que I'on faisail de la biére en
couvent de Notre-Dame-des-Anges.
11 des Jésuiles, & "époque ol Récol-
|leis el Jésuites cohabitérent 4 Nolire-Dame- |
| des-Anges. mentionne le fait que “notre frére |

Ambroise” fut employé a faire de 1a biére m|

20 mars de celle année 16468, Cependant

I'installation. des Récollels ur faire de la

biére ne parail pas avoir cu le caraclére d'un Il

établissement bien organisé. On n'y possé-

dait qu chaudifre a biere pour les
besoins de la communaulé. On ne s occup

pas de la population pour. laul'ai_tul_\ que 1

s'en charg a I"™Abitation” ou il ¥ av :

une autre “chaudiére & biére” et que la
famille Hébert avail aussi une “grande chau-
d brasserie” donl elle se servail, en
627 rarticulier. pour les reéjouissances |

{11;““ ?lr".\' ! donné a l'occasion du baptéme |

d'un en L monlagnals'a -.‘\ntrf:AI:);mn--:lr-f-

Anges, mentionne ‘!a';:al\'r' dans son livre “Les |

Franc ins au Canada”,
Franciscains au Cs SAINTE-FOY

LA BIERE

Chez les ancétres
(Service spécial & la PRESSE)
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QUEBEC, 9. — La presse locale vient d’an-
noncer que l'on a fermé, pour cette année, les
Voites Talon. Depuis quelques années, le pu-
blic québécois et les touristes pouvalent avoir
aclés a une viellle relique historique qui rap-
pelle l'une des premiéres industries québé-
coises: celle ere, 1l s'agit d’une voite
de la Brasserie' Boswell, au pled de la Cote du
Palals, ou cette fabrique fonctionne i l'endroit
précis ol, en 1668, fut établie la Brasserie
Talon, premiére brasserie du Canada. Nous
disons Ia premlere, mals du point de wvue
commercial, car la premlére brasserie avait
el® en réalite élablie, une trenjaine d'années
plus 01, par les Récollets dans. leur couvenl,
4 Uendroit ou se trouve aujourd'hul I'Hépital
Général. Une autre méme, encore avant celle
de I'intendant Talon, avait é(é établie A Sillery
par les Msuiles, Dans les deux cas, ces brasse-
ries avaient ele créées uniquement pour four-
nir de la biére aux habitants de Québec afin
de les empécher aulant que possible de faire
usage des vins de France et de l'eau-de-vie,

La Brasserie de Jean Talon, au dire méme
de ce dernler, pouvait fournlr 2,000 barriques |
de bitre aux Antilles et autant & la consom
mation locale. Cette fabricatlon de la bid
alors pouvait nécessiter douze mille minots
de grain chaque année. Lintendant avait un |
double but en’ construfsant cette brasserie: |
parer aux désordres de l'ivrognerie et encou
rager la culture du grain. Le premier de ces
objectifs ne fut pas pleinement atteint, comme
on le sait. |

Ce sont ces vieux souvenirs que rappelle
la vodte utilisée aujourd'hui par la Brasserie
Boswell qul en a [alt une attraction pour les
Louristes qui aiment & aller prendre, une chope
de hjére sous cette voite historique lors de
leur visite &4 Québec,

D'aprés Benjamin Sulte, 1l est probable que
I'on commenca, & Québec, la fabrication de la!
biére par celle de la “petite bidre d' dnette”,
encore en honneur aujourd'Rul, cE-Ldun"i_To
procédé était connu en France. Louls Hébert,
qui était apothicaire, possédait une “chaudiére
4 bitre” qu'il préta, dit-on, a Champlain, un |
Jour que celui-ci voulut faire une “Labagie”
aux sauvages. Cetle blére d'épinette était,
assure-t-on, un excellent antiscorbutique.

Au_débul de la colanle, Il v eut aussi un
breuvage que l'on appelait “Boyillon™ qui élait
particulierement connu en Pleardie ot dans
Ia haute .‘\..ru!andle. Le Bouillon se fabri
quait avec de la pite crde fermentée dans une
cau épicée, On en fabriqua stirement i l'ori.
gine de la colonie laurentienne et méme pen-
dant assez longtemps pulsque, dans les inven-
taires notariés, de 1650 & 1670, on mentionne
les “barils de boulllon”,

Les premiéres bolssons que burent n
péres furent done de la “pelite biére d'épi-
nette’’, du “boulilon” et aussi de la “Cervoise"
qui_était une sorte de biEre, le cidre, quand
on eut assez de pommes pour en fabriquer et,
chez les plus fortunés, le vin, les vins qui
venaient de la France. Cest, d’ailleurs, ce que
rapporie Pierre Boucher en 1663,

SAINTE-FOY
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La biéere
a travers
I'histoire

LES BONNES HABITUDES
CHANGENT PEU

A travers les sldcles, I'attilude
de I'homme devant les Joles sim
Plea de Vesistence n'a pas bean
coup changé,

L'un de nos agréments les plus
durables est le partage des honnes |
oses de 1a vie aveo deg parents,

hers. des voisins: livres |
antg, conversatlons agrén-
plalsirs du bolre et du man-
Vous est-fl déja arrivé,
nt un verre de biére
he A un aml, de vous
gquestion suivante: “Depuls com-
bier tempa lea hommes 1|
lis de ce noble breuvage?
I'Age CAvVernes, nog
trouvalent-lis le temps, dans
tueries, de ge reposer en dégus
une bonne blére? La b
tre servalt-elle de la 1
tsar et ses  génédraux

L

inté;
bles,

: on
bien

poser la

e

A

des ancétres

ey

a

fre

Vous

pouvez certaln que

Ouh

LA FARRICATION DE |

A
BIERE, UN ART ANCIE

N

I’art de brasser la blére est
] iclen, beaucoup plus anclen,
lul de construire des pyra-
D'aprés de vieux doen-
la fabrication de la bidre

st développée & peu pris en
méme temps et au méme rythme
que I'art de cultiver la terre. Les
hommes cavernes cultivalent
el mangealent du blé, de l'orge ot
du millet, 1l y a 10,000 ou 12,000
ans, lla cuisalent du paln, en ga-
le plates et-rondes,. un pain!
ex vemenl massif. Et, partout
tans 1"histolre, quand 'homme a
cult du pain, il a brassé de la bidre

pour compléter son repas.

mides,
m

nts,

des

Faleons done un retour dans Je¢

iton

J .
champs
Dans 'anclenne
fabrigquait de
paln, écrasé
du malt, gqu'on
On parfumait

IT KVee

ar
de

li:!!-;iurm_ 200 K
¢l nous verrons
d'orge brillant
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Un a

i i
d'une

de |
In re r a six
1 & jour surcessivem

exislonce de

il mille ans.
nt les
'8 de plusieurs villes,
douzieme, les .archéologues
découvert un sceau ou dessin, cult
dans de la poterie, et représentant
deux griers brasseurs
tant, A lde de longues perch
Je contenu d'ume cuve,

Vg

la

Dansg

on

ensuile Egypln,
ans avant J.-C, Les brasse
rres les boulangeries y cor
tualent 1'industrie la plus in
tante du pays. L'examen des hié-
roglyphes le curleux mode
d'expression des Egyptiens — des
Binds sur le roc des temples
gravés dans des cental

cles en terre culte, nous apprend
que les Egyptiens utllisalent, eux
aussi,*une gorte de pain préparé
expressément pour la
de la blére. lls rompalent les
paing en morceaux qu'lls falsalent
tremper ddans des réclpients
terre; lo mélange <&talt
acheminé vers des cuvy
mentation, aprés filtrage., On
ajoutnlt des épices et des amers,
puls Ia bidre était entreposds dane
des urnes fermées hermétique
ment et étlguetdes,

Arritone en
2.000

de ler-

Telle éLait 1a bolsson qul falsalt
les délices deg Pharaons, an tem ps
e In construction des pyramides,
La bitre était aussl populalre
I'dpogue ol Cléopitre avait re
cours i wson charme plutdt gu'h
kon armée pour tricmpher des gé-
néraux romalns,

H

A BIERE A L'EPOQUE
OLONIALE

fleurit I
en Amérique depuls les premiers
temps de la Nouvelle-F

la colonisation de Ia Nouvelle-An

L'Industrie de 1a blire

‘ance ol de |

gleterre au 17e slicle. Lapprovl l

de

plus

slonnement bitre étalt chose

d’autant Importante, en ce

temps-1a, que la Midre,

parce

qu’elle est bouillie en cours de fa

brication, constitue un
tonJours disponible, en eas do di
sette d'ean potable. De tolles
étalent Iréquentes

breavage

sellon
pogue,

Au Canada, la premiére brasse
fut établie 16§ a4 Qué-
par Vintendant Talon. Le
dans ces temps héroi-
gues, étaient toulours aménagie
‘erles A proximité d'un appro |
sionnement d'eau potable, généra |
lement une source Enfin, la fabri
cation se falsalt surtout en hiver,
alors gue la nature se chargealt
de Ia réfrigération. D'ordinaire,
on ne lalssalt pas la bitre vielllir |
& la brasserle. On 'expédiait plu-|
Lot en fats, aux hotels et aux ta- |
vernes, oua elle vieillls , dans
dans un ravin ou sur flane
('une colline, La bldre étalt entre
posée dans des caves creusdes
dans le sol humide et froid. De
plus, il fallait construlre les bras-
les caves, pendant uelques mu:s.l

rie vers

boe,

brass

la

8

Quelle énorme différence ave
| les méthodes modernes du
trole de la qualité de ce prodult’

con

Le brassage de la bitre est de-
venu, d'industrie agricole,
lndustrie manufacturlére qul
parm| les plus Importan
tes an Canada, Les perfectionne
ments apportéy i travers
|cles m'ont pas altéré prodult
| de tacon marquée; fls en ont amé
loré la fabrication et, consadquen-
ment, la gqualité,

une
1

compte
1oy sib-

ce

SCIENCE VS SUPERSTITION

L'application des expérlences |
décrites par Louls Pasteur dane |
ses “Etudes sur la bidre”, a servi
de base au contrOle de la quallté
dans la fermentation de la bii‘re;’
la réfrigération mécanigne a ap; |
| porté de vastes changements dans

fabrication !

msulte |

¥

Ia capacitéd de production de cette
|| Industrio; 1'interventlon de la
|| capsule, vers 1890, a permis une
| plus large distribution des pro-
| duits emboutelllds, tandis flue la
'|nfl"lr'urisa1'.!ml de la bidre, apris
|1a mise en boutellles, permet une

'\l distributlon Mimitée, sans ¢gard

an climat. Ces dernldres annde

le  eanditlonnement de T'alr a

erandement contribué & V'amdéllo
d'entrepn |
| sage el au controle scientifique de |
fermentatlon, l
|

| ration des eonditlons

Ia

En résumé, la sclence a alds 1a
nature. La blére d’anjourd’hut est |
essentiellement de méme npature |
que I'anclenne “heqa” que fabrl ‘
qualent les Egyptiens 1 vaGoono|
ans; cependant, sa production eat |
établle sur une basge arivlllifl.‘um,|
Elle ne dépend plus d'un sysléme |
aléatoire doublé d'une bonne nie-
sure de superstition: le brasseur
ne croit plus que des paroles ma-
siques peavent contribuer i I'a-
mélloration de son prodult,

La tradition et la sclence mo-
derne travalllent de concert pour
créer l'excellente blére d'aujour-
[d'hul. Les méthodes modernes de
production dépendent d'un con-
| trole riglde de 1a qualité,

-

La bipre est dine bolsson déll
cate. Sl des méthodes de contrile
rigldes n'intervenalent pas, elle
rerail aussl périssable que le lait
En tant que holsson dérivée des
prodults du gol, elle est avant tout
une bolgson allmentaire, un breu
yage nourrissant aussl blen qun
Mgdrement alcoollsd. Ses qualltés
nutritives en font un brenvage ne-
ceptd par la socidtd et amolndris-
#rent son role de stimulant,

En  Grande-Rretagne, Pendant
Ia dernliére guer e, 1o mintatire de
I'Allmentation a reconnu et aee op
1é la bidre comme un complément
nécessalre b la dldte nationale, ef
déplt du ratlonnement, D'apria le
professeur K.H. Hopkins, éminent
savanl anglals, la valeur nutritive
d'un litre de biére (1% chopine)
esl de 425 calorles: elle épale
celle de cing & six ceufs, de dlx-
gept onces de viande malgre ou de
#ept A huit onces de pain. Méme
sl elle est aussi nourrissante, lIa
bitre ne falt pas engralsser, gl
I'on &n consomme modérément,

I existe une relation entre le
contréle de la quallté dans le
brassage et la taxation de 1'indus-
trie de la biére. La taxation lmpo-
#ée A l'industrle de la bitre est
une forme de contrfle fqul encou-
rage le brasseur & appliquer des
méthodes de production efficaces.
On_ -estime qu'd l'beure actuelle,
environ eclnquante pour cent de
chaque dollar récolté, en ventes,
par l'industrie de la bid¢re, va aux
Rouvernements fédéral, provin-
claux el munlelpaux, sous forme
de taxes. La tuxe fédérale sur le
malt ‘est prélevée au moment de
Vachat de 'orge maitéde et de son
esnge pour fine de brassage. Par
Ia multe, I taxe provinclale est
caleulée & tant le gallon, quand
Ja' bidre quitte la brasserle. Par
conséquent, la production ou la
quantité de biére obtenue par le
bLrassags doit correspondre avec In
quantité d'orge achetde, comple
tenu d'une évaporation normale
pendant le brarsage.

Les réglements de taxation pré-
voienl sans doute le rembourse-
ment des taxes payées sur la biére
invendue ou Inutillsable: cepen-
dant, de tels remboursements sont
rares avec les méthodes modernes
de brassage. Néanmolns, 'impor-




tance des taxes justifie un rigou-
reux controle de la productlon, ce
qul explique, entre autres ralsons,
pourquol les brasseurs recher-
chent et obtlennent Jes Ingré-
dients de 1a meilleure qualité POS-
eible,

Aujourl'hul, la blére est fabri

juie

I
avee lea Ingrédlents tradi
urge maltée, houhblon et
eau; le conlrole de |a qualité com
| meénce dans 1o d'orge et

tlonnels
champ
| dans les houblonnidres,
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Le mait d'orge, principal
tde la fabri atlon de la bitre,
pbtient par le maltage d'orge
olsle daus des conditlons ecien-
Liflquement déterminées. Jadis, la
plus grande partie du malta pe |
| fals h Ia brasserje, l,'nrf:‘,
| cultivateurs locaux,
ar le brasseur et en
ns 'attente de 'hiver,
rIl salson la plus propice an bras-
rake. Aujourd'hul, le maltage est
| fait par des sompagnies spéclali-
sées qul ne produlsent que les
mellleures qualités de malt. Ces
| compagnles disposent de facilités |
de recherches
! Ia

ingré

A
| des
| 6tait maltée |
treposde

achetép

#labordes, propres |
production massive
qualité uniforme |
modernes obtien- |
meilleure prodge- |
consommateur, une
bolsson. I
maltage? 11|
| consiste & falre tremper de VVorge, |
choisie avee soln, Jusqu'h o
qu'elle solt bien Imbibée, puls de |
I"'entreposer pour ger
mer les gralnes. Une fols la germi
/ nation appn rénle, on asaeche rapl
| dement l'orge. Incldemment, son
Hgnong qgue l'orge est viol
avant et apriés le maltage
n peut ¥ avoir de brassage |
| sans maltage. Lo maltags entraine |
changements blologiques |
[dans le grain d'orge, de maniére |
que, une fois écraséd dans la bras |
|
|

A nssurer
d'un malt
| Les brasseurs
| nent ainsl une
tlon: et le

meilleuars

Qu'est-ve que le

en lajsser

| certains

serie, on en obliendra des sucres
de malt fourniront un sirop
| malté pour le brassage. |
[ LA SAVEUR PIQUANTE |
| DU HOUBLON
Du houblon de qualitd est aus
Iingrédient essentlel la pro
d'upe bitre, Le
une ile digique, |

qul

I
un
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n
bonne
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Cependant, le meilleur houblon

et Ia melileure orge ne pourralent
| compenser la pauvretd de l'eau de
brassage,
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L'approvislonnement naturel

| -
d’eau varie avec les localités, et,

| de tuyaux

| apdcialement pour jul
| eonditions de *climcl’ requises. L

ma- 4§

Hes utllisant 'eau de
quallté de varie
méme avee les salsons. (est pour-
de vérifier

conslamment les sources d'appro-

les v

dang

| riviére, la I'eau

quol 1l est nécess

Visionnement. On attache une lm-
portance consldérable aux groprid
tég de l'eau pour le brassage: cer-
tuines biéres demandent de 1'sau
contenant diverses substances ml

nérales naturelles, 1} n'existe pas,
R | naturel, «<'eau parfaite,

convenant & la fabrication de tou-

flat

| tes’les sortes de bidre; cependant,

ln sclence permet de modifier los
constituants saling de’ diverses
eaux. De plus, certalnes eaux re
gulérent molns de modification
gue d'aulres,

| | LA METHODE DE BRASSAGE

MODERNE

i "assons
les
I tion de la bitre. On utllise 1e lus
possil prin-

pe D'ordinal-
les trémies

maintenant en revue

diverses phases de la fabrlea-

ible, & la brasserie, le

de la graxitation.

» le broyeur de mait,

les réservolrs d'eau sont situés

I8 pius élevé de la ba-

* reste de I'équipement est

A des nilveaux intériours,

r gradation. Le broyeur serl A

“craser le malt; par quantités dé-

| terminées, le malt broyé est verséd

cuve ol on' 18 mélange

dans des proportions

ment  caleulées et 4 une
ature spécifique,

i endroit

Lem pe

Lo contrdle de la fermentation
consiste & enrayer toute hausse de
température du moflit en fermen-
tatlon. Chaque cuve de fermenia-
tlon est desservie par réseau
en serpontin dans les-
quels circule de la saumure froi-
de; co dispositil régle la Ltempdra-
ture Jde la cuvée rendant la fer-
mentation |

Chaque salle de [®rmentation |

un systéme de controle |
cipal de climatisation, congu
assurer les

stérile assure le controle sclentl-
filque de la température ot de
Phumldité. L'alr est malntenn
Sous une certaine pression, & I'in-
térieur de la salle, de manjére
qu’ll ne pénétre pas d'air exté-
rieur gquand on ouvre les portes.

|
L& contrble du procédé de fer- |
mentation, qui dure de six h|
douze jours, consiste auss| A sur- |
velller attentivement lg formation
de mousse sur la bidre et & procé.-
der & I'écrémage, do fagon scientl-
fique, en temps déterminé. Une
ditférence d'une heure, avant ou
1

aprés le moment indlqué, peut al-
térer directement la gqualitd dy |
produit. .

La levure de brasserie est 'une
eapece délicate, qul est cultivée
avec soln et expressément pour la
fermentation de la biére. Ses cel-
lules, activées par les sucres dont
elle se nourrit, se multiplient plu-
sieurs fois au cours de la fermen-
tation. Outre qu'elle transforme
le sucre en alcool, la levure pro-
duit du gaz carbonique qul permet
a la bifre de me carbonatler natu-
rellement

LA LEVURE: UN PRECIEUX
SOUS-FRODUIT

Chaque fermentation fournit sa
propre génération de levure de
brasserle — un boulllon de cul-
ture frais et débordant de vie qui
est conservé dans des réfrigéra-

L

'teurs pour &tre wutllisé dans Jes
futurs brassages. Avant d'ftre utl-
lisée, chaque génération de levure
o8l soumise & un examen de labho-
| ratoire, et le m
mine au microscope chaque Jour
un échantillon prélevé sur chique
| Rénération! Ainsl, de brassage en
| brassage, on obtlent une cultumio
l'une grande puretéd, de sorle que

altre-brasseur exa- |

|' provision de levure de ||1|.'|H!(f!i

supérienre
{(t:nllh‘-

est  toujours abon-

L'industrie wllmentalre
aufourd'hul wne forte
des surplus de levure

utllise
gquantitéd
de brasserie.

j La levure de g nouvelle hr.'u:s«(lrlio|

Carling,
| fortifier
vende dy
la  volallle. Cette levare de
brasserie est |'yne des sources les
plus riches du complexe vitaming--
que B, en ralson <es minéraux ey
| des protéines qn'elle contient
l’.ﬂmudaun‘f',

une fols desséchée,
el A améliorer

nlde A
la pro-

do

on

Aprés In fermentation, la bidre
est refroldie pous I'entreposage et
{ dirigde vers los cuves de vielllisse-
| ment, Ces cuves doubldes de verre
s‘allgnent gur plusieurs tlugos
| dana des salles revétues d‘'une
lluiflt' Immaculée., Méme en cours
de vieillissement, la biére est HOu-
| mise & des analyses de laboratolre
|:;|11 ont pour objet d'en ABsurer
la qualité uniforme. La tempéra-
| ture est rlgoureusemoiit réglée &
I'année longue,

Il n'existe aucun moyen
qul pulsse remplacer le procddé
du  vielllissement. Aprés avolr
viellll pendant deux & trols mols,
la bitre atteint son mazimum de
supériorité, quant I'dge:
vieillissement st anssj
geable qup le sous-vi
Le temps de viellligs
n'lmporte quel prodult
dépend de son Pourcent;
Les alcools et les
causd do leur forte teneur on
mettent beaucoup
lemps que la bldre & atleiudre le
meme état de maturité,

Des cuves de
blére passs L la
SUEe, apres avolr filtrée ot (|
tUeiloment carbonulde
| bonique atnsi

connu

le sur-
domman-
Issement
riment il
fermenté
d'al

o) vins,

Mus de

vielllissement,
eave d'entre

Lo g
employéd a été récy-
bitre méme pendant |
ML on n'ajoute aueun
Ingrédient artificle Le brasseus
ne fait que rendre 4 Ia bitre
clement qul en a été retire Letn po-
Falrément en cours de fabrication,
Le filtrage de Ig bitre, A travers
d'épalsses bandes de tibres de co-
ton, assure i cette boiss
éclat ot sa transparence, ot |l
prépare & la mise en bouteilles ¢
en boltes,

La bitre en fat est mise dans
des lonneaux de chéne, pour 1i-
vraison aux hotels et aux taver-
nes. Une machine apéeinle remplit
nuatre tonneaux & la fois. La biére

AZ Cur- |

| per ¢ de

a4
| fermentatic

la
i

bétall et I'alimentation |
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L’epicier
Lo Revein 2 o

coin

199

perdra-t-il

son permis de vente de biere?

permis de venty

Ues aux epiciers

tent éventuellement
Commission des

hier M. C.-A

aleur de I'As

pillantz en ali

lors d’'une

de Et M
1 a a)oule que, en certains
on Lient une épée de Da
suspendue sur la téle des
Il ne faul pas trop
compler, i-L-il  dit, sur de tels
eslent quelque cho

reunion
Maj
nil

I a%,
se d'aléatloire
| L'administraleur n'a pas voulu
di dans quels milicux on fait
planer menaces. Mais
croil qu'il s'agirait de
milteux rapprochés de 'adminis
tralion provinciale

M. Majeau a aussi fait rem
quer que si la vente de la hidre
|esl une aide précieuse pour les
lepiciers indépendanls, il ne fan

permis,

o
ces

‘.rm",.-fu,\

ar

|mais
quartiers auraient trop par rap

on|

drait pas, non plus, exagérer
I'importance de celle aide

Car, a-t-il précisé, un épicier
qui ne se preoccuperail que de
cel ilem et négligerail les autres
serail voué a la faillite,

Formulant cerlaines objections
relalives & l'octroi des pernus, M
Majeau a déclaré, notamment,
que dans la yille de Quebec il v
a2 400 permis de vente de bidre
pour 200,000 habitants, ce qui lui
parail exageré. 1l trouve qu'a
Montréal le nombre des permis
convient mieux a la population,
que, par ailleurs, certains

port aux autres,

Entre aulres exemples, des épi
ciers presenls & la réunion onl
alflirmé que des permis de vente
de biere élaient accordes & des
gens qui n'étaienlt pas dans le
commerce de I'épicerie, ou qui ne
I'dtdient que pour sauver les ap
parences,

M. Majeau, revenant sur la
jquestion principalement discutée
a fait remarquer qu'il n'y avail
peul-eire pas lieu d'exagérer les
craintes que les permis soient
transferes,

Mais il dit pourtant con
vaincu que dang plusieurs mi
lieux" on envisage cette possibili
Le.

A Plessisville, dans le comté de
Mégantic, les epiciers ont expri
mé leur inquiélude parce qu'ils
nonl pas encore oblenu les per
mis de vente de biére qu'ils solli
citenl, depuig des mois, des auto
rites provinciales, 1'Associalion
des détaillants en alimentation du
Québee a fait écho en adressant
un telegramme & M. Duplessis
ainst gu'a M. Tancréde Labbé, dé
pute de Mcégantic: “Epiciers de
Plessisville en émol. Emission de
permis pour vente de bidre diffe
ree depuis des mois. Epiciers gar
dent confiance ne seront pas sa
ierifies & un déhbit unique”,

s'esl




Inventée avant méme le pain?

a biere se buvait dans I'antiquité

(Par Marcel Adam — Photosg Varce)

Les archéologues, prétend-on, ne seraient pas d’accord

Wr ce que "homme aurait inventé en premier lieu: I pain
1 la bidre, ("est done dire que ce monsseux breuvage ne
date paz d'hier. Déja, dans 'antiquité, les Egvptiens, les
les Romains, les Gaulois et les Germains consom-
de la biére @
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DIAGRAMME DE LA FABRICATION DE LA BIERE

Les taxes

L'industrie des bras
ont dAchele

W o ill'.llt‘.ll-|
LTI

l'exemple

de bier

V8 europeens

e8 taxes sur la biére et,

Fouvernements

e Nt
“WUies au
'I!:lh-'-'.\l-lll_

Vice-president

norme

LAXes
appelait

peciales

ont re

3270 millions

veénte de boy
e gouvernement
millions, tout
ventes d'un Villeu
1018 millions on a done by plus
a4 moin de la moitié de tout
pPopulaire, taxes. Et, comme | bidre contient
ae prix pouvant faire 929 d’eau

ik €n
"J|'i||"

e hausse et les spiritueux, plus
aisser considérablement i “différence”
cher, la comme

e 50 coiite
ailleurs!

OMMERCE Juillet, 1965
COM




L& presigent de I"Ass
ues COllleurs series du Canada, n
Chenoweth, egalement

de la compagnie Mols

ors qu'elle
production
LAan derniey

qui est arrivé
bouteille de s
m a fait couler

boutellles d'un

DE BIERE EN FUTS ET EN BOUTEILLES,
EXprimees

25 en pourcen

Ei = ]

&€, pour chaque province canadienne, en 1963

en bowuteilles*
Alburta
Colombie @r
Soshatchowan
Ontario
MNouvelle-Ecosie
Manitoba
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CONSOMMATION DE BIERE PER CAPITA,
POUR L’ANNEE SE TERMINANT LE 31 MARS 63

Gallons*

Terre-Neuve 7.70 Monitoba
lle du Prince Edoward 3.44 Soskatchewan
Nouvelle-Ecosse B.10 Alberta
Nouveav-Brunswick 6.32 Colombic-Britannique
Quebec 14.51 Territoire du Yuken
Ontario 15.21 Territoires du Nord-Ouei

CANADA

modergs

L — e

1668 — Jean Talon fit construire, 3 Québec, la premliére brasserie du

COMMERCE Juiller, 1965
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(Craquis Hector Brasulns

En 27 ans, le prix du verre de biére a triplé

1941 & 1966. Par un petit calcul, vous pouver vous rendre comple vous-méme gqus
depuis 1939 le prix du verre de biére a presque triplé. Ce prix est passé successiva-
ment de 0.6 cent I'once, en 1939, & 0.8 cent I'once en 194), & ) cent l'once en 1942, &

Nous wvous présentors un tableav comparatif des diHérentes augmentations des
L.1. cent 'once en 1943, & 1] cent once en 1950 pour finir & 1.4 cent I'once en 1964

prix du verre de biére dans les tavernes. Ce tableau comparatif remonte & 1939 ;
c'est le plus loin que nous avons pu pousser nos recherches, Vous pouver constater
combien les verres ont changé de format, méme si le prix est resté stationnaire de

<
2
m
=
-
"
o
e
=
1
&
@
]
2
]
=
o
o
=
2,
]
3
g
-
=
>




i

JANVIER
1968

MONTREAL

LES BIERES DU QUEBEC




’APPORT CULTUREL
ET SOCIAL

DES BRASSERIES

AU QUEBEC

MARIUS BOIVIN

L'Industrie de la Biére célébre cette année le 300éme anniversaire de sa Jondation au
Canada, plus particuliérement au Québec, puisque la premicre brasserie commerciale fut
fondée a Québec en 1668 par U'lntendant Jean-Talon.

Les archives du Québec somt riches de documents qui nous relatent les origines de
cette industrie qui w'a cessé de grandir depuis sa fondation et de fabriquer un produit tra-
ditionnel de premiére gualite. aux gouts varics, lequel est de plus en plus reconnu comme
le wbreuvage de la modération ».

L’apport des brasseries Iéconomie de la province est trés grand comme le prou-
vent les statistiques reproduites plus loin, mais il faut aussi souligner ici la participation
des brasseurs a notre vie sociale ot culturelle.

Conscients de leurs responsabilités communautaives et aussi pour rendre hommage
a une clientéle fidéle, tous les brasseurs du Quéihee se sont intéressés de facon continue a
de multiples projets. Nous ne pourrions, sans risque d oublis, essayer d'en dresser une
liste compléte. Nous désirons cependant énumérer les domaines on des dons considéra-
bles et sonvent anonymes. ont permis d'enrichir notre vie et celle de nos descendants:
dons aux universités et colleges, contributions a des projets de recherches scientifiques
et sociales: fondation de theatres; encouragement a la musique, an ballet, aux lettres;
soutien des wnores communumnantarres telles que les fu),ﬁ.'!nn.\' et les centres de r¢habilita-
tion; duns aux musées: eréation de centres de valzarisation scientifigue; participation aux
fetes du Canada francais et combion d’autres encore.

Il faut aussi mentionner les services bémévoles importants gue rendent les diri-
geants des brasseries et leurs employés dans le domaine de léducation, de la science et
des wuvres communautaires. On les retrouve partout,.sonuvent aux postes de commande,
contribuant lear temps ot leurs talents en plus de leurs deniers personnels.

Les brasseurs du Québec sont donc des citoyens conscients de leurs responsabilités et
en plus de leurs contributions importantes a essor économique de la province, ils partici-
pent activement a l'avancement culturel et & lépanouissement social de leurs concitoyens.

Marius Boivin,

Directeur des Relations Publiques,

Institut des Brasseurs du Québec.

UHOTELLERIE
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LE FRONTISPICE:

De tous les produits canadiens qui s’harmonisent admirable-
ment bien avec nos biéres, les fromages de la province de
Qucehec viennent en premie rang. Une soirée de dégustation
de bieres et de fromages peut satisfaire pleinement les gour-
mets averts.
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Janvier 1968
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aux Hoteliers, aux Restaurateurs, aux Chefs, aux
Sommeliers, aux Administrateurs de Cuisine, de Café-
térias, aux Traiteurs, aux Patissiers, et a tous les groupes
et associations connexes a leur industrie.




LINDUSTHRIE IE LA BIERE DANS LA VIE
ECONOMIOUE DUEBECOISE

I Ol gquatre brasseries en explonta

crsonncs, dont les appomtements, les salaives ¢ vs |

antedeux contires (e distvibution

enchees marginaux se chilleent, o
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vitoa 90 0046 persmnes tirent lenr subsisiance e ibétail des roduits de Vindustri de la

total dépasse 135 millions de dollars Par anss
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I’" nms

Finduosivie die Ta bidre o

cpalement un grandd nombre de travailleurs tlui profutent du commere

¢ gquiengendre Vindustrie de la
Les employés des usines qui fabriquent les bouteille s, les capsules
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Le coft des matidres preamcres et des fournitores achetées en 1966 s'¢lirve $27.200. 366

] les déboursés d'ordre
ipital et dentiction $'éldvent a 85660 588

i'..H---ur e Pindustrie an revena e a province pour Fanndée 16 s'Cléve 3 SIB.G02 860, €
" 1

montant représente
stvement les taxes spéciales versées v Vindustrie mais ne compremd  pas ]ul:}ml sur le

revenn des corporations.
Le capiral cmployé dans Vindustrie de 1a bitre de la province de Ouélwe s ¢hiffre, pour 1966, 4 $137412213

En voici 'analyse: *

Achats de materaux, fournures, matieéres premieres, emballage, eie 23,700,634

L 150

Freais de transport verses o des voituriers indépendunts 2A15,582,
I ‘ i e

$ 23,700,634,
L110,150
2,415,582,

$
$
$ 31,416,003,
benéhees marginanx fisnd de retraste, assurance-sante, ete.) 2935503, $ 2.935.503.
$
$
$

Combustible et ¢lectricité

Salaires et eommissions, + compris les succursales JLA416,003

Services divers 1877.747

226,307,
5,660,583,

1,877,747,
226,307,
5,660,583,

lovers
Débourses d'ordre capital et frais dentretien
Faxes

a Pexelusion de Vimpot sur le revenu)
) Fedérales 18,071,712
h) Provinciales 18,602 860,

¢) Municipales 1.395,132. § 65,069,704,

$137,412.213.

10 Nomhre d'endroits o il v o des brasseries ou bien d'endroits ol les brasseries

ont soit des suecenrsales on des distrthutenrs 52
1 Nombre demployés
n) Brusseries et succnrsales
h) Distributenrs et agents

1,428

* Statistigues fournies par loasticut des B

-

BIERES CANADIENNES SUR LE MARCHE DU DUEBEL

Carling Brading (Ale Labatt India Pale (Ale)
Red Cap (Ale «50» (Ale)
Black Label (Lager) Draft (Ale)

Jubilee Porter Pilsener

fllauicrl
Velvet Cr am Stout
(VKeele (YKeele (Ale ' Guinness Extra Stout
Blended Old Stock (Ale)
Old Vienna Lager Molson Export (Ale)
Golden (Ale)
ow Dow (Ale) Laurentide (Ale)
Black Horse (Ale Canadian (Lager)
Kingsheer lLager) Cream Porter
Bock Beer (Lager)
Champlain Cream Porter

L'tnstitut des Brassenrs ds Unelbiee offre gratuitement any licenciés de la provimce o, QOuebee des renseigne-
. L ¢

moenis dimteret geneval swe Uindustvie of s produits ainsi gue des livrets de recettes, des convertures de miewns,
cle, Ulm prul se remivigner em teléphonant a (514) §78-9423 Ou encore en corivant an Service des Relations

Pabligues, Institut des Brussenss dn uebec, swite 2036, 1 Place Ville Warie, Montréal 2.

L'HOTELLERIE
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Verificution des barils de biere « les vontes Jean Talon Ouche 1668, T.es voites
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LINDUSTRIE DE LA BIERE AU QUEBIE(
TROIS SIECLES D'HISTOIRE

Par J. ARMAND DESROCHERS

Wonsicur J.-Armand Desrocliers est reconnu comme Uun des « doyens »
de Ulndustrie de la Bicre au Canada. A prés 37 anndes ONSACrEes all Service
de La Brasserie Dow Limitée, il premait sa retraite a Uantomne de 1966
comme Président du Conseil d"Administration de cette compagnie. (est
alors que Pindustrie fit appel a sa grande expévience ot le nomma conseiller
speécial des Brasseurs du Québec et aussi de I’ Issociation des Brassevies
du Canada. Il est un ancien president de I'Association Provinciale et de

FAssociation Nationale des Brasseries.
Les exploratenrs frangais ont apporté avee eux une tradi. En 1663,
tien de hrasseurs et Vintendant Jean Falon a fonde In premiere mentionmnl, en réponse & une question, que Pon servait dua

brasserie commerciale au ( anads pour combatire I'usage in- vin dans les familles riches, de ln hiére chez les moins fortuneés
tempere des boissons fortes dans la petite colanic et du « bonillon » dans pratiguement toutes les familles,

Pierre Boucher, Gouvernenr des Frois-Rivieres,

En Nouvelle-Frunce, en 1636, dapres les Relations des Comme il v avait tres pen de pommiers i cette epoque, Ia
Jésuites de cette année-li, les valets de ferme recevaient wne labrication du cidre etuit tnconnue, en deépit du fait gu'un
ration quotidienne gui comprennit « une chopine de cidre on grand nombre de colons étaient venus de la Normandie, pays
une pante de hiere du cidre. 11 0'est done pas ctonnapt yue J Falon, Imtendant

En 1633, alors gue Champlain préparait un festin pour de la Nouvelle-France, aif” établi ‘une brasserie en 166X, sans
divertir les Hurons, il o demandé a ses domestiques d'utiliser s¢ soucier de la fabrication du cidre.
des ustensiles de hrasseur. Cela montre gue 1% Fahriguait

Uine chose est certaine” o'est le fait que 'on brassait
deéja de la bikre au Canada @ celte epayue.

la hiere ow pavs en 16db comme en fait mention le « Jour
Au cours dune cérémonie religiense & Quchee en 1646 des Jésuites » duns leguel on it gue le fréere Ambroise it
on a note gue les brusseurs étaient an nomhbre des artisans qui occupe wu brassage de la biére du premier an vingt de chaque
deblmient dans la processic ivee les boulangers, les charpen mois,

ticrs, les TTVENS &% Dutrey covpe Ue P 11'\ Jésutes fturent certuinement les |!lt'lt|it'r\ a etablir
une brasserie car le Pére Lejeune, en 1634, écrivait an Supe-
rienr Provincial de I'ihrdre qu'il ay decide de construire une
brasserie whin de fournir a sa comn ute la boisson dont elle
aviitl besoin. L construction cor engu en 166 i Sillery, pres
Benjamin Sulte étuit convinney yue le premier hreavage de Ouebee, et dans les premiers jours de murs 1647, le brassage
fabriyue an pays était de la bicre d epnette gui ctall consom- debuta. 11 v avait aussi une auire brusserie a4 Québee, la bras-
mee non seulement comme boisson mais 1381 comme remede serie de I'Abitation qui fournissait de la hiére aux habitants
prescrit par Louis Hebert, apothicaire et herboriste et qui fut détruite par un incendie, en janvier 164K,

IYapres historien Benjamin Sulte, les premiers colons de
la Nouvelle-France vennient des regions de la France on le
cidre et lu biere étaient les boissons de conspmmuation courante
plutor le vin

('  consos galeme une  buisson  su'on  nommal Les colons de Montréal uvaient edulement leur brasserice

bowblon » qur et ? 4 celte epoyne en Picardie «f u celte epogue comme en fait foi an contrut de munuage execute
en Haute-Normandie. Pour la produire, l'on prensit de la pate le 22 actobre 1650, dans lequel Paul de Chomedey, Sieur de
a puin erue que l'on faisait fermenter dans une solution d'can Muisunnenve, faisait don d'une terre de trente arpents  aux
epicee. On ne peut pas dire gyue cette boissan ctail exynise jeunes muries, Louis Prud'homme et Roberte Gadois: cette
mars, au moins, elle etait aleooligue. L'usage du « bownllon terre, situee pres du fort de Villemarie, étnijt contigiie a la
continua jusqu’en 1670 et la vente au public en était permise propriete de la brasserie.
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Le 13 novembre, 1666, Jean Talon écrivait au grand Col-
bert, Ministre de Louwis XIV, pour lui feire part de son in-
tention de constrmire une brasserie a ses propres fras, le 5§
el swivant, Colbert lui accorda o permission reguise et
ipomta gyue celte brasserie fournirait gux colons une boisson
siine, ban muarche, vo qu'ils ne pouvaient acheter du vin ou

ol, dont les prix €taient probibitifs. 1'année snivante
st le 20 fevrier, 1668, Colbert écrivait a4 Talon: si usage
de hiere entre de bon an Canada et si le peuple »'y
habituwe, comme il evrait, car cette boisson est honne et
sane en elle-meme et beancoup moins comteise gue le vin on
Valeool, I'argent restera au pavs et Uintemperance et les vices
qin Vaccompagonent ne seront plus causes de seandale

Apres deux luverne Furope, Talon reprenait sa
charge d'intendant, an pr mps de 1670, et mit des lors sa
brasserie en état de production. (Mest winsi gue, le 10 povembre
hidele & rendre ses comptes o Caolbert, il lin rapportait gu'il
venat dexpodier anxy Antilles des productions de la colunie,
sur des hatesux construils cux-mémes au pays (hitre ces
denrces, eerivint-il, j'ai fait charger de la biére laite dans la
brasserie ctablic a Ouehec, de Vorge et du houblon du méme
:' Ivs

Alin d'assurer le succes de Uentreprise, le Conseil Souve-

ant promulgue par décret, le 5 mars, 166X, imposition

dun guata dimportation de B harils de vin et de 400 barils

Walenol par année, Le prix de gros de la hiere étuit fixe a 20

hyres, le banil contenant non compris, et le prix de détail a

six sols la chope. On accordait aux brasseurs un privilége de

dix ans mais les personnes gui brassaient pour leur propre
compie n elment assujeltics o aucune resiniclion

La Brasserie dn Hoy «'él t on ed de la Cote Sainte-
I
FENEVICS € sujourd’hui Cote du Palais) & pen de dist ¢ des
chantiers de construction navale de la riviere St-( harles. Mal.
heureuser ot, les espoirs de Talon ne se realiserent pas; 'im.
I

portation et la contrebande de vin et d'alcool continuerent de
plus belle et Talon dut fermer sa brasserie vers 1675

Fel que mentionné plus haut, il v avait une hrosserie &
Montréal vers 1650 et elle o suffire aux besoins de la
population durant une vingtaine d'an s encore., Comme con-
sequence de Paugmentation de la population, 1'on pensa a fon-
der une seconde brasserie de plus grande importance & 'en-
droit qui porte anjourd’hui le nom de Place Rovale, au sud
de la rue St-Paul. 1l ne semble pas, toutefois, gqu'on ait donné
siiile @ ce projet

Par eontre, Charles Lemoyne, Seigneur de  Longue
constrmisit une hrassene vers 10 a Vintérienr de Venceinte
du lort de la Sesgneurie. C'était, parait-il, une construction
de pierre Tort imposante. En 1735, la brasserie  tambait
rumines lorsque le Baren de lor

on
enil vendit la ;lh-pvl‘rtc

En 170, les Freres Charron (une communsuté religieuse
g passeduient lenr propre hopital, déciderent d'ajouter une
brassernie a leur établissement ahn dJde produice de la biere
destines a lewrs paticats pauvres, (Cest alars yue de momhbreuses

La Brasserie Labatt Limitée est située a LaSalle en bunliene
Montreal,

L'usine fait partic d'un complexe qui a été agrandi i plusicurs
reprises depuis les dix dernieéres années.

Junvier 1968
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difficultés surgirent, y compris un conflit d'autorité avec les
Sulpiciens. Le tout finit par un compromis et les Fréres ob-
tinrent Pamtorisation de moudre le ra necessaire a 'exploi-
tation de lenr brasserie et a Valimentation des soldats de la
garmson de Montreal

Au bout de guatre ans, des difficultés financiéres obli
rent les Freres o louer leur brasserie i Jacques Charbonnier
et Pierre Crépesn. Ce commerce ne semble pias aveir été trés
prospere, en 1712 les meubles de Pierre Crépean furetnt saisis
par autorite de Justice. La méme unnée, cependant, Crépean
obtint dn Conseil Souverain la permission de vendre de la
hiere en fiits, en cruches et en pintes et ce, pour conson
domestique,

Apres 1725, I'llistoire ne fuit plus mention des brasseurs
ou des bhrasseries: cependant, il se fabri encore de la
hiere en 1754, puisqu'vne ordonnance de 'Intendant défendit
dollumer des fenx a Varriére des maisans, soit pour hns de
hrassage ou pour towte pulre rais Neanmoins, on peut dire
ane les brasseries commerciales avaient disp mvant I ces-
sion du Canada a ' Angleterre

Il semble que la premiére grande brasserie commerciale
fondee depuis la conguete fut 1o Brasserie Molse ectablie par
lohn Muolson en 1786, an pied du Courant Sainte- {
Montrenl, a Vendroit meme on s'éléve encore

Brasserie Molson

lohn Molson s'était associé en 1782 & Thomas Laoid, pro-
prictaire d'une petite molterie-hrasserie; ce dernier céda sa
part o dohn Maolson en 1784; la production eommenca pour de
bon en septembre 1786 et w'a jamais été mterrompue dey

En 179, un hrasseur ars du nom de Thamas Dunn
vint s'etablir a Laprairie, préd-de Montréal, mais, en - 1808, en
rutson de 'essor ue prenmit \Tnnlrr,ll. il transporta ses homl-
loires sur o rue Notre-Dame, & Montréal

Vers 1818 un jeune brassenr écossais, William Dow
vint associe de Dunn et, eventuellement, son héritier. La
serie de Montréal des Brusseries Canadiennes occupe aunjour-
dhui le site weeupart la Brasserie William Dow &
Square Chaboillex.

e Dawes, venue d'Angleterre, construisit
nne hras i wlone et Pexplomta jusgu'en 19, lorsgu'elle
transporta ses operations @ Montreal, rue St-Maourice. oun la
Brasserie Impenal etait établie. Cette brasserie prit le nom
de Dawes Montreal Brewery et elle fonctionna jusgu'en 1954,
lorsque la production fut transférée a la Brasserie Dow, mo-
dermsee et agrandie

Vers I8, JLK. Boswell acheta, & Québee, une brasserie
qui etmt exploitee par 1. Racey depmis le début du XI1Xe
siecle. En 1855, Boswell fit I'sequisition du site autrefois occupe
par la Brasserie du Roy, fondée par Jean Talon en 1668, et il
y construisit une brasserie qui existe encore avjourd’bui et qui
porte le nom de la Brasseric Dow. Cette brasserie est située
rue St-Nicolas, au pied de la Céte du Palais.




La Brasserie Ekers fut fondée en I845; elle était située La Brasserie Douglas Ste-Thérese
rue St-Laurent & Montréal, un peu an sud de la rue Sherhrooke L.a Brasserie Montréal Montréal
Elle fut exploitée jusqu'en 1951,

Z Plus  tard, d'autres hrasseries vinrent  s'adjoindre  an
Uln ussez grond nombre de brasseries furent fondées vers droune:
(" XIXe siécle et au début du XXe siecle enfre auntres s
I hn g J 2 el de A cie, ¢ : 2. . . c
La Brasserie Fronter a Mantréal, en 1925
La Brasserie Union, située entre Jes rues Ladieux et Si- La Brasserie Champlain, i Quebec, en 19448
Dominigue, a Montréal : . . g o —
' En 1952, Canadian Breweries Limited, de Foronte, prit le
La Brasserie (.S, Reinhardt. située rue Hatel-de-Ville, au controle des actions de National Breweries, aprés avoir rénlise
nord de la rue Ontario, @ Montréal, et an sud du Collé en Ontario une fusion semblable i celle yu'effect National
Mant St-Louis: Breweries en 1909 dans provinee de Quebec.
La Brasserie Douglas & Co. & Sta Thirdee: __Lulm Labatt Limited de Lond v Ointario, vimt s'établir
3 » ! - a Ville LaSalle en 1956, y construisit une b isserie moderne et

La Brasseric Beauport, i Québec: simplanta définitivement dans le marché quebécais,

" ; . On commre ird'bui, au Canada, trois groupes principaux
La Brasserie Georges Amvot, a Ouchec, (conmme sous le e ) ; e i grour pi P
- de hrusseries, avee rumilications de Terre.! ve a la Colombie-
nom de Fox Tead Brewery) : x
riy e
La Brusserie Protesu & Carignan, i Québec: Coanadian Breweries Limited
" . . . Labutt Rreweries of Canada Limited
La Brasserie Royale de Michel Gauvin a Ouébec; RS SN g !
Molson Breweries Lir ed
La Brasserie Champlain, & Ouebec;

Les brasseries indépendantes de ces trois groupes sont: -
l.a RBrasserie Frontenae, a Muntréal ; Mand & Son Limited. au Nouvenu-Brunswick et en N welle-

Vensse
La Montreal Brewing ( ompany, propricte de Hobert, Tho-

1 Moosehead Breweries Limited, au Nouveau-Bronswick et on
mas el Yaordon (5 Cashing, a Monteéal
Nouvelle-Eeosse

Lindustric de la bicre o été, depuis an-dela de cinguante
ns, 'aby s beaveoup de fusion C'étuit absolument néces- ' y
- €t de heuncoup de et - thsolume Doran's Northern Ontario Breweries. en COntario
saire pour que Vindustrie continue & subsister. Autrefois. il y

Beck Brewing Company Limited, en Ontario

avait une brasserie duns presque tontes les bocelites dana - sor Formosa Spring Rrewery, en Ontario
tine importance, La pression exercee par la hausse constante
du eout des muhieres premieres, de la main-d'wuvree, des nxes
el swires depenses a obligé les societés de brasseries i se [y 2 3. . Y . :

sionner, formant ainsi des groupes importants ot plus efheaces s wvons, dans ce qui précéde, résumé Phistoire dune
a tous points de voe. Ces fusions eorent comme resultat une des plus vieilles industries de tr nslormation de notre

Interior Breweries, en Colomb ~Writunigue

Fartan Hrewing Limited, en Colombie-Britannique

pays,
productivité acerve, une diminution do prix de revient, per- Vautres collaborateurs se sont chargé de vous parler du pro-
mettant de maintenir 4 un nive raisonnable les prix oux duit, de appart économique de Findustrie, de I gastronomic
consommatenrs, en depit de Vangmentation des taxes specinles @ la biere et du rale de la hiére dans I’ wustrie de Photellerie
3 - L] -5 m [ n
touchant les produits de PVindustrie et de la restauratio

Ea 1M, suus Fimpuolsion, en grande partic de Andrew | I 'histoire de la bicre continue  d'évaluer. De "“"H-.““'
Dawes, se forma National “n’l\\t‘ru;\ une “.,..“.u. de gestion de techniques de production sont dm_-mu ertes, par des ca dlvl;»-
X r : - ; ’ 3 duns bien des cas, mais le produit se fabrigque encore par la
brasseries dans laquelle s'intégrérent la plupart des principales - R shokn sk,
} s Ouéh e B Mol i, Fuir termentation naturelle, a la vieille mode d'a trefois. Cependant,
WHAS -1 uwenec, | & e trisan 13 mvitee a nire .
'] ‘n; dun Cruebec 1 'Il'“!l \' 1 I" Aol ‘f Findustrie de la hicre compte parmi les industries cunadiennes
art I gronpe mors rrher 4 red alson prefe ont .
1|” . g ;' il I . . . o et qui sont le plus tournées vers avenir dans le domaine de la
[ P wer " . .
emeurer mdcpendants recherche. A 'heure actuelle, Vindustrie au ( du  depense
Les brasseries incluses dans la fusion Stuient : environ un million de dollurs par année an chapitre des recher-
" T Montréal ches et du controle de la guanlite
Massene AWes on ]

Brasserie Dow Montréal Le consommatenr est done assure d'un produit de haute
Brasserie lkers Montréul yualité, qui tout en érant Ir.ulnll..un?-T. offre un
I " Mont ; suvenrs aduptées unun giits dunjonrd bai
rasseric eeni ontresl

eventail e

Brasserie Beauport Ouehee La biere, qui si I'an croit des pieces historigues reconnues,
Brasserie (ieonrdes O uehe 1 probablement été 1y premiére boisson termentee fabriguee
I* el par Phomme, o toujonrs fan partie ategrunte Jde su vie. Bren
Frolean i i 1

§ AN S ' s des closses de ln societe, la biers
]

X Shakespeare cormvait o Test)

A gauche, la Hrasserie Molson a Montreal, ( an meme endroat
en 1786, Le site étnit alors connug sous le nom de An Mied
A dronte, T Brasseric de Montresl des Brasseries (g
duction pour les brasseries Carling, Dow et (VReele.

Au premier plan, le Planétarium Dow donné a la Ville de Montréal et it ses citoyens en 1966,

sur la rne Notre-Dame que John Molson fondait sa brasserie
i Counrant Sainte-Murie

amvadiennes sur la v Nutre-ame

w pred e o orue Windsor, centre de Pro-
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DIAGRAMME DE LA FABRICATION DI LA BIERE

PHASE 1 PHASE 2 PHASE 3 PHASE 4

tation est un pen plus longue que celle de
Pale el moins vigonrense. La fermentation
|

le ka |.l."i sur le contine nl cwropeen s ol
| (R8T 1oune tomperalime varesm!  enlre
e e 54° 1. Elle est plus longne et moims
VIHMHMITUTIN O ‘=|!- l[: Ia |i-[ (9 |

moest porte a ehallition, Ao

o communigue son arome

9




labaratoires witra-modernes Powr le comiréle
de la gualité, C'est ld que les bidres somt jou-
RILET u  mme cenlaine d'épreuves rigouremses

arant d'étre livedes & la comommalion.

fermentatic
on enléve la ley

; dans ce dernier cas.
dn dess:

Notmalvmes n cmploi
Blon dans les lagers I'l
"l’- 5 l!". (

||]-.:'. de Thon
urope que da

mada

Porter ot stout :
———

nérale, on ne fait pas «
les denx. Hs fermentent
tadhtionmelle comme les ales,
dale. Omtre les inen

phowe diverses

on d'oree, on en

On emploie
Hocons

maltée ou des

at une com
Cnr ocn
et aqn'il soit

aleool

nenr en aleool

I la mdme qu

en delors dn
Rovaume-Unpi,

uls ol des

la biére bock -

Analyse de la hisre

1.6 1.7 gramme
0.0 gramme
Hydrates de carbone 159 grommes
Eau 82 p. 100
Alcool éthylique 38 p. 100
Soliden et extiraits 4.2 p. 100

10

Vitamines et Minéroux

ium 15 milligrammes
Phosphore 91 milligrammes
Thiamine B, 18.7 microgrammes
Ribeflavine B 40 100 microgrammes
Pyridoxine B, I8 microgrammes
Nyacine 2250 1730 microgrammens

Pantothénale 18% 375 mlcrogrammon

Le proeddé da brassage
| f

cment

|'I'||r

la mature
11 brassage «

I eftecine ce process
méme, L'art et la scies
istenl 3 wlhiliser ¢l 3
fagom & transforn
tawres naturels en
amréable,

( de Vorge qu'm

1A un certain point.

on wrail pour on aredter
croissance Cela peut
le processus

wre |
it Tise
i |'.||'l‘|l-|| l!.".'
I"amand
nent ' ouds
modification
nshigues  extéricnr
changdes
pt malteries ¢
. Fort-\Wil

Fextrait dutant Iy

on hivdratation on sy

hguide qui Forime
frem

b il bage,
e

L'eaw :

cinployée
it d'une parete  comn
ngonreuscment  ¢a
ne conhient pas I

I fant & toml poix que ean
g i brassape s

tles hwrmes
I

quantite
calcivm on <l poie favo
e P achi cnscimbli

dans I 1 e, s faad

An conrs
Itisenl

de I trempe, les enzymes dn
Famidon et e tansforment
lls changent les protéines com
dn malt en une s istance azolie
plas  stnpl Ia trempe se fail dans 1
tnd réservoir rond appelé cnve-matiére

brassin et exige qu'on en régle avee
soin la température, C'est parfois 4 cette
clape, selom ) bitte  désirde,
i on an walt Tappoint de Vam
corfales comme e omais, N

|
on osuire

]
Mexes

UNIe 1|{'
djoute
ey dantres

I¢ on le nz

Ldgouttement :
e ©

P i
reciment  d'égontteinen ordh
A un fanx-fond per
an-dessus du véritable
extont hgmide s’égontte & ravers
med et s'éconle vers 1a Chanditre

On vaponse 'ean 3 toavers les
sorhir par le lavage la pla
possible de Vestran

melewmsvase Ta pdh

:l'.|||]1 jne g

i3 pouces

hets de grains sont alors enlevds
! vendus, car ils somt tris recherchés dos
cultivateurs  pour Falimentation des bes
banx, On les fat sécher on bien on les

RN 5 Vi |n’.r|- i ]‘- tal |.'|-||u|,

Ebullition e1 houblonnage :

Cuves de fermentation & ciel onvert pour brasser de 'ale. L'atmosphére de la salle
est rig-.nrmnrm:m controlee pour mumntenir la femperature reguise et prevemir toute

contamination de l'extérieur qui pourrait affecter la fermentati

de In hie re.,
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es procedes modernes de Blirution
de brillance et de gout.

w baassenc. Elle est mumne di I
bins o "o fond 3 revi ment pour l
d da vapewr., Elle sert 3 fa

il dans des conditions

qm ||-'-|-'|§--\=.!"III

5. on ajoute le houblon

nomabtigue. (Le houldlon est cons
les Hewrs o v plante grimpanity
H se caltive en Colombye- 1

honblon  fom

bas risimes i
T et un goul amicr

L chullition
pont b donner o gravatd spécilgnue

a le sténhiser ¢t & oblenir 'exts

(e houblon s

concentrer le mon

mbstances  pro
mdésicables qui ont survis

\ gauche, vue J'ensemble dune salle Tembonteillage et de pas

A deuxieme plan, un pasteurisateur
.!l' I(\ Ill‘lkl'f YOrs Il"- Earcs ll &'\r‘(.'\l!ll'l'll.

Janvier 1968

assurent a chague produit ses qualités de purete,

(LA [ enbnfugense pour qu’on
enlever o la fois le houblon el win
wanbite de protéme qui a sula
m ducnt 'ébulhition, Cet

en anghus un nom comt of

Ia centrifugen
on la majenne partic
precitée qui reste s'enléve |
Puis on refroidit e modt dans 1
qui a tompeosement 1ai
ctogérant 3 clnes. Comume le mo
un ligwde rehoidissant  passent 'un
de Tautre sur les cbtés opposés de
| en acier moxydable, la tempén
ture du modt descend da pomt d'¢bull
bon 4 covirom 50° F,, soit une baisse de
s dde 150° I, en quelgues secomdios

Fermentation :

nmunnten

S cuves
crt utthsées ponr ba
nr un o« collet » de :
¢ a la surlace dn mclange. Une
I fermentation tenminde, on enléve la e
ure en 'écrdmant quand 1 s'agit d'une
feementation haute (ale) on en la pom
pant quand il sagit une fermentation
basse (lager). Clest alors que le Tigunel
commence & sappeler bidre,

A la fin de la fermentation, le ponvers
nement canadien procéde an sondage de
I"aceise, c'estd-dire qu'il détermine le nom
bre de gallons & I'égard desquels I"impdt

- versé, Il doit encore §'écouler
i semames avant que la bidre at-
marcheé, mais il fant acquitter

ots immddintemont

les caves:

La biére passe maintenant par la pé
tiode de minssement ot d'entreposape
\prcs la fermentation, on la refroidit et

on la place dans un premier entreposage

le 32° 1. ponr vne plériode allant de | 3
names. La bicre est ensnite filtrée, de
i refroidie 3 32 F, et placée dans
e de réfrigération,
ut de 10§ 14 jours dans ce
osaee, on clanfie 1a ndre

frimsva dans des

ot—

teurisation. A gauche, une embouteilleuse rotative & haute vitesse.
ou la bicre en bouteilles ot en canetles est sounuse o une tempeérature de 140° F,
A drsite, service demballage. Ve produit pret ponr le consommatenr et des techniciens verihent les caisses avant




Lioate tlage ou Menfiitag

tade de la fabrication

Mise en contenonts :
et &

Fempaguetage d'une bras

s ¢t altawés. Un téscan o
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RETROSPECTIVE SUR LA CUISINE A LA BIERE DANS LE MONDE.

PERSPECTIVE SUR SON ENTREE DANS LA CUISINE CANADIENNE.
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Par CHARLES TONNEAU

TRUITE ANTOINE CLESSE
chantre de la bidre
2 belles truites movennes, 2 bounteilles
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nselle,
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beurre heurre manie, 3
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persil hueh

mtage de cerleml

Irms el

Nettoyer les truites, les déposer dans
un  plat beurré  parsemé
hachees
paoivrer,
Pendant ce

d'échalottes
couvnr de
doncement

seches hnement les

here, suler et Cuire

m four, ajouter les
beurre
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sucre. les truites
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jannes on aveo |('
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mousseline
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heurre
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gnons
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CARBONNMNADES FLAMANDES

ites couper par le boucher, une livre
et demie de ronde de baenf. Détaillez-le

en o merceanx un pen plats et faites-les

rissoler duns une casserole

cullere de bonne graisse.

aveec une

Retirer la viande ot metteZ

espagnols

en place
£ ans coupés  en
tranches fines, faites prendre couleur aux
drez une cuillere
farine. Mélangez bhien et
mom ez uvee llu-[hﬂl‘ de biére
hlonde, faites bouillir en meélangeant et
voutez la viande, un petit bouguet fait
tenille de laurier, brindille de

et une racine de persil

wmns et s ™ avecr
a soupe de

ne

'une LT

thivim
Ajoutez encore une cnillére & sonpe
pleine & ras de sucre, wn large filet de
Vimrgre et un pen de sel et povre
Faites cnirc une demi-heure
une petite tranche de pain la
enduite de moutarde fort
encore une heure a feu it et
servez avee des pommes de terre frllchr-

ujounter
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clure

ment cuites

CREPES CARAMELISEES AUX POMMES

Ingrédients: 5 livres de farine, 1 pinte de
hiere blonde lége

wnlle, o

e, 3 wenls, un pen de
benrre Trais doux, une pineée
procee de snere
Procédé: mélar la furine, les wuls,
sel, sucre, vanille, ajouter la hidre peu
@ peu, s passer su hn
hewrre snle

Lo wjeiie s

fondu.

Propriclaire du
Meawtrial, o

reslavranl

lancd la cnivine

Emincesr des fruits pelées,
ctendre un g d'huile dans la
poele, celle-ei chande étendre les ron-
delles de pomme, puis étendre Pappareil
sur les fruits. Cuoire an flour
Ftendre par-dessus du suere fin et re-
tourner. Complétez la cuisson au four
et servir sur assiette trés chaude.

pommes
Purs

n erepe

Un livre
L] '\‘. a I L)
cuisine belge
a la biere
de Gambrinus, on [ricotte des

plats a la biére, dont les recettes a la
lecture nons donnent 'ean & la bouche.

de
Au pays

Cet ouvrage, édité en Belgique sous le
hiire de « La Coisine au pays de Gam-
hrinns » nous révele des choses trés
ressantes sur la biere.

l.e chapitre sur la eclassification des
bieres en Belgique nous o permis d'entre-
voir qu'il serait possible d'établir un menu
a plats variant du poisson wu from 1fe et
de deguster des bigres dilférentes, tout
comme on fait avee e gumme de vins,

Une autre constatation an sujet des 320
recettes proposces dans ce volume, c'est
que lo plupart semblent des plats regin-
nanx fpeiles d'adaptation au Québec,

l.a cwising ré

I ionale belge et la enisine
quehecolse

ont  d'étranges  alinités. 1
serait heurenx que nos chefs en fassent
Vexperience.

Au Pays de Gambrinus » propose des
recettes variées. On remurque un choix de
potiges et soupes au nombre de 25.

Il y a plus de 67 recettes de poisso
environ 140 recettes de viandes de be
cheries, de volailles, abats et gibiers
domestiques,

1. edition

istmers et

due ou talent de
(|I|(‘|i|\l(‘\
nue ¢ se |‘l’ﬁ"\
la « Chevalerie

est grunds
gastronomes e
s les anspices

mrguet ».

nie s

Le volume est broché avec couverture
en coulenrs, Format 9 x 6, le prix est de
$2N5. N est en vemte & la revue
'l ltellerie,
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SI LA BIERE

N’EXISTAIT PAS,

IL FAUDRAIT o

ik 4 pains e

uenlt meme porter de la b

L,I,\VENTER v -. s ponr lenr procorer une source idditionnelle

momes voulaient danser |

Comme Vhistoire se repete, on ruconte yu'un début de la

colomie, & Québee, c'est le provincial des Jesuites qui éerivait

par GERARD DELAG dans Relations, public tion de la dociete, que le régime alj-
mentuire d'un ouvries agricole devait comporter, en plus de sa

ration de farine, de lard, d'huile et de vinaigre, de morue, de

pois et res aliments, une chopine de cidre par jour, on ume

pinte de biére,

Cette recommandation d'un homme d'église n'avait rien
d’étannant, psgue, si Fusage de la biere s'est vrair ent re-
pandu aprés Vavenement du Christianisme, ¢'est grace sux mo-
nasteres qui brassaient la biére en 'améliorant,

Fous ceux qui ent écrit sur la bigre sont unanimes a affir- Le role des moines dans ce don ine n'n pas de ‘qu-n'_-a:
mer Que celte excellente boisson remonte au temps les plus voiler la face, quand on sait que c'est dii i leur comprehension
reculés Phistoire et u leur largeur d'esprit si les pelering et les vovageurs du

Moyen-Age pouvaient trouver hon te, bonne table et bhon

On retrouve méme une - i son sujet dans des tortifiant, duns la plupart des monasteres
docwments quon rattuche & Ilancienne Babylone, ¢ 'est a-ilire :

GO0 ans avant Jésus-Clirist Suns ces véritubles pionniers de Fhatellerie qui offruient
lenrs services gratuite mt, les itine ts de Vépogue wursient

Hérodote, Xénophon et Pline, qui sont loin d'étre des con- cte forcés litterulement de coucher i la belle étnile et de
tempormins du Géneral de Gaulle, traitaient couramment de la vivee de V'air du temps.
biere dans leurs eCrits.

Aussi, guelle ne Tt pas la surprise des humanistes et des

H vous suthira de lire les grandes eucyclopédie frangaises, bumanitaires d'assister sy Canada frangais, pendunt de longues
anglaises et uméricaines, pour savoir que la tradition de faire annees, a ces scandaleuses campg gnes, supposement de tempe-
lermenter une levure sur une infusion de céréales s'est perpétuée rance ou Fan préchait Pabstention compléte des hieres, vins et
a travers les ages, duns de oembreux puys, et qu's rpourd i spIrituenx, pour enrayer ce quon appelait ragensement le fiéan
clle est plus populoire que jamais de aleoolisme

Duand on songe aux nomhbrenx bouleversements qu'a subs U accusant alors les hoteliers et les brusseurs de vauloir
le monde depuis sa création, on est loree d'admetire que si la noyer la province dans aleool, en les rendunt responsables

des
biere & su résister @ toutes les nouvelles vagues qui ne cessent abus commis par les malades on les faibles de

volonte qu,
Fenglontir sur leur passage tout ce qu'en considere comme vieux cest veaiment le cas de le dire, n'avaient pas le sens de In
jew, enm ique et solennel, ou 1out simplement comme mesure,

depasse paree que du passe, on est force d'admetire que, 0

Pinstar du vin, c'est ane boisson qun possede ce secret magig

de ravir les suffruges populaires. L“—"—M

N'en deplaise & tous ceux g ne peuvent lire le mot aleool Hevrgusemer e voix amorisee s'est élevée aw milien
ou ses . *s suns foire une crise de « delirium tremens », de ce tintamarre: celle de (O rles de Koninck,
la biere est un des aliments les plus sain qui existe

Clest cet éminent disciple de Suint Thomas qui éerivait
duns son truité sur « la Sobrieté s publi¢ aux Presses de Laval
en 1953, l'importante mise PNt gue voici:

En boire, c'est en manger

Le Dr. W, Gerry Mar fan, ancien president de |1 American

Medical Association v et secretaire genéral de | American

nmaturel qui ne tardy fras o
College of Physicians » déclare o ce Propos :

lution s impose. Pour v par
. 3 , ite : mellre d of
deététistes considérent la bidre , on s s hdter de mettre & profit
md le public aura compri Wl * e cenx g produmsent cette ma
prendre biére ponr un I 0 tou, encore, de ceux gl détien
moing enivrante, sclon les préiupes nt le permis de la 1.'ah|’1l.-_ e ;n.'ur_ que_tout I
individs, sa cousommation e cammerce nen lombe en de mauvaise mains ;
S v | NORresss e
o augmenter  J une ion  progressive. Ry -~ - * a - =
maodération, elle est non seulement inofien Cest ce méme Charles de Koninek qui, au cours des 15
favorahl 1 la sant NnNees t ont précedée sa mort, fut l'un des laies les plus
! NE d I sanle » i . .
consuliés et les micux écoutés par le Vatican, i tel point qu'on
digestion, ngussant Iappétit ¢t en peut dire aujourd'hui gu'il o sa large part de mérite dans le
tine secrelion t Renonvean de I'Eglise.
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Aujourdhui, la biere a done repris ses papiers de noblesse

et on reconnail yue les Brasseurs sont aussi respectables qu'ils

AMUCCOSSE

la gaic et la bonne humenr eta 111

toute, ils sont les dignes
sines du Moyen-Age pour g

une veriu

an toujours cle, puisque, somme

x de ces admirables
de temperance.

La ronde des Crogue-mitaines

En 1939

rochure mtitulee:

I'Association Jes Brasseurs du temps publinit une
La Temperance et 'Industrie de la Bhere
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une monumentale
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clait mal svu des professenrs ot Py
tant, ¢
Femrs-1

alors que la com re-

avait
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cetle

mx
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d'assujet

mmuagines

lei

ays de I
i

il est fort amusant de signaler gue cest
liberte

conlr

grande nous fait assister a
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g

ires de pPPRresson ol

tissement gue le cervean le plus rétr pile puisse

une 1 IEnnre

d'ostracisme

|-|L~|u.1 tout dermerement, pour raison  gue

la biere a €té victime d'une qui ne i a

nlevé sa popularité aupres des masses, mais g N

espece
jamans

sitit @ conp sur a son plein épanonissement comme hoisson pure

ment  gastronommigone

fa appurtient-clle vraiment a la gastronomier

hiere

Fvidemment., certmns pedants, dont Vintransigeance na

degale

ratsnn wi

leur muni-jugem , vous diront L LT TS

Taut
cehn de la

Yue yue

monde, 1] avoir Vawdsce de comparer le jus du

vigne; tls wront a alhirmer

France

houblon avee meme jusgu

qu'tl n'est de hon vin de

Tout le monde s i notre mere-patrie est le royaume

stronomie: mais de la a mer gue les

bouteille ne

excellence de la
table et de la

par

platsirs de la peavent pas exister

"
silleurs. @ travers le globe, 1l ¥ a une marge

une des sommites de

Lart taus

desprit que
consiste @ parler de ln France, la

slot dans la voix, Rayvmond Oliver

culinuire, est aussr b cuis de cicur et

ceux dont le seul mernite

mumin sur le cieur, avee un sar

ne se gene pus pour declarer

mdis
Illl.lr. 5
meel
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1Y ailleurs, la France n'a jamais meprise la biere, puisyu’elle
est sujourd’hui le cinguieme des plus grands producteurs de

bicre wn monde

Ide 1950 & 1960, la consome 1 vin en Frunce n'a pas

tonil @ fast e b wommuation de la hére u plus

gque g

loin de nous la pensée de faire une comparaison entre ces

deux boissons gui n'ont de ressemblance entre elles que leur
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sspect liguide; l'une et Vautre ont leur saveur et lenrs quahites
respectives, et il appartient a chacun de nous d'en découvrir
et d'en apprecier le charme particulier, tout comme on duoit
chercher a le faire pour V'éventail des mets que le Créateur,
avee la délicieuse complicité des chefs de cuisine, a la
rosité de sonmetire a notre bienheurense degustation

1Yaceord, tous les humamns ne partager les

mémes goiits; mais, frunchement, si nous n'simons pas tel
witer les antres?

peuvent pas

mets ou telle boisson, pourguel vonliir en de

Noubli

ce noest

ns jamais gue, quand un gastronome est fanatigque,

pas un veritahle stroname

Vive la vie | Vive lo bibre | Vive lo Compagnie |

consisie o apprecier a

muanger

faire honne chere
hon a

1'art de

valeur tout ce gur est hoire et a

On peut avoir ses préférences, mais on n'u pas le droit de
les imposer aux autres, pas plus quon a le droit de leur reluser

le libre choix de leurs engonements et de leurs predil

milliers d'annees, des
millions et des milliards de vraiment delee-
tées en buvant une blonde ou une brune, ou encore en mangeant

d'excellents plats enisines 4 la biere, on aursit mouvaise grace

des

wrsonnes sc

Ouand on songe gue, depuis

sont

5 refuser dadmettre yne cette hoisson si populsire est une

prece unportante, et combien savoureuse, de cette vaste mo-

sdnjue 'l"."" la gastranomie

Ces couvertures de menus, lithographiées en
quatre couleurs et lavables sont offertes gra-
fuitement aux restaurateurs et hoteliers licen-
ciés qui en font la demande au Service des
Relations Publigues, Institut des DBrasseurs
du Québee, Suite 2036, 1 Place Ville-Marie,
Montréal 2.




Le chel de V'hitel Reine Flizabeth i Montréal, M. Albert
Schacll, presentant le Pavé de Truites Prince Albert gui se

deguste avec une hiere de type Lager,

A la suwite des éudes précédentes sur Findustrie de 1a
Quebed, 1l convient d'envisager le sort de ce produi

onal dans e domuine de Uhatellerie ot de 1a restiuration

A premiere vue, il ne semble pas que les chefs en general
S soient interesses a présenter dans leur menu Table d'héte
ou a la Carre les spécinlités a la biére. Phénoméne qui n'est
pas specibique au Québec puisque, comme le souligne si bien
le chel Pierre Garcin dans son opinion sur la cuisine & la
biere, il existe trés peu de guides culinaires dans le monde
qui abordent le sujet, méme dans les pays d'Europe ou la
population consomme en grande quantite ce produit.

De leur coté, les propriéaires d'érablissements, tant res-
taurateurs qu'hoteliers, a4 exception des exemples que nous
citons dans le présent document, celui du Gobelet et de la
Grange a Séraphin, ainsi que quelques autres tels le Trappeur,
et la Brasserie Orly, n'ont pas manifesté un grand intérée i
créer des brasseries ou i identifier leur commerce comme spé
cialistes de plats a la biere, comme ils le font pour la cuisine
trancaise, itulienne, chinoise, pour les fruits de mer ou les
FOLISSCTICS

Il est rare, sinon inexistant de voir dans nos salles o
manger des maitres d'hotel, des gargons ou des serveuses sc-
corder une attention particulicre a un client qui a commandé
de la biére pour accompagner un poisson on tout autre plat
de notre cuisine traditionnelle

Si ces derniers se font un devair dapporter un vin blanc
dans un seau a glace ot gu’ils prennent soin de ne verser ue
quelques onces de ce vin a la fois, afin que le client ait tou-
jours un breuvage trés frais, pourquoi cette méme précaution
ne serait-clle pas prise quand il sagit de servir de la bhigre i
la salle & manger?

Quant aux tavernes qui sont naturellement désignées
pour la consommation de la biére, on a Vimpression que les
propriétaires ont sciemment prostitué ces salles Ui paosnres
devemir des contres charmants e I'hospitalire.

Cest 4 ces endroits pourtant que pourrait étre popula-

c¢ la cuisine impromprue, les charcuteries, les Fromages,

et tnt de boanes choses a manger rapidement avec un bon
verre e bicre
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Henvi-Paul € arie an

On se contente habituellement d'éaler sur le basist ol
comptorr des langues et des aufs durcis dans le ving Kee, nn
vas ou un chiente oserait demander i nper

Abordons toutefois des propos plus positifs pour nous de-
mander si la cuisine a la biere preconisee par les chefs e les
propri¢uaires d'éblissements pourrait rencontrer la faveur du
public

Nous avons interrogé plusieurs professionnels du métier
qui n'hésitent pas a reconnaitre les merites et les avantages
de la cuisine a la biere: Pierre Bougain, directeur des ba
quets de 'hotel Reine Elizabeth; Albert Desjardins, proprié-
taire du restaurant Chez Desjardins; Charles Tonneau, pro-
prietaire de Chez Tonneau et président de I'"Amicale des Som
meliers de la Province de Quebec; Pierre Garcin, ancien chef
du Fado qui ouvrira prochainement I'un des restaurants les
plus fashionables du vieux'Montréal, Le Grand Prix; Eberhard
Rado, propriétaire du restaurant autrichien Le € hatel Vienna
a Ste-Agathe des Monts: Prerre Demers, chel de 'hiwel Ritz
Carlton, e enfin le chel de Vannde 1967, M. Albert Schnell
de Uhitel Reine Elizabeth.,

Tous sont unanimes a favoriser la cuisine i la bitre

Comme le soulignait il y a déja plusicurs années M,
ierre Demers qui avait préparé des plats @ la biére a I'in.
tention des femmes journalistes canadiennes-frangaises, 1'usage
de la biere comme ingrédient dans les recettes reléve la saveur
d'un tres grand nombre de mets.

« La cusine & la biére, dit-il, est un heéritage de
plusicurs pavs étrangers et il est intéressant de noter le¢
tres grand nombre de plats traditionnels acceplés par les
chefs ef stronnomes les plus renommés du monde, pr
pares avee de la bigre comme ingrédient essentiel

lFous savent que la bicre est aussi Faceompagnecnt
madurel i wne wadtitude de plats : les huitres, ke homard, les
viandes frondes, les fromages, les pdtes, et bien d autres

Comme marmade, la biére pénétre la viande el en
plus de la rendre plus tendre, elle lui donne un bouquet
particulier,

LU'HOTELLERIE




De son cote. M. Albert Desparding qui est peut-ctr I

CCanadien g a o le plus monde o able dans Pexserone
drune carriere de restaurateur, & observe gque les chients se com
portent differen nr sclon les circonstances de temps

| cortains pours, le meéme client preferera manger des

bhaitres ef du poisson avec de la biére. Dans Pewsemble, dital,
on pewl dire on il v a autant de huvenrs de biere que di
avee les crastaces el les protvsons

Oue nous dit Ebe rhard Rador

Ma v soid

Hemeken
gu’on appelle
wpennile 1

s agréables ave
¢ le pore »
Pans Vespace reservee aux recettes a la bicre, nous pu
Blions deux receties popularisées par M. Rado an ( hatel Vien
na, La Baverschmaups (choucroute

de Boeut

trichienne) ¢t le Gulyas

1l ne s'ugit pas de vouloir déloger la prepondérance gu'oc-
cupe la cuisine frangase qu'ont savamment orchestree les
grands ditres Savarin, Careme et Escolbier, en elaborant des
créations culinaires a base de vin

Fous soont daccoed que la _;:r.|||.||- cusine francaise ost
intouchable. Mais il n'arrive pas ous les jours qu un g
sadonne a la haute cuisine frangaise. 11 y a le pnx et auss
disposition Jde  estomag

11 faut done retourner & la cuisine bourgeoise ou regionale
ou méme impromptue, une classihcation cheére a Curnonsky,
gui aurait sans doute e d'accord pour les associer selon fe
Cils, avex dexe clentes !‘It s

La cuisine a la higre pourrait nous conduire vers de nou-
velles avenues duns Vart du bien boiwre et du bien manger,

En poursuivant notre enguete aupres des chefs et des
gourmets, il est pu\\‘lhh‘ gui nous parvenions A découvnir, ¢n
temps que nordiques, une heureuse harmonisation de la cui-
sine regionale quebecoise et de nos bieres canadicnncs.

De plus, qui pourrait prédire les conclusions que nous
spporternient des recherches sur Pharmonsanion de la cussing
chinoise, ou certaines spovialités au karn avec dis Iieres?

amiguc
wrter g

Le Fiat de la Houblonniére, créa i
Ju ehel Albert Schnell, un Sabayon a
doit s'wccompagner d'un Black Velvet.

Junvier 1968

De telles considérations dépasseraient les cadres de notre
prisente étude

Nous nous contenterans en terminant d'apporter le temion
anaize dun chel davancgarde, M. Albert 5 hoell, que ses con
freres ot proclame chel de Pannce 1967 et sur gqui noas

fondons des espoirs tres  optunisies  pour Vavemir de notre

Cusine  quebecone

Selon M. Albert Schoell, il est indiscutable gue plusieurs

plaes de ls s regionile quebecone Conviennent micux ave

la bicre

anrl bowllon, cochonnalles
pedtes ) s bien avee de la

gue (o issons frils sond

| marinies durant quelgues henres
!

attal, que la meillewrs
tre preparée a la eére. Celle
tellante ¢t savonrcuse »

Albert Schnell est un artiste ouvert a toutes les expe
riences valables, Ses convictions dépassent les simples paroles,
puisquil a déja prépare un diner gastronomique a la bicre
dont la COMPpoOsIitinon  reservi des SUrprises aux pourmcts qui
voudront en faire Pessai

Vous powuurrez en |‘Ill-li|’\' connaissance o la hin de ot
article

Cette breve en sur les possibilites qu'offre la culsine i
la biere wu Quebec n'est gqu'une amorce pout eveiller des -
tatives dans ce sens

Sans en connattre wus les -||nh-|.|n-nun|~ heuwreux, il
apparait evident que Photelier et e restaurateur pourouent
donner la place qui revient a la biére sans se dégrader aupres

de la clientele de salle a manger

Populariser la biere au menu Table d'hote ev a la Carte
serait faire preuve d'esprit progressif, en cessant de considerer
ce produit transformé aux sources les plus saines et les plus
riches de notre sol, comme un breuvage limité i Papéritit au
histro et o un digestif de hin dapressmudi oo de soiree

MENU GASTRONOMIDUE
A LA BIERE

Propose par Albert Schuell
chef exéentif de FHatel Reine Elizabeth.

LA SOUPE A LA BIERE FORET NOIRE
LE PAVE DE TRUITE PRINCE ALBERT
avee une hiere de type Lager

LE FILET DE BEUF DES MAITRES BRASSEURS

avee une hiere de type Ale

Les endives desBruxelles braisc¢es
Les pommes d'amour aux jets de houblon

LE FAISAN ROTY DU PERE ABBE

avee une biere Stout
LE CRESSON DE NOS RIVIERES

LE PLATEAU DE FROMAGIES

avee une biere Exira Stout

FUIT DE LA HOUBLONNIERE
wee le Black Velvet

CAFFE
Ni an sert une degnsiation avant le repas, mons con-
ceillons le Caviar sur Blinis et le Paté de Foie avec de

la bicve em fir servie dans de belles carafes avec ume
fine ververie imitant la forme dn verre @ Bordeaux

I sami i
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1 \ 2 &4 Bl AT
RECETTES

A LA BIERE préparés par ALBERT SCHN

DES

PLA'

GASTRONOMIQUES

L
'l ) )

SOUPE A LA BIERE FORET
(Pour & personnes)

nons
cuillorée a thé de farine
de beurre

cuillorde & thé de sel el une pinces de
noir de muscade rapae

culllerée a4 thé de poivre
ianses & thé de biére (type Ale)
tasse @ thé de Gruydre rapé
jaunes d'muls

tase a thé de créme sure
de bouillon de

moyens, dminces

cuillerée a servir

tasses O thé b ul

. Eabre  fomdday
IIIKI'HPII‘
Lahin Jusgui coulour
saupoudrer avee de la farine, remuer bien
Her avee de la bigre, Faire
éhullition et rédutre aux 34
vjouter le bouillon de berul et assaisonnor
de sel et poivee. Préparer une Haison avec
le la cvéme sure et les jaunes d'eculs ot
I orporer 4 la soupe au dernier
micnt, Servir avee des aodions passcs au
four et du Gruyere ripé 4 part.

Dans une  casserole
ajonter  les

eyonn

Pwuine, cminces ol

une dorde
le tout et mo

parur ©n

LE PAVE DE TRUITE PRINCE ALBER!
(6 personnes)

Prendre une demi-douzaine de truites
de riviere de env. 7 pouces de longueur.
Les vider et les laver, puis detacher les
filets de chaque coté de l'arete, et suppri-
celle-ci. Masquer chaque flet d'une
epaissenr d'un demi-centimetre de larce
de poisson a laguelle on aura sjoute de
Ia trufle hichée finement. Remettre les
truites dans leur état normul en
chant les hlets gui se trouvent a ce mo-
ment soudés par la farce. Les ra
un sautoar Iucnrrc, ‘ﬂn\'é dt‘ (‘ll-:llll[\u‘.lmns
eminces et d'échalottes hachees.
Assaisonner de sel et poivre. Mouiller
avee de la biére brune et du fuet de
poisson @ quantité egale, de fagon a ce
que les paveés baignent seulement aux M-
PParter @ ébullition, couvrir d'un papier
beurré et cuire doucement a l'entrée du
four pendant 15 & 20 minutes arrosant
souvent, Sortir les truites de la cuisson,
les dresser sur un plat et les entourer
de yueues de crevettes épluchées. Faire
réduire fortement la cuisson, lier légére-
ment avec du velouté de poisson suguel
on aura ajouté une demi-tasse @ thé de
sauce hollandaise. Napper le poisson avec
cette suuce et glacer a la salamandre pour
gue la surfuce soit doréc.

mer

rattua-

crus

LE FAISAN ROTI DU PERE ABBE

Faire marmer un [.1i!.lll, bhirn '| iuun!_
pendant 24 heures environ, dans la mari

nadle suivanite

onces d'huile

boulsille de biére ifype = Lagers
bouleille de biére type = Stouts
once de caroltes en rondelles
once d'oignons

s » .
s lecteurs sont prees d exprimer

d'échalotie
de celori

qousse
; once
gqueus de persil
brindille de thym - 1%
grains de gonievre

fouille de laurier

Fomir edans un endroit Toaes of vetourmes

gquemment le Luisan dans L s i

Fairs
eviler

bander
saisir et
Illlu-l\ .
pendant 3510

CUVENTL Vel

Eponger le faisan et le
feu trés vil
qu'tl rende son jus. Ajouter le o1
ef  continmer  la
s

olir & ronar
CUSSOT
cnviton,  arnosant

i Doewri

taillés
rissoldés an

Iesser le  [aisan  sux

dans un pain de mic, ot

canapés
foue
avee la graisse du rdii.

Déglacer la casserole avec W5 de la
marinade et fumet de gibier. Faire
jusqu’a ce que le gratin du jus

fondu

réduire
réddunt
Wit
Faire passer ct

SCTVIE & part

Accompagner de cresson de nos riviéres
H | lrm[l.u{‘nn

LE FILET DE BCEUF DES MAITRES BRASSEURS
(6 personnes)

Dénerver un filet de 3 livres environ.
l.e piquer finement et Uentourer de
quelques tours de ficelle pour le main-
tenir en forme. Le faire revenir dans une
rolissoire n pew de graisse. ‘Jll.llhl
il est doré de tous cotes, le déposer dans
une braiziere foncée de couennes de lard
et d'un « mirepoix
et le mettee en marche, Le
mi-hautenr v un « fonds de vean »
brun pen salé, et de la iere de type

Ale » o guantité égale. Porter a ébulli.
tion et continner la cuisson au  four,
dovcement et en 'arrosant fréquemment,
lLe temps de observer est de
10 minutes par livre pour obtenir une
viande «suignante ». [lix minutes avant
de servir, sortir le filet de la braiziére
et le déposer sur un plat. L'arroser avec
quelques cuillerées de sa cuisson et le
passer au four pour quelques minutes
pour faire glacer la surface et rissoler le
lard.

uvec

coluration
mouiller a

de le i{l"rl.‘

Cuisson n

La Souce

Passer tamis et dégraisser parfaite-
ment la cuisson. La réduire de moitie et
ajouler une meme q\lntllilé de la sauce
demi-glace. Porter a ébullition et la fr
au dernier moment avee un bon verre de
Madere

Dressage :

resser le filet sur un plat et Ventourer
d'une  garniture d
biere » ¢t de
de houblon »,

hruisces =
< tomutes larcies aux jets

ves

Sauce a part.

ENDIVES BRAISEES A LA BIERE

Potr 2 livies dendives, on prépan
|

cuisson ainsi composée

I tasse de biére type = pale ale s

d'un demi-cilron
2 onces de beurre

| pincée de sel et paivre

o jus

A\pits avoir nettoyé, laveé, égoutté les
enticres, les ranger dans  une
casserole et ajo le fond indigué o
Poser n wul de papier bewne
sutbace et Taire bonillin
WRetiwer  la casserole ot Laisser
30 minutes

enidives

thiessus
fortemnt
maoles

STL

TOMATES AUX JETS DE HOUBLON

Cerner circulairement des tomates du
cote de ln queue. Enlever la partie cernée
et presser les tomates pour en faire sortir
les semences mais en évitant de les
deformer. Les assaisonner de sel et
poivee. Les disposer sur une plaque
huilée, les arroser intérieurement chacune
d'huile et les passer av four tres chaud
pendant  cing minutes. Remplir les to-
miates uvee des «¢jets de houblon s tres
légeérement liés a la eréeme. Saupoudrer
de mie de pain blanche et arroser d'un
filet de beurre fondu. Gratiner doucement,

LE FOT DE LA HOUBLONNIERE

(R Ie wr A4 Paide d'un emporte-picce

fonds de Geénoise e 2 pouces de dia-
motre of d'une épaisscur 'un quart de
Coller & 1Paide de cuit an
des ganbirettes, en forme de haguet
de 205 pouces de long ct de 14 e pouce
de Lge, autonr da fond, pour quielles
se tejoignent en formant un tonneau. Le
remplic J'un Sabayon préparé sclon la
it hionle séparément,  Laisses
refrobdiy pendant une heure et le décorer
de 2 bagues en pite damande au chocolat
pour donner Vaspect d'un fat

[ LEL IR Sucie

CaNse,

indiguée

SABAYON AU PORTER

juunes d'wuls
onces de Porter
onces de sucre
cuillerée & thé de gélatine
onces de créme louetice
; cliron rapé
2 jus de cilron

Méthode :

Mettez un bain-marie les jaunes
d'cenfs, la re, le sucre, le zeste et e
citron. Fouettez Vapparcil sur fen
doux  jusqud ce quiil seit bien
moussenx, Retirer of continuer & bate
jusqud ce gqulil devienne  froid. Aj
la gélatine fondue et faites incorporer la
creme fouettée. Versez dans les 5 fis 3§
quantité égale et laisser refroidir.

s de
LN

leurs commentaires
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Une biere qui brille

dans un verre qui scintille

Par EDDY PREVOST

Villenr dans cette liveaison comsacree o In hiere, vous tronverez

maints renseignements utiles sur ln comine a la hiere, dont V'éventail est

ément aussi considérable que celle a hase de vin et non moins deliciense,

issi sur le maringe des plats et des hieres. Nous vous suggérons de lire

’ tivement cette documentation recueillie avee soin, en vue d'en appliquer

les données @ votre établissement. 11 se pent gue vous n'ayiez pas exploite

a plein toutes les ressources gue vous offre la hiere pour augmenter volre
chilire d'affnires et partant vos benchees nets

LA BIERE, TELLE UNE BELLE FEMME, ET CE COLLET QUI AJOUTE AU CHARME
REQUIERT DES EGARDS

it |
Si e collet prend
de Vexpansion, dimmmucz
s contraire, placez la
ndhicnlarement an verre ¢t Lo
nteny de la bon le descendre
vivacité dans le verre
beancoup gnorent : la
jours étre servie dans mm n f
w ontie, on ne devrait jamais atiliser les

bicre & "anties hin

soonmellerie, il est dit que le vin
dint 1t s otre servi Irs om
(ramams glace), et poar en  ohrcr
cctation possible, on r1ecom
parde de volr le de ne verser gu'une petite quanbite
5 o soan . SIS A ois dans le verre. Et ee, ab
cossanre d réfnpdacr i ne s réchanffe pas trop wile
ement an frais et, quelques température ambiante, tandis que |
de la serwir, faites-la refrondir cille est garddée 4 portée de main
fratear (température varant n sean 3 gla

Powrgquol n'en
\u cours o un

Fn plus de paraitre mieux, la biere o meillenr gout quand on la sert dans un verre
gui lui rend justice. Il y a un verre gui convient @ chigue circonstance, que ce soit
I'heure de apéritif, les repas de famille, ln rotisserie sur la terrasse, les receptions
intimes et aussi les diners des grandes occasions.

Vaoici deux exemples, 'un derriere I'autre, de chucune des cing formes les plus recom-
mandées par les experis en gastronomie et en eligquette: la Rite Pilsener; le prince
de Pilsen:; la chope; le goblet a patte et le verre tulipe. lls contiennent de 10 a 14
vnces chacun.

Janvier 1968

Il semble gue trop long
ip souvent, on at attache qu
tance au service de la ere,

'
wlérant sans doute, mas a tort,

conmme an breovage de seconde zone, On
esl tente d'oublier gque la nere a acqguis,

des mmllenares, ses bitres de no

d'honnéte noblesse, 4 défant  d
arsstoctat

de Vacener), de

maintemir  dans  tons

helles tradhtions, les s

s de notre competence, on fare
les g oont pn ére  délanssées
ne de la bicre 8 inscrit dans

BREUVAGE DE QUAUITE. ..
VERRES DE QUALITE

o service SOEnd nons o
e des verres, oot Clement albime de
la satisfaction dn client ‘]H'Itl e presen
iton attiavante et appropnce.  Cepen
dant, les circomstances commandent des
adabions. Durant les chalenrs d'é@é, pour
diésaltérer de Vean de source fraiche, on
s'abreuvera volontiers 4 méme 'ean con
rante, on on tronvera bien convenable vne
smple éenelle de bois ou une tasse Tush
gque. An orepas guotidien, on se contentera
Ao verse 4 can ordinaire ; an comrs d'un
diner solend, on exigera wn verre fin, mé
pour Peau, si toutefois on désire en boire
1 parcil moment

Point w'est besoin de ]'ll‘-\\d(l la gam
me  conny lete de tons les vertes a Iwire
disponiibles sur le marché, ce qui n'est pas
praligue o la movenne des restaurants
w salles & manger d’hitels, 11 en est de
fort ¢dégants, comme cette délicate fite
o distingnce, gm renconlre les faveurs des

wnes, of que les messiewrs apprécient ¢ga

nt. Ce verre de classe changera dn
an tout Vambiance d'un diner, d o
wiom

It ce bock solide, ce pichet 3 couvercle ;
Us o '."]\'lif 5 ‘|'|'|‘H'n|“'[ll 1‘|,||l e 1C
citllardls  on wn petit crele

DES PRECAUTIONG ESSENTIELLES

Fean  troad

Chanmlc de Vean Tround

gontter e ven 1 Fenvan

wt parpitre e detml neghizeable
e fant pas oublice que la bicw
breuviage déheat gwm oreat vile
ontacts o Aéments g i somdt wm

ce petit topo vous ader a retirer
bonne bicre, comme celles de notre
. tout le |-].I|\;1 I ssible,
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la fucade du Gobelet vitwé au 5405 rive Si
Lawrent, Montréal

Eh gl

manger comane  dans un

estanmmant, o ]r-lﬂ _h |l-:||| wom dans
taverie. Ce n'est pourtant s un

(LT e lavern

Bien qu'il ressemble beaucoup plus au
Premver guian sccond, cet  éeablissement
st wlhacllement classé dans Ja calégorie
« laverme = avee Finterdiction ans femmes

Le terme  « brasseric » ost sans doute
vl quil  Fandrait employer  ponr o
1T oo type de restaurant, tout comime
il Test en Europe. 11 ne s'agit pas d'un

debnt e bidve; il sagit d'un éiabFisse

Jis repas sont sceivis avee de la
(O e sans)  toud  connme s

mt atllears avee da vin (ou sans vin)

En ouveant le Gobelet #l v a CHM ans,
rand Janelle, homme aflaires, colle
e, antiguaire, ami des ants, phitan

Hus d'un b

thivoypm vait sans lowie
Plus qp'ollvie & boire ot & manger, dans
e atmosplcie o able, & des X ties
bas, i1 voulsit suitout que sa cliemél
caitact, Jrue MBe O M Insu, avoer

Pt coomdbienines. Glest tount

cachet apu'it o donné & son

o Avwener Cant

ganche, vue generale v erne

UNE

EXPERIENCE

RENTABLE:

¢ Gobelet

par

Francoise Kayler

femtrin un nombre  croissant  'Glablis
alumdonnent La
s taverne = dans e enscigne pour
addopter nn nom propre, moderniser, amdé-
livrer et se towrner vers la formule de
la brasserie avec tout ce que cela com-
[reorte dinvestissement

sCments désignation

Cette véusite du Gobelet tendrait bien
S provver que o0 type de  restanmation
ut avoir chee nous de prandes chances

SICCes

Oy sevt par jour 1500 repas et lon
v débite 'un des plus gros volumes de
biere an pays. Le chillve d'alfaires total
de Pétabhissement VFan dernier se situait
entre 350000, ¢t S700,000. D i« challye,

allait edae repas, of les restant,
(Bernavd  Janelle fait  remar
gquer daillenrs que cett

ot Dida
proporton est
wnsiblement Ja mfon que celle fur est
wirlie des chilfres réalisés & o« L Brass
e s pendint JI\}m-

O we boit daillewr s Jras qe ale la
o Gobeler, om v Bt une b
onsornmation d'ean de Vi hy. Le proprié¢

fane ne se cache pas de ne pas aimer |la

prroemicre et e laid Preféver la seconds

ey st Ggalement du eafd an rvihne

jrar joan

fatsan Larcl, enmtourd de sauce aux cham-
Ignons pour $4.50 et il semble bien que
Lusan ¢t bitte s¢ marient harmonicuse-
maoent

Contrairement § ce q ‘'on pense
vt il w'est pas ndces > dans
bvasserie, de servie une cuisine of
biere eotre comme ingrédient, Elle vient
n .ﬂtﬂlillllqlgﬂl'i ont comme Ii' il'l-lll [l'
vin, Et st cettains plats ne supportent
pas la biére, ils ne supporteraient pas plus
le vin, Elle vient aussi en apéritil et nul
meme n'est obligé d'en prendre,

L TR TR TTLTES ux |1|.|l\ e nilant [reuvienit
Clie 8 a4 la bitve ot ce sont les
specialités de la maison, La tourtiére, les
saucisses, les chelettes de pore, la truite,
le baeuf, le jambon, les féves au lard, en
sont d'excellents exe !|||A|l"i.

D $0.75 & $4.50 on peut manger A son
gotit, & sa faim et & la mesure de son
porte-monnaie an Gobelet.

lLes spécianx du jour: de $0.99 3 $1.50.

Les plats chals, du spaghetii & $0.75
o Biler ale triite smomonde 3 $1.05.

Les plats froids, de Ja salade aux aeuls
a 3070 aux viandes froides assorties a
$1.75

Les fromages qui se marient parfaite.

ment avec la biére, de $0.10 A $0.85,

Les grilindes on Ventrechte de 8 onces
vernd $1.85 ot e 1 -Bone o

AL T

I onces

Les « spdaialitds « i, vutee le faisan,
olfvent e canavd & F'ovange 4 $3.95 ot la
cote e bacud au jus, 4 $3.50

PFour &tve fidéle au cudre of el esl
sUvie, cette caisine fair une Mace 'hon
ey o la cmisine I,I'Il.ll‘llllll('_ fue o st
L tarie & la farlonche, la pgalette de sarra
sin, des feves au lard on e petit bard salé

Canepuani travaillent  an
Gobeler e dix it sone en cuisine SOns

cmployds

s otihies du chel Antomio “Urormn

On y parle hait langues et l'on s’y

de parler francais  correctement,

que la bidre qui soit yeva

Le Francus Vest Cadement

dendroits 3 Montical o |
aoremplacd e« hushaoy »

HHINe Len e P etalilisses

\ droite un angle gui est un exemple de décoration imérieure  typiquement yuehecoise,

UHOTELLERIE




Ly poariey Oant &

peisonnel 0’y 4 pas

SV

serait-clh

Gobelet

Livasser i
Celle du

r coptinue de breguenter b

abebet, il vy cotoie mandenant Phomme
lee professionned, le juge, 1 an
1l suthrakt an

« v

altatres
e midecin, le
SUITIT de fembleter b

VIO
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RECETTES A LA BIERE

CHOUCROUTE A L'ALSACIENNE
) minules Cuisson 3 heures

Proportions pour & personnes)

3 Ibs. de choucroules crue

6 pommes ¢ torre saucisses de prelerence

# or. de lard lume

§ oz de lard hrais

livre de porce demisel

10 & 12 saucisses de Strasboury
I cuillerde @ soupe de saindoux
dizaine de groins de genievre
gros cignon piqué de clous de girolle
1 wverren de biere
barde de lard carrée pour gamir le lond
la cocolls
he de thym
foaille de laurier

grande cusserole, |
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livie de fromage, une canette dlak Wi piAte, puis ajonres

bait
um{n"m
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il Fant pour o plat succn
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ol « et s

robiere » sSur an e vttty Loisse

Prepares le «

d ou faites-le cnire an hain-mani dounx pendant 5 minutes

s la veoctte smvants

Wperement  les  deiax

wee L4 e A thé de sel et bg ¢
Ajonter lentement la sance
Remuer sans cosse proir
Remettve e nu
Ajouter le homard
Chaufler,
on
stoonk b

paatines

Bt

table de beurre
vuls

livee de cheddar vieilli &
fromage piquant rapé

; lasse d'ale ou de biére WX
Fempécher e catller,

c. &
point ou de
e gV

panives o uls

| c. & thé de sauce worceslershire
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a thé de cayenne
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JAMBON A LA BIERE CUIT AU FOUR

Un jambon eatier ou un demi jumbon
| tasse de mélasse ou de cassonode
2 e. &4 thé de moularde en poudre
Clou de girolle

table de polvre

| gros cignon coupé en gquatre

l1c a

carolle coupde en morceaux
fouilles

1
| branche de céleri avec ses
I

tanse d'ale

Avie wn contean  aiguisé, enlever
Inciser
girolle dans

jambon  an

conenne du jambon gras
I vale. Mettre
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e fenille o

T

un clon de

Topmpinnbogm résistant
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HOMARD AMANDINE

table de beurre
table de larine
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c. a

tasse de
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L 1
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iy c. &1 the de poivre
1 jounes d'aruls
2 tasses de homard
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LA GRANGE
A SERAPHIN.
UNE TAVERNE
DANS LIE VENT

Py

!f.-)“. Crarcean

Vue générule de la taverne La Grange a Seraphin située &

Amherst & Muontréal

s Ao menn gui représente une devantun
e avee porles & denx battants son
par de lourdes pentures en fer, on
hte une deseription trés colorée e
champltre québecoise dans les 1o

ppamssent  Sgalement les crelon

le pté de foie pras, Tes sacdnn
oublicr les fromages
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o o Bt : > St. Joseph do Lac et ces antres de St
'ty ns ces plats d'vne grande simplicit Fanvaer, Ste. Momque, Autrefois solitanes
vartable godt du terroir comme m bord de b oroute on dans ke champ

paaret wvos  gramd iy cunmagasinant le tom, abritant 1 halei
s Ddtes, elles tronvent  wvnimbenant

sont Buls pour i - M
revmes & Montedal, on clles ont decisd N
| smon . plas  hewrens,

Vil on
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La cuisine guébecoise et les bieres canudiennes font bon ménage
a la Grange a Séruphin, En compugnie du propriétaire Pierre
debout), dans Vordre hubituel: Henri-Paul Garceau,
Muaurice Viens, Gérard Deluge, Jean Panl Kingsley et I'.-E.
derniers sont sttachés au Ministére des
ons de o Province de Québec,

lacasse,

Rowssel, Cles denx
Fransports et Commumen
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A\ LA BIERE

Fn toute saison, il n'y a rien d’

aussi plusant gue d'offrir un bon

verre de biere froide et les dames appreécieront davantage un breuvage
different, el \|I!.llll ratrmchissanmt Coguetel o la biere ou encore 'un
des melanges suivants:

|
pus
e

s

I bouteille

4

I on

I ou

Meluvger la

les
ble
el

(D
I b

gemhbre

« BEER NOG

pannes Jaenls

tasse de sucre

les de 12

the de

Pt unces de here

cuillerce o Lust

pincee de muscudy

Suttre les juunes d'wufs avee le sucre

qu'n consistance lisse, puis wpouter I

re  graduellement fultre & nouvesuo

gua consistunce monssense. Hefrige

el servir tres frond

« RED EYE »

de 12 vnces de hiere ale

| onces de jus de tomate (aun gout

fouttes de souce onglaise W

eslor

fonties de Taubaseo

bere et le jus de tomane

deux avamt ete relrigeres an preala-
Ajonter les gouttes de sauce anglaise
de Tubasco

Servir immediatement

« SHANDY GAFF »

outellle de 12 onces de ere il

outeille de 12

onces de biere de gin-

Cinger Beer

la
o ourfans
I ke

des

hiere sert de base pour une

e e | s a clre allvan

plus, Lo lwere

wl
bl

vontenant poun sl alen
'

aperitifs on des  borssons i

metlleurs plats,

muliintnde de
'TLLEY

les v ies

Kelngerer

tembre a

L hiere et la hiére de
Favance
de

mmtie Jde

gin-

|'l||1i||! l'imqn( verre
biere ihre et
brere froad
les selon e

dune  moite de ginge
dvine Servir

L I

tres

peat vaners propoariions

1

« BUL »
| cuillerees o the de suere
I cuillerees a the de jus de
jus de himente
I bowieillle de 12

Iromde

citron frans

o e Hmon

onces de hiere e
tres

V tasses d'ean carhonatée (Soda Water)

Dissoudre le suere dans le jus de -
jus de limette ¢t verser dans un
psunee grand comtenant. Ajouter la biere
fronde et V'ean carboanatee amsi gque guel-
yues Mélunger et
des

tron ol

cuhes de glace. SEEVIT

wmediatement  dans

verres o bier

devcores de tranches de erteon on de limon

PFUNCH AUX FRAMBOISES .

I boite de framboises congelées

5 bouteilles de 12 ances de biére < ale

Fure degeler les frambaoises guelgues

Verser frambuoises
un bol @

bouteilles de

beures o Pavanee les

degelees

ainst gque le dans

punch et »

jus

apouter les 6

hiere bien fronde. Servir immeédiatement

dhanis des Hutes ou des verres o punch

breuvages rulraichissants et

savent plaire ans plus hins palas

peuvent degnster o Paise

gur se marient  fort ben avee les
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boanteilles de 12

tres broade

vices de here « lag

de 12 ances de « porter » tris

Verser les deux sortes de bieres dans
un pot et servir immediatement, locidem
ment, vous obtiendrez un excellemt bhren
vage gur sern apprecie de tous durant la
sty chaude, simplement en melangeant
fes deux sortes de bieres smivantes il

et lager

« PUNCH MONSEIGNEUR -
culleree a the de cannelle moulue
6 cuillerees a table de sucre
curllerces a table de jus de enron

houtes de hiere de onces b

Fronde

Melonger la cannelle moulue, suere

de ertron. Ajouter la hiere Tronids
igiter. Heltroadir et enlever la mons
vaert de servar e bat dves Trond 0

peut ajouter de la hiere selon le gout.

-« COQUETEL BONNE-FEMME

de citron Lras

gingembr

ceorce de cannelle

Faee bowllie la bwere, Necenree de can
nelle et la pineée de gingembre pendant 3
Npomter le jus de entron et farre

bowdlir a nouvean pendant | minute. Pas

minules

ver an (anmis el relngérer durant 2 heures

Se bout tres frond

LIMONALE «

12

boutetlle de 12 onces de ¢ Bitter Le-
i tres frond

mgredicnts precitg
vir immedistement, (n
mintites selon

IVEC U 2ES

« PANACHE BLACK VELVET

bouteille Jde 12 onces de portes

I boutetlle de Champagne see

Verser le porier duns un pot er
rjunter le -i|.|r||| 1gEne \I|'| mmger ot servar
imimcdiatement. Se bant tres frand. 'la
curs perronnes preférent un vin hlane
moussenx, tels gque les vins mousseux de

la Maoselle, le Vouvray, ete.

« BIERE-PICON -
de Picon-t)runge

| bowteille de 12 onces de here Lager

tres frode

cubes de glace

epuser Jles cubes de glace dans un

grand verre, v ajouter le Picon, verser la

24

were lentement, puis hien mélanger. (e

hrenvage est surtout populaire durant la

siison chande muis 1l se sert tres bien

sniine apentil en toal temps

BHEUVAGLS
LA

BIERE POUN

LA SAISON
FROIDI;

\u cours de certaines journcées

ou soirees  lroides de Mannde,

tous apprecieront les diff érentes
tacons deerites ci-dessous de ser-
vir la biere:

Lin POssEd w la biere est tres of
bewce ponr les  personnes  soulleant e
relrondissement on d'un rhame

4 preparation de ce brenvoge et tres
simple et consiste a bare chaniler el
non bowillir) un melur d'une pinte de
hiere « a | cuillerees o table de suere
brun, 3 clous de girolle et ', de enillerée
v the de cannelle moulue, Battre 4 auls
dans un wutre recipient et ajouter g wl.
lement le melange précité, tout en tour-
mant avee une cuiller, "uis, meler le tout
il batteur et servir chand dans des tasses

on chopes

Comme alternative, vous pouvez aussi
proceder a la preparation d'un autre ex
cellent brewvage en chauffant 4 tusses de
bant, 4 enillerces a table de sucre et 4
tranches de puin roti. Ne pas Tmre bowl.
lir. Retirer les roties ¢t verser le Liguide
sur un melange de 4 tasses de hiere « ule

v lager mxqguelles aurn ¢1é ajouteé
wie enillerce a the de connclle ol

Se bt chaud

La fagon traditionnelle de preparer win
MULLED ALFE

rdent dans une tusse

est de plonger un 1
SONDEET ou chope
contenant de la biere «ale s, a laguelle
wird ete ajoute une cuilleree a the de
miel et, sclonm le gont, un soupgon  de
muscade, Cette meme receile peuat auss
etre preparee d'une antre Facon conws
tanmt a fwire chaulfer la biere « ale non

bouillir

e tout sur le miel., e

dans une casserole pinis a verser
breuvage doi

etre servi chaud

Cette recette est dailleurs tres o
laire en Russie ou  elle est appelée
LBEETIN Sa preparation dilfere un
pen alors que ln biere et le miel sont

rechoufies ensemble dans wne casserole

Fn dermer hiew, si vous desirez offrir
un breavage tout o fait différent et gui
saura sorement plaire 4 vos invités,
ver-lenr une bonne tasse de cufe a
hiere. 1 s'agin simplement de faire votre
cale selon votre maniere lubituelle en
remplagant I'cau par de la bigre. Vous
POHVEZ SErVIE wd wn breid, Ce dermice
est considere  elant un bhreuva

exotigue

PLATS VIENNOI

ln hatel l.l'a'!.luu.
a Nainte<Aeathe-des-Maonts,
W. Eberhard Rado popularise

la cuisine viennoise.

Plusieurs de ses ,ﬂhn’\'
sharmonisent a merveille

avee de la biére.

Voici deux recettes

inteéressantes:

GULYAS DE BCEUF

I existe une vingtaine de Gulyas diffé-
rents I‘ s aveo I“l.ll!. Vean, l"|f| M Il'li\\l!‘|.

chinuer s, ele

de bosul (du jarrel, dpaule, lNuane, etc.)
d dolgnons
I cuiller a thé de paprika lort
I culller a soupe de vinaigre

de graisse de baul (ou hulle véqblale)
mujoran, sel, un peu de farine, eau
consommé de boral

11 Fawe sater b
(o hile) (T

_ IS v
b b praiss
e b comtlenr st oo, agouter b

preaprika, vosopre ot dis de vimmde, ainsi

ECESITe (e pas conviie by cass

majoran ot comin hachcs
Lassin crnver b v Josp’a
sl e

cessane, ajouter un peo de Larioe,
sont les oigoons gui fonr 1'épais
b

BAUERNSCHMAUS (choucroute oulrichienne)

(&6 personnes)

} Ibs. de choucroule

b wanches de longe de porc lumé

& pefites tranches de porc roti

} saucisses de Vienne (avec peou mangeabls)
23 mauciimes de voau

b pommes de lerre rissclees ou

& gquenelles de p (Semmelknedel] lull avec
des de pain, wul, larine, persil. assaisonner
wl bouillir

RECET L) vieer la chowcrowte wne o
deux fois

vasserole converte pendant 1 heare,

cluver avee un peu dlean dans

arter e e d'orgnon saute on o
I dlie olés dde bacon sane

Vjewter les tranches de pore fumd,
LRI T Jrone v ot bes sanciswes ol
Viennoe dans Ia casserole of convirr  aves
L choncronne, bossey  chanller encore 15
wnntes, Fooattenadamt Gare adnar les san

e vean dans une podle avec un P

cpdtak Vrvanger L choneront
pramad plae oval en forme de mon
placer e P bume d'un oind,

vt e Vanrve, les deox sortes e
wisses dessus (I simcisse de vean CONpH

denx on tiols morceaus) fes pommmcs
terve o Kouwlel antour, garmir aves

i, olleay ele b montarde

O IMOTRE AVEC T T T
vicinteon,  Ia olwsocronts sl
wonduldée, Som gont peat allecter la v
I v Néamins Jes vins soes, K

tels quoe e Sylvaner, Riesling, cic, mas

voone meillenr ... DE LA FRE.
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“ - g . LES SERVICES DES BRASSEURS
omment Ilillj()lllh servir une

DU QUEBEC LIMITEE

bonne bi¢re en fal i o SEeet Vs Wk
Entreticn B — Mousse flasque

qui s'offaisse rapidement)

MIEIENH
o bomet beoment el

apparbent o a

Biere trouble loudy Bees

hirssand dcliowenx ]

U attoant mr le chient, La bierc
b otomaonrs e

seivie dans des
madiiment  propres

Limportance d'un verre propre
Biere désogreable au gout

TTITRILL

Pty
GUIDE DE SERVICE trie il
1 e il TLLERY R TTTRY
Pour une bonne distnbution y H 5

de la biére en fut

Biare éventoe (Hot Beer

A Couses genérales

[ i st
er dans e bon détersit et ol
partmtement, s1 possibli

dans
conrant thn
de  savom
PO

un il
cigre

TSI

condon

les Sesrvices des Brosseurs duv Québec Limitee
le Crousol, St-léonurd, Monweol, PQ. (Telephone : 374-1510)
Jonvier 1968




LAFLA M

o I‘i..\.

FDECORATION

- 2T M b . bl -\,, . Wehanite | i) B s

R OGE ll "i%,_ A% = 3 u | | e, j Y _'_’ . I Le monvement de réaction commence

m 3 ¥’ SN M 1 = | il v a quelgnes années o downé des

/ i = - s S a1 il I vesultats  fort enconrvageants, 1'on pent

muintenan!  admirer un  pen  partont a

travers la province de belles véalisations,

mais elles ne sont pas encore assezs wom-
hreases.

LTS T
simil uf
nt

TITISTL

onstinire par ndcessité
vt orind o Polillwaatwon o
osbavamls, ' hotels pom e
la detente, wuns dont Ty beanmté ¢t L
o cesulteront Qune parlaile corres

phicnnellcient, o
ANX Propri

on ks o

vNCTIGING Teprcsen

1 duvie en mahtre b
\ il |~|I prendre ce gu'il v oa de
cle NS, encond e VOIS AAaHm

wilte  mentalil protdger

p s dillcrenowe: d'en

| eyl de la v

b bood o pagucr o oavor

chiean pas d'on style préon
vimbimes d'cltablssements o
weois adaptées 4 notie vie

coscavons pas gnon oot dan

¢ artthawelle, a b ost nmmbile d het L d cnontice 1a ’ cns, contobuennt a athrer plus e
Tous des mal tahon, Une Fon s partisin de 1 ar chentele  tomponrs  friande,  consciemment
oul | e danttctns adaplce aux iy moscwenoment, de nonveany décons 7

Au cours de Tannée 19608, notre collaboralenr M. Hoger Laflamme |
présentera dans sa robrique “Décoration et planificalion” wne série |
articles el desqoisses soe Vaménagement des salles publliques el sur le |
mohilier gqui e convienl, ainsi qoe plusienrs modiles e lacades }
détablissements gui seront e natuee 3 revaloriser s holels of o i
reslanrants. z
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BRASSERIE H(

XVE€ gi1gare

Projet de facade
en "pan de bois
qul pourratl
abriter une
‘brasserie’, a

’ a ’
[enseigne du

bon qgolil

LES PLANS
COMPLETS sont
DISPONIBLES.

Janwier 1768
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INGTITUT DES BRASSEURS DU DUEBEL
Suvite 2036 1 Place Ville Marie
Montréal 2, P.Q. — Tél. 878-9623

MEMBRES

la Brasserie Dow du Québec Limitée La Brasserie O'Keefe du Québec Limitée
990 ouvest, rue Notre-Dame 1100 ocuvest, rue MNotre-Dame

Montréal 3, P.Q Moniréal -3, P.Q.

la Brasserie Labatt Limitée La Brasserie Molson du Québec Limitée
50, rve Labatt 1555 est, rue Notre-Dame

Ville LaSalle, P.Q. Montréal 24, P.Q.
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€n Irain de faire ¢ trui-
re concourra auyss nen
au bien. Ire
rmis
lT1:.;.'rufr»_- v
ssons envrantes

qui eccasion;

saing
Pas de tory

celle b(.-i‘-‘,L-l.

au poys !'u.._‘u:-l

qu’on envoie a l'extéri ur
pour acheter tant di -.;:i-
rifueux en France Elle
favorisera |a onsommag-
tion de |g surabondance
de céréales ruj a parfois
ete si considérable que

les laboureurs ne Peuvent
trouver ou les écauler *




Trols ans & l'avance, les Jeux Olympiques de 19376 ap-
rtent déja & Monitréal une publicité a I'échelle mondiale!
r')un de nos collaborateurs, qui rentre d’Espagne, a vu a
Madrid et & Barcelone plusicurs vitrines de magasins rem-
plies de sacs de toutes dimensions et de toutes couleurs por-
tant Vinscription: Moniréal |]|\lh,)iqur‘l 1976... La Commis-
sion des Ecoles Catholiques de Montréal étudie de pres les
roblémes que peuvent poser la collaboration des cadres 3
irf production de matériels didactiques et de manuels scolai
res. Un rapport du service des études souligne la possibilité
de conflits d'intéréts que peut susciter la collaboration des
cadres avec des maisons d'édition ou de production, alors
que ces mémes cadres sont souvent les personnes gui sont
en position de suggérer a la commission le choix de tel
manuel ou de tel matériel didactique de prélérence & d'au
tres. Les commissaires onl donc rappelé aux intéressés qu'il
leur est interdit de se placer dans ung telle situation de
conflits d'intéréts... On dit souvent que la biére, “c'est le
champagne du pauvre”, mais il est quand meme élrange
que cest dans les provinces les moins riches du pays qu'el-
le se vend le plus cher! En d’autres mots, la biére est lus
dispendieuse au Québec et dans les Maritimes que dans
toules les provinces & l'ouest de la nitre! En incluant les
laxes et le depot sur les bouteilles, 24 bouteilles se vendent
$8.22 & Terre-Neuve: $6.72 en Nouvelle-Ecosse: $6.70, a I'lle
du Prince Edouard:; $7.00, au Nouveau Brunswick; $6.50, a
Québec; $5.50 en Ontario; $6.00, au Manitoba: $5.95, en Sas-
kaichewan; $6.00, en Alberla; et $5.68 en Colombie Britanni
que.

DIMANCHE -MATIN — 10 JUIN 1873
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LES DEBITS QUEBECOIS NOMMES
. BRASSERIES DATENT DE 1971

- e ———————————————————————————
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LMISTOIRE BREVE DES -
£ SASSERIES AU QUEREC
-

¢ compte i la lecture d’un au-

tre article dans ce cahier, les débits de biére appelés

brasseries remontent au 17¢ siecle au Canada frangais.

Cependant, ce n’est gu'en décembre 1971 que le qremier
e

éta Iisscmegl uglifié de brasserie ouvrait officiellement
ses portes a Montréal. Il s’agit du Gobelet, situe bou-

Comme on peut s'en rendr

Tevard Saint-Laurent, au sud du boulevard Metropplitain. A .
l ¥ - .. . .#.&m‘;“-'m\ 'W

Naturellement que Un exemple parmi d'au-
plusieurs propriétaires tres: il existe depuis 1938,
d'établissements sem- “rue Notre-Damegy ouest,
blables dans divers coins dans le quartier
du Québec contestent montréalais de Saint-
I'affirmation . précédente. Henri, un endroit connu__

T} NP ouewes “TYNUNOT LiL3d 31

tcivs

Une vicille maison blanchie @ la chaux datant du regime rieur de la brasserie Lambert ( losse
francais donnant sur une cour ombragée ou on a installe dans le vieux Montreal.
plusieurs tables recouvertes de narasols. Tel est 'aspect exte-

. situee rue Saint-Vincent,

281wl
Ywal
= ]

|
v
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nom de La Tan-
nerie. Il s'agit lad'une veé-
ritable réplique du genre
d'etablissement que les
Allemands nomment
“hofbrau™, ol les buveurs
confortablement attableés
dans une piéce plus ou
moins vaste et bien au
frais peuvent passer des
heures ¢t des heures a
cchanger toutes sortes de
L\rl\i'\l\\

1
sOus Ic

Dans ces débits,
personne ne reste debout

saul le personnel de table.
Tous les clients sont assis
sur des chaises ou des
bancs confortables qu'on
quitte toujours a regret
tant la compagnie a eté
agréable, de meme que les
breuvages maltés servis
frais qu'on a consommés
avec delectation.

Dans un certain
nombre de brasseries, la
clientele prend place a
I'extérieur dés le retour de
la belle saison. Autrement
dit, on se détend sous la
tonnelle, comme c'est le
cas a la brasserie Lambent
Closse, sise rue Saint-
Vincent, dans le vieux
Montreal

A Quebec, les touristes
decouvrent toujours avec
ravissement des brasseries
dont une partie des locaux
sont installés sur une ter-

rassc ou un prulenluirc
pendant la belle saison.
Ce qui n'est pas de nature
a entacher la réputation
de Quebec, premiére ville
francaise d’Amérique.

Pour plusieurs, la
brasserie intérieure lo-
geant dans une cave ou
meéme au niveau de la rue,
est un endroit de ren-
contre idéal ot dames et
messieurs peuvent se ra-
fraichir tout en se diver-
ussant. Clest au cours
d'Expo '67 que les
Montréalais ont com-
mencé a connaitre et a
apprécier les brasseries
grace 4 un homme d'af-
faires bavarois au-
jourd’hui propriétaire du
Vieux Munich. Les con-
naisseurs savent que cet
¢tablissement des plus
remplis chaque soir et dé-
bordant de clientele

chaque fin de semaine, est
silue rue Saint-Denis, au
coin du boulevard Dor-
chester. Est-ce la biére ca-
nadienne ou d'importa-
tion allemande ou encore,
la présence d’un orchestre
folklorique de Baviére qui
constitue la principale at-
traction? Bien malin qui
pourrait I'affirmer, selon
le propriétaire.

Peu importe le genre
de brasserie qu'on fré-
quente régulierement  ou
a 'occasion, I'atmosphére
est toujours propice a la
deétente. Que dire main-
tenant des repas a la fois
savoureux el copieux
qu'on y sert? lls cons-
tituent une source d'at-
traction permanente pour
la clientele désireuse de
bien boire et de bien
manger et de profiter d’un
service rapide, discret et
efficace.

LE PETIT JOURNAL, semaine du 13 sy 19 juin 1978
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The CttY of Montreal has agreed to sell a 17 {)Go-square-foot parcel of
land to O'Keefe Brewery .Ltd. in. exchange for the siirrénder. of the
company’s right ta rail access fo its Notre Dame Street plant..

If the'brewery insisted o its rights, the executive fold city counc:l
yesterday, it could prevent planned removal ef the Canadum Nanona.l

tracks through-Little Burgundy or de-

mand- heavy- compensation+from*the - ; ;
.- terminal at .Chabouillez Square. T
raifway has already tern up much of the

l'.‘l:} iy :_ S %

By acqmnng the-city [and executive
committee chairman ‘Gerard Niding
said, the brewery will be able to expand
its operations. If the city did not provide
the land, the plant ‘might move
elsewhere, o

Vice-chairman, Yvon Lamarre said
the brewery expansion could lead to
industrial redevelopment of the area
immediately -~ south-" of ' the brewery
around William and Murray- streets in
the Griffintown district. - -

“In effect, they have the city over a
barrel," satd St. Michel opposition coun~
cillor Therese Daviau-Bergeron.

The Montreal Citizens’~Movement
opposition. opposed - sale: of -the Jand,
saying the city should keepr it in the

public domam and lease-;t to- the» .«

brewery.” et

_Qouncﬂ se]ls

-additional- expansion “of “its ‘plant, the

N s 1 "

o brewery

"‘_' .*’.1

forraﬂ ray : acceés

T e P Y
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Dame Street fo the.Bonavenlu.re [reaght

track and.is transferring ils freight
operations to the Turcot.yards. -

The O’'Keele brewer} at Peel and
Notre Dame is served by a siding linked

to the end of the Bonaventure line.

Under- federal law "Mr. Niding told
council, the brewery can demand con-
tinued rail service or compensation if
the service is terminafed. In place of th
siding, jt will need to rebuild its shipping
and reeeiving facilities to ship by truck.
" To allow for the rebuilding and for

brewery wants to buy the city roads
department - yard lyiog immediately
'south of the plant, between Mu:ray and
Eleanor Streets.

Under-the arrangement worked out
“with the firm, he'said, the plant and i

The city is ac't(umng from the C’\'R <1,500 jobs would remaim in Mentreal

the roadbed -for: the- tracks that:rum™
between .St.~ Jamies -Streek and “Notre

the level crossing on Notre Dame str
-would be eliminated. = i T

- %
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1
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Agée de 69 ans,
Marguerite Bourgeois
franchit a pied a tra-
vers les bois, puisqu’il
n'y a pas de route tra-
cee, la distance Mont-
réal-Québec, pour al-
ler plaider la cause de
sa communauté. La
force de caractere des
premieres femmes ve-
nues auv Québec est ici
bien demontrée.

* LA PREMIERE ECOLE
DE MONTREAL, DANS
UNE GRANGE... Dans
une etable de pierre, Mar-
guerite Bourgeois ouvre en
1654 les portes de la premie

. par Laurence RICHARD.

MARGUERITE BOURGEOIS
FAIT MONTREAL-QUEBEC

A PIED

re eécole de Montréal pour
gargons et filles. Elle fonde-
ra par la suite sa propre
communauté de soeurs en-
seignantes, la Congréation
de Notre-Dame, qui a enco-
re aujourd’hui de nombreu-
ses ecoles privees de niveau
secondaires et collégials.

* LES PREMIERES BIE-
RES DU QUEBEC, DES
CERVOISES... Des les
premieres années de Mont-
réal, Masonneuve fait cons
truire une brasserie non loin
du fort de Montréal oa I'on
peut v bowre une bonne bié-
re... du Québec (Nouvelle
France). La premiére biere
faite au Québec s'appelait
La Cervoise

* LA CHAUDIERE A
BIERE DE LA FAMILLE
HEBERT En 1633, la fa-
mille Louis Hébert, la pre-
miére famille a s'installer a
Québec, etait pourvue d'une
grande chaudiére a brasse-

ne...
* POURQUOI TALON

ENCOURAGE LES QUE-
BECOIS A BOIRE DE LA
BIERE... En 1668, l'inten-
dant Talon décide d'ouvnir
une brasserie d'Etat ou
Brasserie du Roi qui fabn
que 400 barriques de biére
dont la moitié sera consom
me sur place et "autre
exportee a l'exterieur. Talon
encourage des de debut les
«Quebécoiss a s'habituer a
la biere dans un but écono
mique. 1l voudra ainsi linn
ter I'importation des vins de
France qui coutent cher vt
ausst trouver des débouches
utiles aux surplus de cerea-
les des agniculteurs. Les pre-
muers Quebecois deviennent
vite de bons buveurs de b

* BOISSON, LE PRE-
MIER CABARETIER...
Le premier cabaretier du
WQuebee 4 obtenir en sep-
tembre 1648 un permis offi-
ciel du gouverneur s'appelle
roniquement Jacques Bois-
flil"
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Y AVAIT-IL UN AMOUR SECRET
ENTRE MAISONNEUVE
ET JEANNE MANCE?

* MAISONNEUVE ET JEANNE
MANCE UN AMOUR SECRET?

Les rameurs propagees a l'effet d'un
umour secret possible entre Maison
neuve et Jeanne Mance, la compa
gne permanente de Masonneuve,
sont-elles fondées? Ces deux ames
esseulees, toutes deux servantes de
Dieu, se sont-elles rencontrées dans
un meéme grand but? Tout ce que
l'on sait de fagon certaine, c'est que
Maisonneuve et Jeanne Mance,
tous deux cehbataires, n'ont jamais
recherche d’autre ame compatissan-
te pour les aider a supporter leurs
difficultés administratives. Par
ailleurs, un indice peut-étre révéla-
teur: Jeanne Mance, en 1652, lors du
retour de Maisonneuve en France,
partira en barque sur le fleuve fai-
sant specialement le trajet de Mont-
real (Ville-Marie) a Québec pour
s'informer de M. de Maisonneuve. ..
et de son retour possible, retour at-
tendu par celle-c1 avec impatience!

* QU'AURAIT FAIT MAISON-
NEUVE SANS CES DEUX FEM-
MES? La fondation de Montreal
avec sa premiere ecole et son pre-
mier hopital n'aurait pas été possi-
ble pour Maisonneuve sans I'appui
de deux femmes fortes de courage et
d’audace, Jeanne Mance et Margue-
rite Bourgeois. Celles-ci devraient

ainsi recevolr le titre de fondatrices
des premieres institutions sociales
et scolaires de Montreal.

* LES ARBRES DE MONTREAL
CHANGES EN IROQUOIS... A
son arrivee a Quebec, le gouverneur
Montmagny suggéra a Maisonneuve
de s'établir a I'ile d'Orléans, pres de
Quebec. Maisonneuve, dont le but
etait de fonder Montréal, lui repon
dit: «Tous les arbres de I'ile de
Montréal serait-ils changés en Iro
quois, il est de mon honneur d’v é1a-
blir une colonie.» ;

* MAISONNEUVE FONDE
MONTREAL. Le 8 mai 1642, Mai-
sonneuve se met en route pour
Montréal et prend possession de
cette ile le 17 mai: «Le dix-septieme
de mgai de la présente année, M. Le
gouverneur mit le sieur de Maison-
neuve en possession de cette ile au
nom de Messieurs de Montréal pour
y commencer les premiers bati-
ments. Le révérend Pere Vimont fit
chanter le Veni Creator, dit la mes-
se et exposa le Saint-Sacrement
pour mmpétrer du ciel un heureux
commencement dans cet ouvrage»,
C'est donc sous la protection du
Créateur et de la Vierge Marie
(Ville-Marie) que Montréal prit
naissance donnant ainsi a cette ville
sa double caractéristique de ville ca-
tholique et francaise.
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Le 17 mai 1642, Maisonneuve, ace

ompagne de Jeanne Mance et de Marguerite Bour-
geois, fonde Montréal, d'abord ap,

pele Ville-Marie. (Collection Confederation Life)
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Photos Archives . Pierre DESAUTELS
du Mont-Royal, la ou se trouve I'immense croix lumineu-
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Gazette, Richara Aress Jr

C.E. Edwards, left, president of firm, and plant Mmanager Frank Popovich
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By JAY BRYAN
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ducer in Canada, with six malth-
ouses
Sales last year were jumped
cent to $£152 million
]v profit dropped 18 per cent
$3.9 million because of ex-
iraordinary expenses and strikes

Alberta and|

‘:'J per

breweries in

British Columbia

Had ups and downs

The business has had its _ups/
ind downs. Sales fell from $123
million six vears ago to %107
million in 1979 before st: irting
back up again

Edwards said much of the
COmMpany s new business comes
from exports, which have grown
to account for about 40 per cent
of its output. The biggest is
Japan, with other exports going
to the Caribbean, Central and
South America.

The biggest Canadian custom-
er is the beer industry, which is
growing at a rate of only about 2
per cent a year.
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Our beer floods
markets in U.S.

Canadian nationalists may be grumbling in
their beer, but it appears beer drinkers are tak-
ing to American beer to a fair degree

Budweiser, put on the market by Labatt two
years ago, has captured six to seven per cent of
the market, and now Carling-O'Keefe has re-
sponded with Miller High Life

But Canadian nationalists can take heart. Ca-
nadian beer i1s making even greater inroads in
U.S. markets, with some 12 to 15 imported
brands available in various markets.

In the Boston and Massachusetts market,
Molson is battling Heineken, the worldwide |
Dutch beer, for the No. 1 import spot. The New

England state is a fiercely competitive beer |

market, with about 200 brands |

Yet Molson Golden is now in fifth place over-
all, just trailing Heineken (which it outsold last
year) and three American brands (headed by
Budweiser)

The best part of it is that Americans are
drinking Canadian-made beer (the Molson sold
in the eastern U.S. is made here on Notre Dame
St.) while the American beer we drink is also
made here, under licensing arrangements

‘Potential is enormous’

Frank Libby, vice-president for beer of Unit-
ed Liquors Ltd , one of the largest booze distri-
butors in the US,, is elated at Molson's sales
“We've only begun to scratch the surface,” he
said. “The potential is enormous.”

Canadian beer first hit the U.S. in the 1930s,
when Carling-O'Keefe opened a brewery in the
old Peerless automobile plant in Cleveland.

However, there was no Canadian imported
beer to speak of until the mid-1960s, when Mol-
son went into the New England market

“Originally we brought it in because we felt
there would be a market with all the French-Ca-
nadians in Massachusetts,” Libby explained
from his West Roxbury, Mass., office. “But it
didn’t do too well. They stuck with Bud

“It started slowly, until we hit the 25,000 (a
year) level Then we started to double year by
year. And it started to roll in the early '70s. Last
year we sold two million cases (of 24 bottles).”

Molson’s outsells vodka

The same firm also sold 400.000 cases of
Moosehead, the New Brunswick beer, in Massa-
chusetts

“We did that with hardly any advertisiig

“Last year we went on radio with Molson, and
this year we're starting our first TV ads. Molson
now is @ major beer in the New England mar
ket. And it happens to be our company's No. 1
product, ahead of Smirnoff vodka

“The Canadian (brewery) people now under-
stand how the markel operates here, and we
can't see where our potential stops

“This month we introduced Brador, and we
hope to have Molson cans in soon.”

Why did it catch on?

“Quality,” said Libby. “It’s seen as a quality
product. People have known the name for a
while. When we introduced Molson Golden,
sales took off like a rocket with young people.”

John Thompson, Molson's vice-president for
international marketing, said yesterday that
“Canadians often don't appreciate what a posi-
tive image Canada has in America.”

Our image: Unspoiled outdoors

“They have an image of Canada of fresh
water, trees, an unspoiled outdoors. And in our
marketing, and in our packaging, we stress
quality, the fact that it is brewed and bottled in
Canada, and Molson's heritage

“The Americans like the fact that it comes
from North America's oldest brewery.”

Molson's brewery, founded in 1786, will cele-
brate its bicentennial in three years, making it
the oldest in Canada, the U.S. and Mexico.

Molson used the New England territory as its
beachhead, and is now available in 42 states

The Canadian beer market has been stagnant
or actually declining, for the last coupie of
years and the breweries place great hopes on
future growth in the US

About 375 imported beers are sold in the US,,
including obscure Canadian brands like Wild
Trapper and Yukon Gold, names intended to
cash in on the outdoors image

Molson holds down second place among im-
ports nationally, behind Heineken.

“It's a very important part of our opera-
tions,” Thompson said. “There are great growth
opportunities there for us.”

Les tétes carrées sont la

Alliance Quebec organizers are hoping for a
sizable turnout for their Festival Anglofun to-
morrow at Loyola campus

Anglofun is billed by an organizer as “a 10-
hour middle-of-the-road family rock-type festi-
val.” There's an outdoor concert area for a vari-
ety of music and theatre groups, plus booths,
smoked meat and lobster and picnic fare. It
starts at 2 p.m. Admission is $1.

The GAZETTE, Montreal, Friday, June 3, 1983
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LA BIERE CANADIENNE
FAIT FUREUR AUX ETATS-
Les biéres américaines fabriquées ici sous licence rem- u " , s

portent un succés fou. Les performances de la Budweiser
et de la Miller sont fracassantes. Mais savez-vous qu'elle

est la biére importée la plus populaire dans la région de haines années ef n
Boston? Molson, avec 40% du marché des biéres étrangé- 1990, nos compagnies

res.

En fait, les cana-
diennes raflent envi
ron 30% du marcheé
des bieres étrangeres
aux Etats-Uniss Mol-
son 17.8%, Moode-
head 6.2% et Labatt
5.3%. En tout, 23.3
millions de caisses: un
pour cent du fabuleux
marche amencain, qui
represente $22 mal
hards US. Objectif
trnipler les ventes d'ici
a aing ans! [l y a une
difference importante
entre les deux pavs
Alors que nous fabn
gquons ]l" hieres ame
ncaines ol sous heen
ce, la biere que nous
vendons aux Etats-
Unis est fabriquée &
Montréal. On dit

bouteillage de Mol-
son, 2 Montréal, tour-
ne pour l'exportation
Chez Molson, on refu-
se de donner plus de
deétails en ce moment
devant l'éventualité
d'une conférence de
presse pour la semai
ne prochaine

L'expérience

Moosehead
En 1978, la brasse
ne Mossehead de St
Jean. au Nouveau-
Brunswick, décidait
de parier gros et d'at
taquer le marche ame
ncain en investissant
$20 millions pour
agrandir V'usine. Des
consultants en marke-
ting avaient convain-

tat: Moosehead avec
ses 4.9 millions de
caisses, occupe le qua-
trieme rang parmi les
280 bieres étrangeres
vendues aux US.A.,
derriere Heineken
{(Hollande - 30.5 mil-
lions de caisses), Mol-
son (14.2 millions de
caisses) et Beck's (Al
lemagne - 6.2 millions
de caisses). Labatt oc
cupe le cinquieme
rang avec 4.2 milhons
de caisses

Selon Beverage Ma
nagement Ressource
Group, une firme to
rontoise de consulta-
tion, la vente des bié
res canadiennes de
vrait connaitre une

croissance annuelle de

quun fort patmstny Ou Nervgprdete Bane CE sr it erde 16% au
ge des chaigys dignal, K 8 daaphiBemts apies dgs cing pro-

MARDI 5 JUNIET 1963 7 13: JCHRWVAL DE IEOIIREN:

devraient controler
entre 6%. et 109 du
marché total' La pro-
Jection est rejoulssan
te, car le temps n'est
pas au beau fixe pour
les brasseurs au Cana
da. alors que la con-
sommation piétine.

Nos biéres se ven-
dent essentiellement
dans les Esats du nord
qu voisinent le Cana
fla Or, ces marches
sont deéja satures
C'est donc le Sud, le
fameux Sunbelt, que
nos brasseurs vont at
taquer. La biere est
une boisson faite pour
le solell puisquells
desaltere merveilleu
sement bien. Kt devi
nez quelle est notre
image: la nature, le
grand air, I'évasion,
les bucherons et la po
lice montes
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' Beer, pop and ice cream sales
are hot as Montrealers cooi 0

By PETER HADEKEL
of The Gazette

Hot summer days mean money in
the bank for the people who sell
beer, soft drinks and ice cream.

And the exceptionally warm
weather over the past two months
has driven up ca.es of all three prod-
ucts after a disappointing spring

The lazy, hazy days of summer
have driven beer sales crazy, with
Montrealers quenching their thirst
at a greater rate than local beer
sellers can remember in a long
time,

“June and July have been terrific
months for the brewing Industry,”
said Hector St. Louis, director of
public affairs at La Brasserie

April and May when bad weather
savaged beer sales.

“We’'ll neeu severul more gond
months just to recover our losses in
the spring,” said Samson, who is
O'Keefe Ltee. “It's been quite a few hoping for cor:wed hot weather
?;l.?ﬁ since we've seen anything like Mo Se'spnuhohu been set back by

. , a brief strike this week by 900 brew-

O'Keefe has been running its workers.
brewing and bottling plants seven "{-h, sudden up-turn In sales has
days a week, 24 hours a day trying gliowed worried beer executives to

to k!‘.'ep up w".h the demaﬂd, hl' said mwly 'w!et .:ml u‘e do-'r:.
Beer saler are up about 15 per cent ward _rend In beer cunsumption
over lasi sunmer. since 19786,

According to government statis-  Since that time, changing demo-
tics, Quebecers drank 1.48 million graphics, increasing prices and a
litres of draft beer in June, 1982,  growing preference for wine have

Roger Samson, vice-president of ®aten steadily into beer sales, forc-
marketing at Molson's Brewery Ing marketing experts to rethink the
Quebec Ltd., agrees that the last two image of their product.
months have been good, but he says _One move has been the introduc-
the industry is still trying to recover tion of American beer into Canada.
from the “catastrophic” months of The most recent arrival, O'Keefe's

Miller High Life, is “‘selling beyond
all expectations,” said St. Louis.

The summer heat has also been a
god-send to Quebec’s 80 soft-drink
bottlers, who sell about $300 million
worth of products a year.

“We've got smiles on our faces,”
said Nicole Pageau-Goyette, general
mandger of Quebec’'s Association
des embouteilleurs de boissons ga-

zeuses. Soft drink sales are up be- |

tween 8 and 12 per cent this summer [
over the corresponding period last |

year.

Dagern-Goyette sald until this
summer, the industry had been ex-
periencing hard times caused by the

recession, the closing of many bot- §

tling plants, an aging consumer
group and the move to exclude soft
drinks from schools.

A greater preference for healthy,
natural products had also hurt
sales.

Alain Norman, east-end sales
manager for Coca-Colr, also nowed
“it was not a very good April and
May" because of cold, wet weather.

But since then “demand has been
good in the stores and we're having
a good summer.”

ce cream sales have not cooled
off either, report officials of Laura

Secord, which operates 80 stores in

Quebec.

“There’s been a big increase In
business, I'd say a good 12 per cent,”
said Yvette Duguay, manager of

Laura Secord's store at the corner of 8

St. Jacques and St. Pierre Sts. in the
financial district.

“On many days, there's a lipe-up
outside, just to get in."”

Sales have been helped by special
promotions such as offering two-
scoop cones at a 30 cent reduction.

Gazette Tead Chue

Flavia Digirolamo takes refreshing bite of ice cream.

de la Ville de Montréal
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Les plus importantes
dynasties financieres
canadiennes ont éte
engendrées par des fi-
gures legendaires tels
Samuel Bronfman,
John Molson et John
Labott qui, grace a
leur eénergie, a leur
opportunisme et...o
I'alcool ont fait la for-
tune de leurs familles
et de leurs descen-
dants.

Si leurs descendants
appartiennent aujour
' hut 1 estabhishment
le plus huppe du pays
leurs ancetres n'en ont
pas moins souvent
bute avec comme seul
hagage, leur esprit

o entrs rise

Sam Bronfman, se
lon la legende, aurait
‘I"r'ﬂll.l“l s0on I'l re
Ekrwel, emigre en Anw
rigque du Nord en 18849
Povngr t-l1.|||;u| aux {-'r'
groms de Russie, de s
défaire de son vom
merce de chevaux pour
se lancer dans 'indus
trie plus remunerat rice
s spipt e

LES GRAND

John \1'l|mltl ||I|-hl'
hin d'un fermaer du
Lincolnshire traversa
VAtlantigpie en 1782
Quatre ans plus tard, 1l
elail proprictaire d une
|p|-l|1|-§-r.|~-|ru-\-r-|=||-
accolée a ce qui restait
encore des murs do

Vieux-Montreal

John Labatt, un [
landais arrive a Lon-
don en Ontario en
1833, a égulement fon
de une dynastie fami-
liale grice a la biere

Fondees sur la hiere
et les spirnitueux, les
dvnasties Molson
Bronfman et Labartt
controlent actuelle
ment des milliards de
dollars grace a des i
versifications multiples
qui les impliguent dans
I'immobiher, les ban
ques, le gaz naturel, les
produits chimiques et
ce qui frappe le plus |-
magination de 'hom
me de la rue, les fran

chiges sportives

DYNASTIES °

financieres dv pays doivent
leur existence a "alcool

I histonre de ces dy
nasties el s '\H|r1‘.----.
des entreprises gu elles
ol mises sur pred peer
mettent de retracer
I'influence que Faleool
| exercee sur la vie =o
ciale des Canadiens

Les Molson

Molson FH"«-IHT s
chront, etre la plus vieil
le brasseriv d"Amern
gue du Nord: Pan pro
chain, elle fetera le
200 eme anniversaire
tle sa fondation

Frie Muolson, armiere
Arriere-prriere-petit
fils de John Molson
st viee-president de la
brasserie et la Tarmalle
detrent towpours |
parts majoritaires de la
CONMNEne

Debutant en 178G
avee I brassene John
Muolson gui a toujours
pignon sur rue pres du
port de Montreal, 1a fa
mille Molson n'a ja
mis cesse d attaguer
sur tous les fronts: en
1809, John Molson it
construire et lanca
I'Accomodation, le pre
mier navire a vapeur
au Canada

l.e s1ege social de

OMPAgnies folsun es

matntenant a Toronte
mais ke biere n'y occn
(A1) li“|' In !.-||-| MMy

tante d’ antant pusque
les intercts de la con

[rivEnie '!Il'l‘- |"- F"'"
dutts chimigques et les
maternaux de constr

tion ont representd il
pour cent des ventes
totales de S1.5 milhiard

i dermer

Les produits de
hrasserte Mols
omptent cependant
LOUJOUrs pour pres
trers du marehe
dien de la biere

Les Bronfman

Peter et Edward
Brontman, fils d Allan
qui etait le frere cadet
de Sam Bronfman
=iint ]Irlljr.’ll taires il
seagram, la plus 1m
portante distillerie an
monde, Par le s duo
haolding Carena-Bam
corp. les deux freres
controlent des actifs de
05 milhards

Griace a leur part de

i8R pour cent tles

rions de Brascan, Peter  London Ontario. Carling O Keefe holding qun contrale le
et Fdward sont 1 Avir des ventes an Les descendants di- geant immobiher Ca
nuelles de pres de $2.5  rects de Samuel Bronf- dillac Fairview, les
rhatt ds man, Charles, Fdgar ompagnies fabnigquant
Minda et hvllis de les patins Bauer et les
tniennent par le biais de  bottes Kodiak, dont les
t Cemp Investments, un actifs totaux de passent
les S38 mulliards
Coincidences
Norman Seagram,
arriere-petit fils de Jo
-|-|IPI l': Seagram, est
aujourd’hu, a cause de
dhiverses comnciden ©“8,
'nll-»l{imn de Muolson's
Western Breweries
(1976) Itd.. une firme
de Calgary g admi

prictaires de
mportante hrasserie milliards |
inadienne, la John vance factlement se
Lahatt, dont le siege deux principaux con
cinl #st toupours a currents, Molson e

mstre les brassernes du
holding Maolson dans
tout 'Ouest canadien
«L'industrie de la
hiere, encore plus que
celle des spintueux, a

tres souvent éte une af
faire de familles, non
seulement 101, mais
aussi dans le monde
entiers, dit Norman
Seagram

«Cle pourrait ne plus
etre le cas avant bien
. < : = 3 longtemps...mon fils
Quelques représentants des dynasties canadiennes baties sur I'olcool PN g i
(de gauche a droite, en commencant par le hout): Charles, Edgar et [, fa)re Syt
Sam Bronfman, E.P. Taylor, Peter, Edward et Allan Bronfman, Hartlend | dustric laitiores

de M. Molson dioute-t-ilen riant




DE LA BIERE EN

NOUVELLE-FRANCE?

Un lecteur demande
¢'il y avait de la bie-
re, lors de la coloni-
sation de la Nouvel-
le-France?

1647
les peres Jésuites ont
construit la premiere
brassene pour repon
dre aux «besoins» de
la communauté, Des
les premieres années
de la colonie cepen-
dant, les habitants fa
briquaient leur propre
biere. L'exemple des
Jésuites sera bientot
suivi par Montréal et
Trois-Riviéres

C'est en ue

L'intendant Talon
estimait alors que les
colons consommalent
trop d'eau-de-vie et de
les importations
d'alcool represen
tarent
me de cent malle h
vres. Il decida done
en 1668, de construire
une brasserie tout e¢n
emettant, le 5 mars de
la méme année, une
ordonnance restrel
gnant la consomma-
tion d'alcool et de vin,
mais favorisant celle
de la biere

On estime que la
circulation d'alcools

vin

alors une som
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importes de France
enourrit la débauche
d+ plusieurs habi-
tants, les divertit de
leur travail et ruine
leur sante par l'ivro
gnerie. La brasserie
invite quant a elle les
habitants a vendre
leur surplus de grains,
et ainsi a se procurer
de nouveaux biens
grace a 'argent ainsi
obtenu

Le Conseil souve-
rain établit un mono-
pole sur la fabrication
de la biére, mais per-
met le brassage artisa-
nal pour l'usage parti-
culier et celui des do-
mestiques seulement.
Les marchands se
voient interdire |'im-
portation de France,
d’eau-de-vie et de vin
au-dela de certains
quotas

L.a biére est consi-
dérée quant a elle
comme une boisson
«nourrissante et sai-
nes, dont la produc-
tion par la «Brasserie
Talon= se chiffrera a
4,000 barriques, la
moitié étant réservee
4 la consommation lo-
cale et le reste destine
a l'exportation vers les
Antilles




Photo Michel MILLER

La progression de la brasserie O'Keefe s'explique par le sucés de la Kin Kan de Miller

LES 3 GE

NDES BRASSERIES

JOUER' AU «BRAS DE FER»

La formidable partie de bras de fer
entre les trois grandes brasseries québé-
coises n'a jomais été aussi féroce.

Richard Johnson

Les parts de marche
os¢ ilient sans cesse d'un
nois 4 'autre. Atten-
tion! 51 les pourcenta
jes sort minuscules, ils
representent toujours
des gros sous puisqu’on
parle de millions de hi
lres

Alors que Labatt
passait au premier rang,
delogeant Molson en
wut dernier, voila que
les chiffres révelent que
c'est au tour de la bras
serie O'Keefe de pren.
dre le premier rang

pour la periode du mois
de septembre avec
34.09% du marché con-
tre 34.04% pour Labatt
et 31.87% pour Molson.
Cette derniére en-
caisse toujours le cruel
contrecoup de la gréve
de trois semaines en
Juin dernier gui lui a
couteé le premier rang
Hector St-Louis de
la Brassene O Keefe ex-
plique l'accéleration
des ventes en septem-
bre par le succes de la
King Kan de la Miller
«Les ventes du pre
mier mois dépassent

nos previsions
lunnees!
L'industrie brassico-
le, qui se démeéne com-
me un diable dans |'eau
bénite pour résister aux
offensives du vin, lance
sans arrét de nouveaux
produits tels la biere lé-
gere, les bouchons dé-
viszables, les bouteilles
allongées, la caisse de
carton jetable, les bie-
res ameéricaines (Bud-
weiser, Miller) etc
Depuis les cing ou
six derniéres années, les
taxes, les couts de pro-
duction augmentent
brutalement et les pro-
fits s'évanouissent.
«Nous n'avons pas
d'autres choix, dit St-
Louis, que d'innover

pour

MERCREDI 9 OCTOBEE 1985 / LE JOURN AL DF BAONTRES .

sans cesse el a toute vy
tesse. La bataille est
d’autant plus terrible
que le marché n'est pas
en expansion. Ce que
I'un gagne, les deux au-
tres le perdents,

Si on analvse le total
des ventes de I'industire
pour l'année, les ventes
globales de biére ont
chuté de 0.59% soit
309,421,068 litres contre
311,256,387 litres. Le
vin est passé par la




ON FABRIQUAIT DE LA
BIERE EN 1804
A L'ILE BIZARD

B L'une des plus vieilles bras-
series artisanales du Québec a
vu le jour a Saint-Raphael-de-
I'lle-Bizard, au début du 19e
siecle. On ne connait pas exac-
tement sa date de fondation
Elle apparait dans la succes
sion de Sieur Plessis Beloin, en
1804, et elle est alors vendue &
un dénommeé Adrien Berthe-
lotte. Le contrat mentionne
« une brasserie construite en
pierre, chaudiéres et cuves el
hangar avoisinant, verger d'ar-
bres fruitiers avec une maison
de pierre dessus construite... ».
On y fabriquait une biere arti-
sale d'orge et de blé qui était
écouiée sur le marché local et
aux alentours. La municipalité
a vainement essayé de retrou-
ver des vestiges de cette brasse-
rie, mais ce fut peine perdue.
Peut-éire quelques citoyens
peuvent-ils nous renseigner
davantage ?

LA PRESSE, MONTREAL, MERCRED! 11 FEVRIER 1987




Le grand
brassage

Les trois géants du houblon ne savent plus
quol inventer pour faire mousser leur biére.

Mais le marché est morose. Et en plus,
voila que les Australiens s’y mettent!

résident de Labatt, Pierre Des-
jardins brassait de la biére pour
faire de I'argent. Normal, non ?
Pas nécessairement : Pierre Des-
Marais 11, président de Carling
O’Keefe, devait brasser de I'argent pour
faire de la bitre. Puis... vinrent les Aus-
traliens
«Quand le choix se résumait 4 quelques
marques de bidre et 4 un seul modéle de
bouteille, I'industrie de la biére était en-
nuyeuse mais profitables, résume Jac-
ques Kavafian, de la maison de courtage
McLeod Young and Weir. Las! Las! les
années 50, 60 et 70 si rentables ne sont
plus, pour Labatt, Molson et Carling
O’Keefe, que souvenirs emportés par le
vent
Les moins de 30 ans ont toujours été les
plus gros consommateurs. Ils achétent
50 % de la bitre; aprés 45 ans, on n'en
boit presque plus. D'od un premier hic: la
population des jeunes diminuant de
3,5 % par année depuis 1974, la clientéle
privilégiée des brasseries est & la baisse.
Deuxiéme hic, le «biéreux» cuvée 86 ne
ressemble en rien 4 I'homme des tavernes

qui a fait la fortune des brasseurs : il veut
étre beau, en santé et refuse d'étre un cri-
minel au volant.

Bref, il boit moins. Les brasseurs ont le
douteux privilége de godter, 15 ou 20 ans
avant d'autres producteurs de biens de
consommation, aux dures réalités du «Deé-
clin démographiques, un scénario qui n'a
pas encore gagné d'oscar. Au générique:
marché saturé, croissance marginale,
pour ne pas dire nulle. De 1960 4 1974, la
production a doublé, pour atteindre 19
millions d'hectolitres; en 1986, elle n'est
qu'a 20,5 millions! Un marché flat comme
une biére ne peut pas se permettre de
I'étre!

Méme s'il est bien peu catholique de
convoiter le bien d'autrui, pour les bras-
seurs, la croissance est 4 ce prix. Depuis
le début des années 80, ils se livrent une
guerre de bulles impitoyable. Une ava-
lanche d’armes de séduction s'est littéra-
lement abattue sur le consommateur:
bouteilles 2 col long en tous genres, lites,
tunstcaps, canams, premiums, pubs dis-
tinguées ou rock, ete, ete, Surtout, la biére
finance 51 % des événements «8ponsori-
sés-: thédtre, musique classique, wes-
tern, heavy metal, jazz, humour, course
automobile, tennis, voile, ski, hockey...

Les brasseries en sont a se battre pour
commanditer la plus amateur des compé-
titions, le plus local des festivals, les par-
ties de No#l des clubs sociaux. Sur chaque
dollar il en codte maintenant 0,50 § pour
produire la biére, 0,10 $ pour la transpor-
ter et 0,40 § pour nous la faire avaler!

Ce n'est pas la misére noire. Seulement
au Québec, il se vend, bon an mal an, 66 et
quelques millions de caisses de 24. «Une
par jour par personne, en comptant tout
le monde, depuis les bébés jusqu'aux
aleux centenairess, dit Bernard C6té, ex-
v.-p. marketing de O'Keefe. On parle
d'une industrie qui emploie 1,4 % de la

main-d'euvre et contribuait au PNB pour
quelque 7,9 milliards en 1985 (1.9 % NEt
les brasseurs sont sages: ils ont investi,
avec plus ou moins de bonheur il est vrai,
leurs broue-dollars dans des secteurs en
croissance. Labatt est devenu le premier
producteur laitier du Canada, et bien
d'autres choses: une diversification una-
nimement reconnue comme trés réussie.
Molson, c'est — entre autres — le Castor
bricoleur de votre voisinage ; une diversi-
fication solide, qu'on estime toutefois
moins dynamique que celle de son archi-
rivale. Moins heureuse, Carling O'Keefe a
mis son argent dans des barils sans fond
vins déficitaires, pétrole en chute de prix.
Apres six ans de lutte, Labatt g 42 % du
marché canadien de la bidre- elle seule a
gagné des points. Molson, avec 315 % et
Carling O'Keefe avec 21,5 % en ont toutes
deux perdu.

«L'ennui avec notre époque, écrivait
Paul Valéry, c’est que le futur n'est plus
ce qu'il avait I'habitude d’étre.» Et com-
ment! A I'automne 86, les milieux fi-
nanciers prédisaient avec une belle
unanimité qu'il y aurait accalmie. Les
brasseurs, croyait-on, devaient «rationa-
liser» la gestion et les coiits de production
et renouer avec les profits. Mais deux on-
des de choc ont <brassé. la bidre jusque
dans ses bureaux les plus cossus.

Premilre secousse, 4 4 I'échelle de
Richter: Labatt et Carling O'Keefe an-
noncent la nomination de deux Québécois
francophones aux commandes nationa-
les. Pierre DesMarais I1 et Pierre Desjar-
dins (de millésime inconnu) sont admis
dans un sanctuaire od les p.-d.g. sont tra-
ditionnellement aussi WASP que les pa-
pes avaient I'habitude d'étre Italiens.

Un méme prénom, deux noms aux con-
sonances bucoliques, tous deux skieurs
passionnés et avouant un certain plaisir
de se retrouver & Toronto. Cela mis &

L'ACTUALITE/MAL1 1987
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Une brasserie. L'art ancien du maitre brasseur a cédé le pas & celui, infiniment plus complexe, du maltre vendeur.

LEBLANG | ALPMA DIFF LU SION

part, les deux hommes se ressemblent
aussi peu que les défis qu'ils ont 4 rele-
ver.

«Le défi de Labatt, dit Pierre Desjar-
dins, c'est d'accroitre sa suprématie au
Canada et de poursuivre son expansion:
12 % n'est pas un chiffre magique:; il en

ste tout de méme 58 % 4 conquérir.»

«Carling O'Keefe a touché le fond du
baril-, u’mettait Pierre DesMarais au
f Mail, en décembre. «Mon man-

¢st de la remettre sur pied financie-
went et d'augmenter sa part de marché
uans la biére-, disait-il 4 L 'Actualite.

Pierre Desjardins commence ses jour-
nées 4 I'heure ol nous révons encore
Ghislain Dufour, président du Conseil du
patronat (CPQ), assure avoir traversé
=les ponts de I'lle aux auroress pour ren-
contrer 4 «son» heure cet homme trés dy-
namique. Mario Bertrand, actuel direc-
teur de cabinet de Robert Bourassa, dit
en riant qu'a changer d'emploi, il a gagné
de ne plus devoir 8tre au bureau a sept
heures le matin. «Deux mots clés pour le
décrire, exigeant et discipliné. De toutes
les personnes que j'ai connues, Pierre
Desjardins est celle qui se donne les stan-
dards de performance les plus élevés. Et
il a les mémes attentes vis-a-vis son
équipe.»

Baraqué comme un joueur de football,
Pierre Desjardins n’est pas devenu le pré-
tre que ses parents espéraient, mais...
premiére Alouette francophone juste-
ment, aprés un passage dans I'équipe All
Stars de I'Université du Wyoming o il

poursuivait ses études en administration.
En 1870, il était du match qui a valu aux
Alouettes leur premidre coupe Grey de-
puis 1949. Honneur réservé & de rares
élus, son chandail a été retiré 4 son dé-
part de la Ligue: 4 jamais, Pierre Desjar-
dins demeure le no 63 des Alouettes. Sou-
lignons-le, chez les Alouettes, il jouait &
la ligne d'attaque, 1] ne fume pas et boit
peu, mais professionnellement il a touché
le tabac, chez Imperial Tobacco, avant
d'amerrir dans la biere. Serait-il spécia-
liste des espéces menacées ? «On m'a déja
dit pires, rigole-t-il.

En 1979, Labatt le place 4 la téte de sa
division Québec qui est au creux de la
vague. En 86, au moment de son départ,
Labatt était en téte de peloton. Entre
temps, Denise nous avait révélé le secret
de la Bleu, jusque-1a boudée. La Bud Bud
Bud avait fait un malheur. Les douces
mains blanches d’Andrée Lachapelle ten-
daient la Classique 4 des invités trés dis-
tingués, etc. L'équipe de gestion était
changée de fond en comble, la culture de
la productivité — son petit c6té japo-
nais — implantée 4 tous les niveaux.

Comme Pierre DesMarais a fréquenté
les arcanes de la politique et de la finan-
ce, on n'a jamais été certain de la vérita-
ble patrie de ses ambitions. L'imprimerie
familiale est peut-étre une des plus im-
portantes au Canada, mais son proprié-
taire, qui dit que « relever des défis, c'est
I'histoire de ma vies, a navigué sur bien
d'autres eaux. Treize ans 4 la mairie
d’Outremont, sept ans 4 la présidence de

la Communauté urbaine de Montréal
(CUM), et deux ans comme président du
Conseil du patronat l'ont établi comme
figure politique d'abord et avant tout.
Pour Ghislain Dufour «cet homme-la a
une force de travail exceptionnelle, une
maitrise parfaite de ses dossiers, et par-
dessus tout, il posséde I'art de régler des
situations difficiles sans casser d'eeufs. Il
était en poste au CPQ et & la CUM au
moment de l'arrivée du PQ au pouvoir : ce
n'était pas une situation particuliére-
ment facile.» Jacques Léonard, I'ex-mi-
nistre péquiste des Affaires municipales,
garde un excellent souvenir de négocia-
tions qui ont souvent été ardues. « Pierre
DesMarais est extrémement dynamique,
tourné vers l'avenir. Il sait od il s'en va.
Une des qualités que j'ai le plus appré-
ciées chez lui, c'est son c6té trés fair.»

Il a la réputation d'étre froid, arrogant
méme. En fait, il a entouré sa vie privée
d'un mur, et ceux qui le connaissent bien
sont & ce point fidéles qu'ils n'essaient
méme pas de réchauffer I'image publique
que Pierre DesMarais s'est donnée. Tout
au plus dira-t-on que sous la glace brile
le feu d'une grande sensibilité, et que
c’est dans les sports, la voile notamment,
qu'il échappe aux pressions du travail.

Si Desjardins est dans la biére comme
| un poisson dans l'eau, Pierre DesMa-
| rais I1 évoque, pour plusieurs, le poisson

4 bicyclette. Le singulier financier répon-
dait, avec une perfide élégance, quand
on lui demandait s'il est devenu «un gars
' de biére» qu'il est « président et chef de la
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direction du holding Carling O'Keefe, 2
ne pas confondre avec e poste de prési-
dent de brasserie - qu'occupe Pierre
Desjardins. Les chiffres permettent de
relativiser ces chinoiserjes de l'étiquette
corporative. M. DesMarais est président
d’un holding dont Jes revenus annuels en
1985 étaient de 900 millions, et prove-
naient 4 95 % de la bitre. M Desjardins
est président d'une brasserie qui 4 elle
seule rapportait 1,274 million 4 Sa maison
mére, le holding John Labatt Ltée, soit
40 % de ses revenus d'opération...

De toutes fagons, un nouveau joueur
est venu tout changer.. Fin février,

deuxiéme secousse, 7 & I'échelle de Rich-
ter: Carling O'Keefe est vendue au
groupe australien Elder's. Aucun signe
avant-coureur, sinon une rumeur de
vente qui court depuis des années. Les
problémes Carling O'Keefe n'étaient
méme plus secret de polichinelle. Dure-
ment touchée par la guerre dy verre, elle
avait vu sa part de marché fondre de 29 4
22 % de 1984 & 1986. « L'heure de la Mil-
ler «, un suceds unique dans les annales de
Vindustrie, n'avait été qu'un répit passa-
ger en 1984. En 1986, ses profits étaient
tombés 4 un million... une misére.

«Il n'y a pas de surprise, c'était une

question de temps. Elder’s est une trés
grande compagnie dont on ne connait ce-
pendant pas |e comportement», com-
mente sportivement Pierre Desjardins
depuis West Palm Beach.

On connait tout de méme la Foster's
produite sous licence par Carling O’K eefe
qui I'a introduite au Canada I'an dernier:
peu de succés en Ontario, talon d'Achille
de la maison, mais un avenir prometteur
en (‘olombie-Brimnniqup. John Elliot, le
président du Eroupe, est un entrepreneur
qui & créé en 15 ans un des plus gros hol-
dings australiens et un des plus agressifs.
Le chiffre d'affaires annuel est de 6,5 mil-
liards. Diversifié dans I'agro-alimentai-
re, la laine, la finance, il contréle 50 % du
marché australien de la biére. L'an der-
nier il achetait, pour la modique somme
de 29 milliards, les brasseries anglaises
Courage. Huitiéme brasseur au monde, il
deviendrait sixiéme avec l'achat de Car-
ling O'Keefe.

Et.. ce sont des Australiens. Depuis
qu’en 1984 ils ont enleve, pour la premiére
fois en 132 ans, la coupe America aux
Américains, un « Aussies, ca n'a plus ja-
mais été la méme chose. Utilisant une
technologie révolutionnaire et trés con-
testée, la quille 4 aileron, ils ont raflé le
précieux trophée en chantant, avec leur
dréle d'accent, We Come From Down Un-
der du groupe australien Men At Work,
leur chanson théme. Bien str, ils 'ont
perdu cette année, temporairement s'i]
faut les croire, Mais Freemantle a changé
I'America’s Cup pour toujours. Pour la
reconquérir, les Américains ont aligné
cing challengers. L'Australie, petit pays
de 25 millions d’habitants, en alignait six
(le Canada, un)! C'est sans doute 2 tout
cela que pensait John Elliot qui, en ré-
ponse & une question sur les périls du
libre-échange, se contentait de hausser
les épaules: < Nous avons pas mal moins
peur des Américains que vous autres, »

Non seulement Carling O'Keefe se de-
barrasse-t-elle de I'épineux probléme
d’apartheid lié¢ 2 Rothman's, aux boycotts
sur les campus, mais elle acquiert l'esprit
de frontidre de ces Australiens jeunes
(entre 37 et 45 ans) et pleins d'appétit,
leur expertise et leur dynamisme finan-
cier. Les Nordiques peuvent laisser leurs
états d'dme au vestiaire et commencer 4
jouer pour aller chercher la coupe Stan-
ley! Au fond, tout le monde n'z qu'a bien
se tenir. Elder’s n'attendra pas trés long-
temps pour recouvrer les 400 millions que
lui a coaté son ticket pour le Canada.

Ce changement majeur dans le paysage
de la biére a été une surprise totale, tous
I'admettent. Pierre DesMarais avait pour
mandat de revamper les actifs de Carling
O’Keefe, de la rendre plus désirable — i
avait fait ses preuves chez Canadair dans
ce genre d'opération. Imposée par Roth-
man’s & I'apparatchik torontois de Car-
ling O'Keefe, sa nomination avait créé un
choe culturel... on dit que sa limousine
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100 millions
par an

Pour nous faire la cour...

/

Liivier Guimont 2|
————

S

carling O’Keefe a consacré 19,6 mil- |

lions de dollars 4 la publicité dans
les médias écrits électroniques en

agacait des milieux habitués 2 'argent
terne et discret

Il avait clairement affirmé qu'il accep-
tait ce poste avec I'assurance que Roth-
man’s ne vendrait pas i bréve échéance.
Et ce défi de ressusciter Carling O'Keefe
= Dans le marché actuel, c'est difficile, je
le reconnais. Mais c'est un défi comme je
les aime, 4 ma taille -, confiait-il quelques
Jours avant la transaction. Certains ob-
Servaleurs estiment que la vente est in-
sultante pour Pierre DesMarais, que c'est
un vote de blime de Rothman's & son
égard

*L'offre s'est présentée rapidement,
nous n'avons pas pu la refusers, com-
mente Rothman's depuis Londres, o0 tout
s'est joué. « J'ai é1é consulté Je Suis trés
heureux. C'est excellent pour Carling
O'Keefe & qui ¢a va permettre d'aller plus
loin, plus vite », rétorque DesMarais

Elder’s a déclaré qu'il achetait le po-
tentiel de croissance, les usines trés mo-
dernes mais aussi la stratégie des ventes
et le dynamisme en marketing de I'entre-
prise. Il n'en reste pas moins que pour
plusieurs, Pierre DesMarais aurait 616, 4
long terme, un choix étonnant dans le
rble titre du film Go West Young Man qui
sera 4 l'affiche ces prochaines années.

Au moment d'aller sous presse, il ne
restait plus que I'assentiment du gouver-
nement fédéral pour que la prise de con-
trble soit faite, et Pierre DesMarais envi-
sageait depuis plusieurs semaines une
- modification. dans son emploi du
temps, comme on dit !

= Three majors (breweries) is one major
too many- (Trois grandes brasseries,
cest une grande de trop), prévoit sobre-
ment Michael Palmer, analyste chez
McEwen & Easson. Qui sera de trop ? El-
der's est définitivement un major. 1l a

méme un petit air de famille avec Labatt |

1985, Molson, 29,6 millions et Labatt,
34,3 millions. La promotion autant.

Soutenir une grande marque (Mol-
son Export, 50, Bleu, O'Keefe) coiite
entre 250 000 et 400 000 dollars par
point (%) de marché. La O'Keefe au
Québec est une des plus économiques:
seulement 4,5 millions de dollars pour
25 % du marché, ou 244 000 dollars par
point. La Laurentide est plus chére: 4
millions pour 14 % seulement du mar-
ché, 388 000 dollars par point

Le lancement d'une biére 4 I'échelle
nationale ira chercher entre les 10 et
12 millions. A I'échelle du Québec, il
faut prévoir 5 millions.

Evidemment, ¢a rapporte... Les re-
venus d'exploitation pour chaque pour
cent de part de marché seraient de
huit millions 4 V'échelle canadienne, 3
en Ontario (40 % du marché) et 2.2 au
Québec (28 % du marché canadien).

D.T.

qui a la solide réputation d'étre agressive,
innovatrice et terriblement expansion-
niste. Au jeu de la guerre des innovations
des quatre ou cing derniéres années, La-
batt a été la plus forte. En téte de peloton
au départ, elle a accru son avance, aug-
menté sa rentabilité. Mais Molson (et la
gréve que cette compagnie a connue en
Juin 1985) I'a servie par son conserva-
tisme prudent, et Carling O'Keefe par son
asthénie financiére

= Pas question d'avoir peur méme si la
concurrence se fait plus forte, dit Pierre
Desjardins. Elder’s est dans la biére de-
puis six ans, et nous, depuis 100 ans
D'ailleurs, Labatt s'attaque a I'Europe
cette année, avec des yeux de brasseur,
pas d'exportateur. On met le paguet. »
Méme son de cloche chez Molson: « Pas
question de changer nos stratégies, on va
de I'avants, déclare calmement Robert
Kirkwood, directeur des projets commu-
nautaires. Mais le tempo change: Labatt
fonctionne actuellement a pleine capaci-
té, ce qui limite sa croissance, alors que
Carling O'Keefe utilise & peine 59 % de la
sienne. Quand celle-ci était anémique, la
situation était tout & 'avantage de La-
batt: colits de production plus bas, renta-
bilité meilleure. Mais ce n'est plus le cas
et Labatt pourrait bien avoir 4 construire
des usines

Pour Molson, le coup est dur; elle se
retrouve brusquement isolée dans le
camp des compagnies gérées « en bon pére
de famille~, projetée du jour au lende-
main dans un univers totalement étran-
ger & sa culture corporative. Elle a cepen-
dant une solide avance sur Carling
O'Keefe au plan national, done du temps
pour s’aguerrir. « Il y aura peu de change-
ments & court terme », avance Pierre Des-
Marais. Mais comme c'est 4 I'été que le
houblon engrange 40 % de sa récolte an-

nuelle de «foin=, les couleurs devraient
s'afficher rapidement.

Cette bataille de titans, si dure soit-
elle, se livre sur un marché qui reste mo-
rose, et dont les plus optimistes assurent
qu'il le restera. L'art ancien du maitre
brasseur a définitivement cédé le pas &
celui, infiniment plus complexe, du mai-
tre vendeur. Le mariage du malt, du hou-
blon, de la levure et de I'eau remonte 4 la
nuit des temps: la plus vieille recette con-
nue vient de Babylone et date de 6000 ans
ad. Y'arienla! Alchimiste de I'an 2000, le
maitre vendeur, lui, brasse 4 l'infini de
houveaux mix de publicité, de promotion,
de sponsorship, de nouveaux produits, de
psychologie du consommateur (ajoutez
désormais un zest de moralité publique)
et des centaines de millions de dollars._

Pierre Desjardins parle de ce métier
comme Perrault devait raconter ses con-
tes. C'est passionné et passionnant, [l
brosse la toile d'un présent compliqué et
d'un avenir & multiples inconnues. «Les
choses ont été tellement vite depuis quel-
Ques années, il y a eu une telle vague d'in-
novations, qu'on a atteint un plateau. Il
faut définir les éléments de la prochaine
vague.» Les brasseurs sont discrets sur
ces projets mieux gardés que des secrets
d’Etat. Mais on ne sent plus, comme
c'était le cas il y a encore un an, la fébri-
lité que suscitaient ces opérations terri-
blement secrétes — nouvelles marques,
nouvelles bouteilles, ete. D'ailleurs, 1'en-
gouement des consommateurs pour les
nouveautés est un feu de paille: trés in-
tense, vite retombé. Bud Light et Miche-
lob ont fait une entrée fort discréte dans
nos habitudes: Léwenbriu, ia superprae-
mium fierté de Molson introduite il ya
deux ans A peine, serait retirée bientét,
dit-on. Enfin, et ca n'est pas le moindre
des inconvénients, ces nouvelles biéres
présentent le risque de «cannibaliser » le
marché du brasseur quiles lance & grands
frais. Il en a coté 12 millions pour lancer
Coors, la petite derniére de Molson Ellea
réussi une belle performance: 35 % du
marché, & ceci prés que la part de marché
globale de Molson, elle, n'a pas augmenté.
Ou Coors a débauché des clients déja ac-
quis 4 la maison... ou, si on est optimiste,
elle a empéché de perdre ce marché.

= Chaque brasseur a une ou deux mar-
ques qui représentent B0 4 85 % de sa pro-
duction. Ces grandes marques-la il faut
les appuyer, c'est notre rentabilité. Sa ca-
pacité d'innovation a été une des grandes
forces de Labatt ces derniéres années,
c'est vrai. Mais sa plus grande sagesse ¢'a
€té justement de miser beaucoup sur ses

| grandes biéres, d'en faire des biéres na-

tionales. D'autres brasseurs ont misé sur
les nouveautés au point de négliger leurs
locomotives. Ils en paient le prix.» Il aura
affaire 4 forte partie avec Elder's qui

| estime que d'ici quelques années, cing ou
| six marques domineront le marché mon-

dial, dont sa Foster's qui représente 80 %
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de sa production et se boit partout dans le
monde

Il n'y a pas que les marques 4 Céfendre
il y a la bitre elle-méme. L'univers des
boissons peu alcoolisées, o la biére est
reine depuis toujours, se voit envahi par
les coolers, spritzers, schnapps et micro-
brasseries; les jus et les eaux minérales
viennent & leur tour chercher les ama-
teurs de -santé« Pierre Desjardins est
trés sensible 4 cette compétition: « Cest
un nouvel environnement. Labatt a com-
mencé 4 développer son expertise la-de-
dans, avec Twistshandy et Sarasoda
mais c'est un marché qui implique beau-
coup de technologie et ot il y a encore
beaucoup d'incertitudes.» Labatt en a
fait la dure expérience avec Sarasoda,
= the sparkling citrus drink Jor adults = (la
boisson gazeuse au citron pour adultes)
Ce nectar contenant seulement — mais
tout de méme — 0,9 % d'alcool voisinait
ingénument avec les jus de fruits sur les
tablettes des épiciers, 4 la portée des en-
fants. Les parents, les corporations médi-
cales et les associations de consomma-
teurs ont soulevé un tollé qui ne faisait
partie d'aucun plan de marketing et La-
batt a dd revoirsa stratégie

Aprés étre devenus des mines d'or de
I'industrie publicitaire, aprés avoir pris
le contréle du sponsorship sportif et cul-
turel, les brasseurs découvrent le - socié-
tal., et on les voit retourner a des techni-

Ques aussi peu dispendieuses que la
bonne vieille information. « Offrez-vous
une bonne biére froide au lieu de ce grand
verre de jus d'orange. Once pour once, ce
sera moins engraissant., déclarait ré-
cemment Marcel Boisvert, président de
Labatt Québec et conférencier invité ay
diner mensuel de la Chambre de com-
merce de Québec

Pierre DesMarais a pris lui aussi le
biton du pelerin pour défendre cette fois
le libre-échange... 4 I'intérieur du Cana-
da. «La réglementation oblige les bras-
seurs 4 produire dans chaque province od
ils vendent de la biere. Dans la perspec-
tive du libre-échange avec les Etats-Unis,
les brasseurs canadiens sont d'une vulné-
rabilité incroyable avec toutes ces petites
brasseries et ces micro-marchés, qui ne
permettent aucune économie d'échelle,
pour faire face 4 des Américains superef-
ficaces et qui ont une surcapacité de pro-
duction. » Nos voisins pourraient inonder
le Canada du jour au lendemain, et nos
brasseurs risquent de se perdre corps et
biens dans cette mer de bulles. » Je crois 4
la competitivité des brasseurs canadiens,
mais elle doit nécessairement passer par
I'abolition des barriéres entre les provin-
ces», dit Neil Wickham, analyste toron-
tois. « Mais il y a des provinces... avant le
Canada, et elles ne sont pas prétes 4 sa-
crifier des emplois chez elles pour renfor-
cer la productivité nationale.» ®
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Les bieres canadiennes
et le libre-échange

Nos brasseries pourraient perdre entre
30 % et 40 % de leur marché au

Extraits de | allocution prononcee
par le président de la Brasserie
Moison du Québec devant la
Chambre de commerce de Hull, le
27 ma: 1987

présenlement au centre des dis-
cussions de I'éventue] accord de
libre-échange avec les Etats-Unis, il
n'v a aucun doute qu'une telle en-
tente aurail des conséquences gra-
ves sur notre industrie el pour tous
ceux qu en dépendent
1.'industrie brassicole canadienne
doit, de par les lois el réglements ré-
gissant ses activileés, s'organiser el
opérer sur une base provinciale par
opposition & une base nationale
Ainsi, non seulement faisons-nous
face & d'énormes différences en ma-
tiere d'économie d'échelle par rap-
port aux brasseries ameéricaines,
mais 1l ne nous a pas été permus his-
toriquement de nous approcher d'un
rendement oplimum au Canada

BIF,\ QUE la biére ne soil pas

Les contraintes
de l'industrie canadienne

Afin de pouvorr vendre de la biére
sur une base concurrentielle dans
une province donnée, cette biére doit
étre brassée a I'inlérieur des limites
ternitonales de celle province Ainsi,
I'envergure et |2 nature des tnstalla
tions de bracsage au Canada sont
conditionnées presque exclusive-
ment par la demande inlérieure de
chaque province

Il est quand méme paradoxal de
parler de libre-échange nord-sud,
alors que le libre-échange est-ouest
ne constitue méme pas une réalité
pour l'industrie de la biére au
Canada De telles contraintes n'exis-
tent pas pour les distilleries et
I'indusirie des vins C'es! une impo-
siion accablante qui afflige umique-
ment les brasseurs

Celle situation est trés avanta-
geuse pour les provinces en terme de
main-d'oeuvre locale, de dévelop-
pement régional et des possibilites
de prélévement de laxes L'industne
a cependant é1é forcée de construire
de pelites usines dans chacune des
provinces, ce qui ne permet pas
d'atteindre un rendement d'exploi-
tation maximum Dans le conlexte

du libre-€change, ces contraintes re

présentent un désavantage tout a
fait injuste pour I'indusirie brassi
cole canadienne

Aux Etats-Ums, il n'existe aucune
contrainte quant & I'expédition de
biére d'un Etat 2 'autre La produc-
tion s’est développée sur une échelle
nationale grice 2 l'exploitation
d'usines & grande capacité qui des-
serven! de vastes régions géographi-

ques. Ces usines sonl concentrées

dans des régions qui ont une forte
densité de populalion, ce qui facilite
l'accesde f;oﬁ'onuén' canadienne &
un grand nombre d'entre elles
Pour mieux comprendre la situa-
tion, il faut faire une comparaison
entre la capacité de production des
brasseries des deux pays. Au
Canada, ia plus grande usine a une
capacité maximum de 3.9 millions
d’hectolitres par an. En moyenne, la

taille des usines américaines est de
quatre fois supérieure & celle des
brasseries canadiennes

Malgré nos succeés dans le seg-
ment des biéres importées aux
Etats-Unis, nous ne pouvons envi-
sager le libre-échange avec eux dans
un scénario qui favorise aussi net-
tement les brasseries américaines. 11
n'exisle aucune conlrepartie que
pourraient offrir les Américains et

ui placerait l'industrie canadienne

ans une Eosmun devant lui permet-
tre d'ameliorer sa part du marché
outre-frontiére puisque les brasseurs
canadiens sont dans l'impossibilité
de concurrencer en lermes de colts
& cause des économies d'échelle dont
joulssent nos VOISINS

L'impact du libre-échange

Que va-1-il se produire si le libre-
échange se matérialise dans les con-
ditions actuelles de marché 7

Il faut d’abord se rappeler que les
biéres américaines occupent déja
15 %, du marché suile A des enlentes
de brassage sous licence et de distri-
bution avec les brasseries canadien-
nes. Vous pouvez prendre pour ac-
quis que la majorité de ces ententes
seront annulées dés que possible et
que les gigantesques brasseries amé-
ricaines envahiront directement le
marché canadien 4 grands coups de
commercialisation. En fait, pourquo:
ne se contenteraient-elles que d'une
royaulé quand elles pourraient
s'accaparer tout le profit ?

Une telle initiative de leur parl
aura pour effel immédiat la perte de
15 points de pourcentage la part du
marché détenue par les brasseurs
canadiens. Le lancement de produits
non encore disponibles au Canada
par ces mémes fabricants viendrait
gruger un autre 5 % a 10 9 de notre
marché.

En outre, les autres brasseurs
américains, tant nationaux que ré-

ionaux, tels Heileman, Stroh et

senése accéléreront leurs activités
au Canada el, compte lenu des avan
tages marqués qu'ils possédent au ni-
veau des colits sur les brasseurs ca-
nadiens, seront en mesure de
s'accaparer d'un autre 109, 4 15 %
du marché, en vendant leurs mar-
ques & réduits

Avec la perte de 309, & 40 %, de
leur marché domestique, plusieurs
brasseries canadiennes n'auront
d'autre choix que de fermer boutique
ou de meltre la clé dans la porte de

Le Devoir,

Canada

certaines de leurs usines dans des ré
g,wru: données puisqu'elles seront en
ecd du seuil de la rentabilité en
terme de volume. On peul méme en
trevoir la disparition possible d'un
des trois grands brasseurs cana-
diens
Dans un tel contexte, on assistera
& la dissolution ou la perte d'une pré-
sence nationale en termes de mar-
chés desservis, el & son remplace-
ment par une industrie et une struc-

ture de marché régionales de beau-
coup moins grande envergure

Afin de rationaliser leurs opéra-
tions, les brasseries canadiennes
vont concentrer leurs activités dans
les centres a forte densilé de popu-
lation. Celle rationalisation entrai
nera la fermeture d'au moins 20
usines de brassage a travers le
Canada. Les pertes d'emplois directs
se situeraient entre 7,000 el 8,000 et
les pertes lotales, en englobant les
gom lois indirects, atteindraient

Ce qui est peut-étre encore plus sé-
rieux c'est que la majorité des em
plois qui pourraient disparaitre se
rait située dans des régions de notre
pays déja affligées d'un taux de chd
mage élevé

De plus, dans une telle situation de
marché, il deviendrait plus avanta
geux pour les brasseurs canadiens,
plutdt que d'investir au Canada, soil
de louer, de faire l'acquisition
d'installations existantes aux Etats
Unis ou encore de faire fabriquer
certaines de leurs marques destinées
au marché canadien, par des bras
seurs ameéricains possédant un sur
plus de capacité

Eliminer les barriéres
Interprovinciales

Nous croyons qu'avan! méme de
considérer quelque entente de com-
merce améliorée avec les Elats.
Unis, dans le secteur des brasseries,
les gouvernements fédéral et provin-
claux devraient éiminer les barné
res commerciales interprovinciales
régissant la production, la distribu
tion, la vente el la commercialisation
des produits brassicoles

C’es! uniquement a partir de ce
momenl que 'on pourrail envisager
1a possibilité d'élimuner de telles bar-
ritres entre nos deux pays Une res
tructuration aussi fondamentale
d'une industrie majeure prend du
temps, Jusqu'a 15 ans, si I'on veul
qu’elle s'opre dans I'ordre, en rédui
sant le plus possible I'impac!t négatif
sur l'emploi

L'industrie brassicole canadienne
fait face & une période de défis
L'image traditionnelle de poule aux
oeuls d'or qu'on en a, capable de pro
duire sans fin des revenus de taxes
croissants, el capable également de
survivre dans n'importe quel con-
texte économique et conditions com-
merciales, est complaisante el naive.
Elle doit étre changée

samedi 13 juin 1987
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Les gouvernements canadiens devraient d'abor
de signer tout accord de libr

d éliminer |
e-échange avec les Etats-Unis

Le Devoir, samedi 13 juin 1987
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Le marcheé des aéronefs niilitaires: le
Canada pourrait tirer son épingle du jeu

n s'associant a A¢rospatiale, de

France, dans V'espoir d'obtenir
e contratl de $2 milliards pour le re-
nouvellement des vieux hélicopteres
Sea King des forces canadiennes, Ca-
nadair imitait, sans doute delibéré-
menl, la strategie employee par bon
nombre des grands de 'indusirie mi-
litaire : la cooperation,

En effet, le mot coopération est de
plus en plus sur les levres des fabri-
canls d'appareils militaires, surtout
en Europe. Plus important encore, il
constitue pour le Canada - «|'¢ternel
sous-traitant » - une occasion unigue
de se hisser doans les « ligues majeu-
FCh »,

Pourquoi ce phénomene? Ce n'esi
pas que les fubricants d'avions mili-
laires ont soudainement developpe
I'esprit de confrerie. Clest plutol
qu'ils luttent contre un ennemi com-
mun: un marche retreci

$500 milliards

Veritable mine d'or au cours des
dix dernieres annees - le contrat de
$8.5 milliards des CH-18 est un
exemple familier aux Canadicns - les
«avions de guerre» occasionneroni
des ventes de $500 milliards d'ici a
I'an 2000, soit a peine plus de la moi-
tie de In manne des quinze dernieres
annees.

Une evaluation objective de l'in-
dustrie mondiale des avions de com-
bats et et des aeronels militaires
porte a croire qu'il y a trop de mode-
les qui sont a 1'affut de trop peu de
marchés. Cette situation étail certes
apparente, surtout dans le groupe
dJes avions de combat, lors de la 37e
cdition du Salon du Bourget-Paris
qui a pris fin la semaine dernicre

In Lurope, les programmes ACF
( Avion de combat curopeen) et Ra-

fale (dirige la firme francaise Das-
sault) se font la lutle pour un mar-
che commun de | 000 appareils; |s-
racl, un «fidele » importateur
d’avions de combais, a mis en ocuvre
un programme domestique ambi-
ticux prévoyant la construction de
300 Lavi; la Suéde et méme I'Inde
ont leurs nouveaux appareils de
combat, le Gripen ct le LCA respec-
tivement.

Ailleurs, l'industrie japonaise
iente de promouvoir une solution-
maison pour l'achat de 120 a 170
avions de combats de longue portee.
Les Américains, toujours les leaders
de cette indusirie (environ 60 p.
cent du marche, en moyenne ),
compient sur le programme ATE
( Advanced Tactical Tighters) pour
combler leurs besoins a la fin du sie-
cle. Un effort de R et D qui coulera
$8 milliards a I'Oncle Sam

Depuis un an, la chute du prix du
petrole, Vendettement des pays du
tiers monde et les restrictions budge-
taires ont reduit considerablement
les commandes d'aeronels de com-
bat. «Ches nous aux Eats-Unis, le
micux que V'on puisse dire c'est que
le marche intericur est stagnani », af-
firme M. Jim Caldwell, vice-prési-
dent du marketing international
chez McDonnell Douglas (F-15 et F-
16). «Quant au marche exterieur,
MDD n'a toujours pas une seule
vente a signaler depuis le debut de
1987 »

Ailleurs, le fabricant francais Das-
sault a vendu sculement neul Mirage
2 000 I'an passe, puis attend toujours
pour signer sa premiere venic en
1987. Les General Dynamics (F-18)
¢t British Acrospace ( Tornado
ADV ) se plaignent, cux aussi, de car-
nets de commande deégarnis

Apres |'an 2000

La guerre demeure vive entre les

fabricants occidentaux , mais l'enjeu
veritable n'est pas pas le marche ac-
tuel mais bien celui des années 2000.
C'est a ce moment que l'on s'attend
a une nouvelle vague d'achats. « De
facon geneérale, I'écheéancier des
grands programmes d avions de
combat est I'an 2000, plus ou moins
cing ans», souligne M. Caldwell.

Encore réecemment, les Etats-Unis
accusaient les Européens de « narcis-
sisme militaire» ... les Frangais per-
sistaient a garder le programme Ra-
fale francais. Mais voila que le dis-
cours a change. L'atonie du marche
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des avions militaires existants susci-
e suffisamment d'inquietudes pour
forcer litteralement la création de
consortiums, de partnerships et d'as-
sociations internationales diverses.

In dépit des ennuis techniques
qu’il a connus, le programme ACE
est un bel exemple. Reunissant des
imvestissements allemands, italiens,
espagnols et anglais, ACE est plus as-
sure que jamais de prendre son en-
vol. Les performances au Salon du
Bourget du prototype d'essai a con-
vaincu plusieurs observateurs, sur-
tout les Américains qui comparaient
jusque la cet avion a une «pietre re-
pligue des F-10 et des F-18».

Dassault, le maltre-d'oeuvre du
Rafale. invite maintenant les partici-
pations exiérieures en attendant le
feu vert de son gouvernement. ACE
International est méme pret a gerer
le programme. Ailleurs, I'armee
francaisc augmente la pression sur le
gouvernement Chirac pour étendre
la coopération avec les Americains
vn ce qui a trait su remplacement

des avions de chasse pour ses porte-
avions. Les Etats-Unis jouent la carte
de la cooperation, offrant leurs ser-
vices autant aux Europeens qu'aux
Israeliens, qu'ils considerent mainte-
nant comme un concurrent serieux

Le Canada

Jusqu'a présent, la participation
canadienne aux « ligues majeures »
demeure timide. En fait, c’est la
sous-traitance qui est principale-
ment a la source des quelque 3800
millions de revenus générés par |'in
dustrie aérospatiale militaire du Ca-
nada a l'etranger.

Seules Canadair (engins de recon-
naissance sans pilote) et Bell Heli-
copter Canada (hélicoptéres) peu-
vent se vanter de jouer les malires
d'oeuvre dans la fabrication d'aero
nefs militaires. Quoique leur apport
technologique soit important et
qu'ils jouissent d'une réputation in-
ternationale, les Fleet Aerospace,
Bristol Aerospace, Marconi du Cana-
da. Litton Industries, CAE Electroni-
que , Pratt & Whitney Canada et
compagnies - n'ont qu'un role de se-
cond plan dans les grands program-
mes militaires internationaux.

«ll n'y a pas de doute que la ten-
dance est a la coopération, mais aus-
si au partage de risque. De plus en
plus, les fabricants s associent entre
cux, ou avec les gouvernements pour
trouver des fonds et pour maximiser
I'apport technologique», explique
M. Caldwell.

«A mon avis, le Canada a toutes
les chances d'augmenter sa partici-
pation dans les aéronefs militaires
puisqu’il jouit d'un atout essentiel:
une excellente base techonologi-
que», poursuil-il. «Rappellez-vous,
qu’il y a cing ans a peine, les Israé-
liens, et méme aujourd’hui les In-
diens, n'étaient pas du tout dans la
COUTSE »,




Brewers demand Carney fight against EC ‘bullying’ in liquor dispﬁte

OTTAWA (CP) — Canada's brewers and
winemakers are demanding that Trade
Minister Pat Carney take a hard lire in a
dispute with the European Community that
threatens thousands of jobs in the Canadian
liquor industry.

Derek Oland, chairman of the Brewers
Association of Canada, said yesterday that
Canada “should not meekly accept the bul-
lying tactics of the European Community."”

Oland told a news conference that 19,000
jobs in the Canadian brewing industry could
be lost if Canada agrees to European de-
mands to open its borders to imported beer

and other liquor.
Today, the Canadian Wine Institute is ex-
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pected to echo the brewers’ tough talk at
their own news conference. The institute
will also call on Ottawa to use federal trade
laws against European wines they say are
unfairly subsidized.

.However, trade analysts say confronta-
tion with the Europeans could lead to retali-
ation against Canadian exports and even
raise the possibility of a trade war.

The 12-country European Community has
been pressing Canada’s provinces for years
to lift pricing and listing regulations that
discriminate against imported wine, beer
and spirits,

Last fall, the EC position was backed by a
preliminary report by a panel of the Gener-

al Agreement on Tariffs and Trade. The re-
port rules that those provincial regulations
are an unfair trading practice and should
be stopped.

The panel's report is scheduled to be
adopted by the general counsel of the 95-
country GATT at a meeting next week in
Geneva. However, adoption has to be unani-
mous and Canada could block the report.

Although Canada's final decision is still
being debated by cabinet, Carney has indi-
cated that she would be willing to accept
the GATT ruling.

“We are supporters of the GATT and we
have traditionally honored our GATT obli-
gations,” Carney has said when questioned

about the liquor issue.

External Affairs officials have recom-
mended that Canada adopt the GATT ruling
to maintain Canada’s credibility on other
trade issues, such as agricultural subsidies.

Although Ottawa is responsible for inter-
national trade, the provinces have jurisdic-
tion over liquor regulations and it's far
from certain they would follow Ottawa’s
lead.

For example, Ontario’s Premier David
Peterson has taken a tough stance through-
out negotiations with the EC.

Talks with the Europeans to seék an out-
of -court_settlement on liquor broke down
earlier this year after Canada accused the

Europeans of setting impossible conditions.

“If the EC refuses to resume talks, Can-
ada should refuse to accept the report,” said
Oland.

“It is time Canada took a firmer stand in
situations such as this, particularly those in-
volving the (community) who are masters
at erecting barriers on their own.”

Trade analysts have said Canada would
then face European retaliation.

However, Oland discounted the threat
from European retaliation because they
have a trade surplus with Canada.

“It is our strong belief that the EC would
not seek to precipitate an unnecessary trade
war over this issue,” he said.
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Si un rapport d'experts du GATT est
adopté, les brasseries américaines
pourront envahir le marché canadien

PIERRE APRIL qu'il s'est engage, tant au niveau féderal
que provincial, de modifier les pratiques
actuclles des régies des alcools afin de re-
pondre aux revendications de la CEE.

«Le seul point qui restera a régler, ont
B Les grandes brasseries americaines pour- precise les brasseurs, sera I'échéancier de
raient tirer profit d'une décision d'un transition au traitement national des bois-
groupe d'experts du GATT et envahir le  sons alcooliques importees, y compris la
marche captif des brasseurs canadiens ce biere. Les incidences de cette situation
que I'Accord de libre-echange entre le Ca- pourraient abolir I'exemption accordée a
nada et les Etats-Unis leur interdit explici-  1a biere dans I'Accord de libre-¢change Ca-
tement. nada-Etats-Unis, ce qui, comme I'a démon-

Au cours d'une conférence de presse tré I'industrie brassicole aurait des conse-
donnec hier dans la Capitale féderale, les quences devastatrices pour notre indus-
principaux porte-parole de I'Association {ric.... et les brasseurs americains auraient
des Brasseurs du Canada ( ABC) ont lance libre acces au marche canadien. »
un pressant appel au gouvernement féde- Selon les regles du GATT, si les revendi-
ral pour qu’il intervienne aupres du cations de la CEE étaient acceptees,
Conseil du GATT et applique des pressions I'exemption pour la biere que le Canada a
pour que les negociations avec la Commu- obtenu dans le trait¢ de libre-échange se-
naute économique européenne (CEE) re-  rait annulée en vertu du principe du traite-
prennent, ment ¢gal a tous les membres signataires

Le rapport du Groupe d'experts du du traite.

GATT, redigé I'automne dernier, a la suite Pour le président de I'Association des
d’unc plainte logée par le CEE alléguait brasseurs du Québec (ABQ), Pierre Deni-
que les pratiques commerciales des regies  ger, il s'agit 1a d’une tactique de negocia-
provinciales des alcools — dans la biere, tion de la part de la CEE. « Nous nous ex-
les vins et spiritieux — allaient a I'encon- pliquons mal, a-t-il ajoute, pourguoi le
tre des obligations du Canada gouvernement fédeéral qui a réussi a négo-

Des négociations bilatérales ont suivi cier l'exclu«ipn de lindustrie brassicole
pour tenter de regler ce différend et elles  dans son traite de libre-cchange avec les
ont echoue en janvier, lorsque la CEF a es- Américains, considere d adopler un rap-

saye de poser des conditions «inaccepta- port du (-J‘\T']' qui inclut_dun\. le meéme
bles a la poursuite des pourparlers » champ a la fois la vin, la biere et les spiri

«La CEE. a explique le president du DR

Conseil de I'ABC, Derek Oland, a exige M. Deniger a explique pourquoi le gou-
que les politiques provinciales (les pou- vernement fédéral doit prendre des mesu-
voirs des regies sur les importations ) res pour gagner du temps et retarder
soient abolies dans deux ans, au plus tard, Vadoption du rapport _d'experts. «Nous
et que des paicments compensatoires de sommes confiants, a--il dit, de Ouvoir
$ 150 millions pPar an soient verseés pour convaincre en ncgociant avec Ii_.‘s “urope-
toute periode de transition dépassant ce ens le retrait de la biére et peut-étre méme
delai, elle a aussi exige I'inclusion de la de tout le rapport. »
biere. » La valeurs des exportations de I'indus-
Le rapport du groupe d'experts du  tric des produits alcooliques e pocunes
GATT a ete distribue a tous les membres au Canada atteint pres de $376 millions,
de l'organisation et sera présente au alors que les Canadiens n’exportent que
Conseil le 22 mars prochain. La CEE. ap- pour $8 millions. « Nous croyons donc que
puyee par d'autres pays, y compris les ce n est pas le jeu des Européens, a précise
Etats-Unis tentera de faire adopter le rap- M. Deniger, de risquer cette trés grande ex-
port. portation et nous considerons que notre
Ce qui inquiete davantage les brasseurs m(.it-rrlne msruu d'etre _sat_n-e‘gardee parce
canadiens, c'est que le Canada est mainte- qu'elle est d'abord provinciale. »
nant pret @ accepter de ne pas bloguer Le premier janvier 1989, lorsque I'ac-
I"adoption de ce rapport suite aux recom- cord de libre-echange entrera en vigueur,
mandations de ses fonctionnaires des affai- les brasseurs américains pourront envahir
res exierieures et du commerce internatio- le marché canadien, si jamais ce rapport
nal. d'experts du GATT n’est pas bloqueé. «L'in-
Ces fonctionnaires fondent leur position dustrie brassicole canadienne serait defini-
sur la nécessité que le Canada conserve sa tivement en péril », a ajout¢ M. Deniger
:t:;,:l1‘:2';"1”c:(ir:::,nc;;ani;ng:gcidp::: :,21:_; En 1986, la fabrication et la mise en mar-
: . ch¢ de la bicre ont contribue $8.8 mil-
glement des différends = qui est un élément : “ ie. soit 1.7 %
de succes des négociations commerciales :;i,rg“ a l'economie. soit 1,7 p. cent du
multilatérales actuelles ». ;

Les brasseurs canadiens ont souligne Plus de 98 p. cent de la biere consommee
dans des lettres envoyées au premier mi- au Canada est hrak&gt{‘ dans 53 brasseries
nistre Brian Mulroney, a son homologue installees dans les dix provinces. Environ
QUCbL‘CDiS, Robert BOUPBSSB. el a ceux de 20 000 pcmnn;:s travaillent dircclcmcnt
toutes les provinces, qu'en acceptant de se dans les brasseries et 68 000 dans la distri-
soumettre aux conclusions du rapport des bution et la vente. L'industrie crée 101 000
experts du GATT, le Canada fera savoir emplois indirects.

LA PRESSE, MONTREAL, MERCRED| 16 MARS 1988
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Les brasseurs canadiens voient venir avec
inquiétude la concurrence américaine

PIERRE APRIL

OTTAWA (PC) — Les grandes
brasseries américaines pourraient
tirer profit d’une décision d'un
groupe d'experts du GATT et en-
vahir le marché captif des brasseurs
canadiens, ce que I'accord de libre-
échange entre le Canada el les
Etats-Unis leur interdit explicite-
ment.

Au cours d'une conférence de
presse donnée hier dans la capitale
fédérale, les principaux porte-parole
de I'Association des brasseurs du Ca-
nada (ABC) ont lancé un pressant
appel au gouvernement fédéral pour
qu'il intervienne auprés du Conseil
du GATT et applique des pressions
pour que les négociations avec la
Communauté économique euro-
péenne (CEE) reprennent.

Le rapport du groupe d'experts du
GATT, rédigé I'automne dernier, 4 la
suite d'une plainte logée par le CEE
alléguail que les pratiques commer-
ciales des régies provinciales des al-
cools — dans la bidre, les vins et spi-
ritieux — allaient a I'encontre des
obligations du Canada.

Des négociations bilatérales ont
suivi pour lenter de régler ce diffé-
rend el elles ont échoué en janvier,
lorsque la CEE a essayé de poser
des conditions « inacceptables a la
poursuile des pourparlerss,

« La CEE, a expliqué le président

du Conseil de I'ABC, Derek Oland, a
exigé que les politiques provinciales
(les pouvoirs des régies sur les im-
portalions) soient abolies dans deux
ans, au plus tard, et que des paie-
ments compensatoires de § 150 mil-
lions par an soienl versés pour loute
période de transition dépassant ce
délai, elle a aussi exigé I'inclusion de
la biére »

Le rapport du groupe d'experts du
GATT a é1é distribué 2 tous les
membres de |'organisation el sera
présenté au Conseil le 22 mars pro-
chain. La CEE, appuyée par d'autres
paysy compris les Etats-Unis, ten-
tera de faire adopter le rapport.

Ce qui inquidte davantage les
brasseurs canadiens, c'est que le Ca-
nada est maintenant prét 4 accepter
de ne pas bloquer I'adoption de ce
rapport a la suite des recommanda-
tions de ses fonctionnaires des affai-
res extérieures et du commerce in-
ternational

Ces fonctionnaires fondent leur
position sur la nécessité que le Ca-
nada conserve sa « crédibilité »
comme membre & part entiére du
GATT et endosse la procédure de ré-
§Iement des différends « qui est un
*lément de succés des négociations
commerciales multilatérales actuel-
les s.

Les brasseurs canadiens ont sou-
ligné dans des lettres envoyées au
premier ministre Brian Mulroney, &
son homologue québécois, Robert

Bourassa, et a ceux de toutes les pro-
vinces, qu'en acceptant de se sou-
meltre aux conclusions du rapport
des experts du GATT, le Canada fera
savoir qu'il s'esl engagé, tant au ni-
veau fédéral que provincial, de mo-
difier les pratiques actuelles des ré-
gies des alcools afin de répondre aux
revendications de la CEE

« Le seul point qui restera a régler,
ont prémstﬂ(-s brasseurs, sera 1'é
chéancier de transition au ‘traite-
ment national’ des boissons alcooli-
ques importées, y compris la biére
Les incidences de cette situation
pourraient abolir l'exemption accor-
dée & la biére dans I'accord de libre
échange Canada-Etats-Unis, ce qui,
comme I'a démontré I'industrie bras-
sicole, aurail des conséquences dé.
vastalrices pour notre industrie
el les brasseurs américains auraient
libre accés au marché canadien =

Selon les régles du GATT, si les re-
vendicalionsde la CEE étaient ac-
ceplées, I'exemption pour la biére
que le Canada a obtenue dans le
traité de libre-échange serait an-
nulée en vertu du principe du trai-
tement égal & tous les membres si-
gnataires du traité.

Pour le président de I'Association
des brasseurs du Québec (ABQ),
Pierre Deniger, il s'agit-1a d'une tac-
tique de négociation de la part de la
CEE. « Nous nous expliquons mal,
a-1-l aiguté. pourquoi le inu\'vrnp-
ment fédéral, qui a réussi a négocier

I'exclusion de I'industrie brassicole
dans son Lraité de libre-échange avec
les Américains, considére d'adopter
un rapport du GATT qui inclut (]ans
le méme champ & la fois le vin, la
biére et les spiritueux s,

M. Deniger a expliqué pourquoi le
gouvernement fédéral doit prendre
des mesures pour gagner du temps
el retarder l'adoption du rapport
d’'experts. « Nous sommes mnﬁ;mls,
a-t-il dit, de pouvoir convaincre en
négociant avec les Européens le re-
trait de la biére el peut-étre méme
de tout le rapport »

La valeurs des exportations de
I'industrie des produits alcooliques
européennes au Canada atteint prés
de $ 376 millions, alors que les Cana-
diens n'exportent que pour § & mil-
lions.

Le ler janvier 1989, lorsque I'ac:
cord de libre-échange entrera en vi-
gueur, les brasseurs américains
pourront envahir le marché cana-
dien, si Jamais ce rapport d'experts
du GATT n'est pas Llc)-qué

Plus de 98 %, de la bidre consom-
mée au Canada est brassée dans 53
brasseries installées dans les dix pro-
vinces, Environ 20,000 personnes tra
vaillent directement dans les bras
series el 65,000 dans la distribution et
la vente. L'industrie crée 101,000 em-
plois indirects

Les gouvernements touchent $3.3
milliards en taxes annuellement
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Beer Drinkers may lose that glowing smile as prices increase.

Beer drinkers will cry
as suds prices climb

by Fred McMahon
Montreal Daily News

'HE PRAIRIE drought
nay well cause a drought in
Montreal bars for price- sen
sitive beer drinkers this fall

\s farmers’ crops have
withered in the heal, the
price of key beer ingredients

hops and barley have
ione hopping through the
of  And that could send
beer drinkers reeling as the
price of suds bubbles up

There's going to be a

price increase,” Howard Col-
lins, spokesman for the
Brewers Association of Can-
ada, told the Daily News
We just don't know how
much ver.”

Estimates vary from a
handful of pennies to a buck
;N rcase

Government will gulp a
large part of the price in-
crease. Everylime you buy a
beer vou basically buy one
for government loo. Govern-
ment taxes rake in a little bit
more for each beer than do
he brewers — some tip

S0 anytime the brewers
raise their price, the govern
ment ups and doubles the in-
crease. The taxman may bhe
happy but don't wait for him
1o buy a round

Here's a look at the
Impacl of rising barley
prices, which have jumped

i R P a0
Everytime you
buy a beer you

basically buy
one for
government
too.

by over 50 per cenl since the
beginning of the drought
Each beer contains about
two cents worth of barley

So the increased bill for
barley will add a penny to the
price of a beer or 12 cents
per case. Government taxes
would double that to add two
bits per case

"Barley prices could go up
even more,” warns Jan West
cotl, executive director of
the Brewers of Ontario. “The
drought’s still on."

Other prices have been
bubbling up as well — includ
ing the price of hops, pack
aging and aluminum for cans
o name a few — also push
Ing beer prices, with govern
ment again happy to double
the increase

When beer prices will start
edging upward is uncertain
Brewers buy barley on fu
lure contracts, meaning the
prices they are now paying
were set months ago

Sinee each brewery negoti
ales contracts separately
current barley prices won't
hit the industry all at once
but will slowly be felt over
the next several months

Brewers certainly won't be
absorbing the price increas
es. Barley has gone to aboul
$315 a tonne, from $207 in
May, and that will cost brew
ers an extra $41 million, near-
Iy half of their $86 million in
total profits for last vear. All
this may leave beer drinkers
foaming at the mouth come
the fall






